GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

EDITAL 90119/2026

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR - Campus de Apucarana, por intermédio da diretoria do
Campus, por intermédio da Divisao de Licitagdes, torna publico que realizara licitagdo nos seguintes termos:

PREGAO ELETRONICO Acolhimento/Abertura/Divulgacao de Propostas:

AMPLA DISPUTA Acolhimento/Inicio 08h00min do dia 10/03/2026
Até 09h59min do dia 25/03/2026
90119/2026 Inicio da sesséo / disputa de lances:

10h00min do dia 25/03/2026

TIPO: MENOR PREGO Sera sempre considerado o horario de Brasilia (DF) para
todas as indicagdes de tempo constantes neste edital.

1 OBJETO:

Contratacdo de empresa especializada no preparo, fornecimento e distribuicido de refeicdes coletivas (almogo e
jantar) além da gestédo, nas dependéncias do Restaurante Universitario da UNESPAR - Campus de Apucarana,
situado na Avenida Minas Gerais, 5021, na cidade de Apucarana, Estado do Parana, pelo periodo de 12 (doze)
meses. A empresa sera responsavel pelo fornecimento de todos os insumos, materiais e mao de obra
necessarios para a execugdo das atividades, conforme as condicdes, quantidades, exigéncias e estimativas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

Lote unico: Exploragdo comercial na atividade de prestagdo de servigos de restaurante, pelo periodo de
12(doze) meses, podendo ser prorrogado (s) nos termos da Lei Federal n° 14.133, de 2021, pelo Decreto n°
10.086, de 2022.

Obs:

- O aluno agraciado com o subsidio ird cobrir parte do custo das refei¢gées, contribuindo com um valor de
R$ 5,00 (Cinco reais) por refeicdo, enquanto o restante do valor sera subsidiado pela Universidade
Estadual do Parana - da Unespar.

2 VALOR MAXIMO DA LICITACAO:

2.1 O prego maximo admitido para execucdo dos servigos é de R$ 833.060,00 (Oitocentos e trinta e trés mil e
sessenta reais) anuais, tendo por base o valor unitdrio maximo por refeicido a importancia de R$ 18,11
(Dezoito reais e onze centavos);

2.1.1 Nao serao aceitas propostas com valor superior ao prego maximo admitida para a licitagao.

2.1.1.1 Encerrada a fase de lances, apds a negociagao, serdo desclassificadas as propostas que permanecerem
acima dos valores unitarios maximos e totais maximos fixados neste Edital.

2.1.2 Os Licitantes deverdao obedecer ao critério de julgamento da proposta no sistema de compras eletrénicas
adotado pela UNESPAR - Universidade Estadual do Parana, que sera o prego total da licitagdo, néo
ultrapassando o maximo fixado.
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3 DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS:

3.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral do Estado deste exercicio, na dotagao abaixo discriminada:

€ Gestdo/Unidade: 45/46
€ Fonte de Recursos: 500;

€ Elemento de Despesa: 3390-3941 - Fornecimento de alimentagéo;

3.2 Os pagamentos referentes aos servigos executados e certificados serdo efetuados pela Unespar -
Universidade Estadual do Parana - Campus de Apucarana que efetuara o pagamento), em conformidade com o
disposto no contrato (Anexo IV) e dentro do limite estabelecido ao Campus para subsidio do valor de pagamento
das refeigbes.

3.3 As faturas correspondentes aos servigos a serem executados deverdo ser emitidas pelo contratado em nome
do 6rgdo do 6rgao/entidade que efetuara o pagamento.

3.4 O valor a ser pago pelos usuarios agraciados com o subsidio sera de R$ 5,00 (Cinco reais) sendo o restante
subsidiado pela UNESPAR, conforme Termo de Referéncia.

4 SISTEMA DO PREGAO ELETRONICO:

O pregao sera realizado por meio do sistema eletrénico de licitagdes do Portal de Compras do Governo Federal.
O endereco eletrénico para recebimento e abertura de propostas € o https://www.gov.br/compras/pt-br

O edital estda disponivel na internet, nas paginas do Portal Nacional de Contratacbes Publicas
https://pncp.gov.br/, do Sistema GMS no enderego www.comprasparana.pr.gov.br, no Portal da Transparéncia do
Estado do Parana, no sitio eletrénico oficial da transparéncia, no site da UNESPAR e no Portal de Compras do
Governo Federal: https://www.gov.br/compras/pt-br Os trabalhos serdo conduzidos pelo Pregoeiro Guilherme
Polisciuc e equipe de apoio, designadas pela Portaria n.° 1262/2024 - Reitoria - UNESPAR.

E-mail: guilherme.polisciuc@unespar.edu.br
Telefones: (43) 3420-5718
Endere¢o: Av Minas Gerais, 5021 - CEP 8683-250 - Apucarana/Parana

O atendimento sera feito no horario das 08h00min as 12h e das 13h00min as 17h.

5 ESCLARECIMENTOS, IMPUGNACOES E RECURSOS:
5.1 ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES:

Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar edital de licitagdo por irregularidade na aplicagdo da Lei Federal
n.° 14.133, de 2021 e do Decreto Estadual n.° 10.086, de 2022, ou para solicitar esclarecimentos e providéncias
sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis antes da data de abertura
do certame, em campo especifico no sitio eletrénico do Sistema GMS www.comprasparana.pr.gov.br ou por envio
de mensagem ao endereco eletronico guilherme.polisciuc@unespar.edu.br pelos quais serao respondidos os
esclarecimentos solicitados, no prazo de até 3 (irés) dias uteis, limitado ao ultimo dia atil anterior a data da
abertura do certame.

5.2 RECURSOS E CONTRARRAZOES:

As razdes de recurso e as contrarrazdes poderao ser enviadas exclusivamente por meio eletrénico, observando
as regras dispostas neste edital;
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5.3 DISPONIBILIDADE DOS AUTOS:

No curso da licitagdo, os autos do processo licitatorio, referentes a fase externa do processo, estardo a
disposicdo dos interessados no sistema E-Protocolo no enderego eletrénico https://www.e-protocolo.pr.gov.br,
devendo os interessados apresentarem requisigao de acesso ao protocolo via sistema.

6 CONDICOES DA LICITACAO:

6.1 A licitacdo e a contratagdo dela decorrente sdo reguladas pelas condi¢cdes especificas e gerais do pregao e
pelo disposto nos demais anexos do edital.

6.2 A licitagdo sera regida pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo Decreto n° 10.086, de 2022, pela Lei
Complementar Federal n° 123, de 2006, demais leis estaduais e federais e decretos pertinentes ao objeto da
licitagdo, bem como as suas devidas alteracdes.

7 DOCUMENTOS INSTRUTORES DA LICITACAO

7.1 Os documentos que instruem esta licitagdo sdo os seguintes:
7.1.1 Edital;

7.1.2 Anexos;

7.1.3 Elementos Técnicos Instrutores.
7.2 Definigbes:

7.2.1 Para esta licitagdo serdo usadas as definicdes contidas no art. 6.° da Lei Federal n.° 14.133/2021 e no art.
2.° do Decreto Estadual n.° 10.086/2022.

CONDICOES ESPECIFICAS DO PREGAO

1 CRITERIO DE ACEITABILIDADE DE PRECOS: PRECO MAXIMO

Nao sera admitida proposta acima dos valores maximos e totais fixados no termo de referéncia, anexo | deste
edital, em respeito ao prego obtido por meio de pesquisa de pregos, conforme dispde o artigo 296 do Decreto
Estadual/PR n° 10.086/2022.

2 CRITERIO DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:

Na fase de disputa, o critério no sistema de compras eletrdonicas € o valor unitario do item que compdem o lote,
fixada no termo de referéncia, anexo | deste edital. Os valores que permaneceram acima dos valores unitarios
maximos e totais maximos dos lotes, nesta fase fixados no Termo de Referéncia (Anexo | deste Edital) serdo
desclassificados.

O julgamento das propostas sera realizado de acordo com o critério de MENOR PRECO.

3 PRAZO MINIMO DE VALIDADE DAS PROPOSTAS:

O prazo de validade das propostas, que deverdo constar no Descritivo das Propostas de Pregos, ndo podera ser
inferior ao fixado neste edital.
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4 VIGENCIA:
4.1 A presente contratagdo adotara como regime de menor prego unitario.

4.2 O prazo de vigéncia é de até 12 meses, com base o artigo 106 da Lei Federal n® 14.133 de 2021. Podendo
ser prorrogado por interesse das partes até o limite, conforme previsto no art. 107 da mesma Lei.

5 RESERVA DE LOTES PARA ME E EPP:

Tendo em vista que a presente licitagdo € composta por lote Unico e de ampla disputa, resta prejudicada a
reserva de lotes para ME e EPP.

6 GARANTIA:

Sera exigida garantia da execugao do contrato, na forma da clausula 12 da Minuta de Contrato.

7 CONSORCIO:

Nao sera permitida a participacdo de empresas em regime de consércio, conforme justificativa técnica e
econdmica constante do procedimento administrativo.

8 DA IMPLANTACAO DO PROGRAMA DE INTEGRIDADE:

8.1 Devido a auséncia de lotes com valores de contratagdo que se enquadrem no conceito de grande vulto,
conforme definido na Lei Federal n® 14.133/2021, ndo sera necessario exigir um plano de integridade do licitante
vencedor.

9 ANEXOS:

Anexo | - Termo de Referéncia

Anexo Il - Realizagdo de Visita Técnica

Anexo lll - Realizagao de Visita Técnica (Dispensa)

Anexo IV - Minuta do Contrato Administrativo - RU

Anexo V - Minuta da Ordem de Servigo

Anexo VI - Modelo da Carta Proposta de Pregos

Anexo VII - Modelo da Declaragao de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte
Anexo VIl - Modelo da Declaragao de Cumprimento de Exigéncias Legais e Constitucionais
Anexo IX - Modelo do Termo de Ciéncia das Condi¢des Locais (Vistoria)

Anexo X - Documentos de Habilitacao

Anexo Xl - Declaragao de LGPD

Anexo XIllI - Instrumento de Medigédo de Resultado - IMR
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CONDICOES GERAIS DO PREGAO

1 A REALIZACAO DO PREGAO

1.1 O pregéo sera realizado por meio eletrénico, no sistema de compras eletrénicas do Portal de Compras
do Governo Federal, na pagina https://www.gov.br/compras/pt-br

1.2 O pregéao sera conduzido por servidor publico denominado Agente de Contratagdo/pregoeiro, mediante a
insercdo e o monitoramento de dados gerados ou transferidos para o sistema de compras eletronicas
adotado pela Administragdo Estadual.

1.3 O Agente de Contratagéo exercera as atribuicoes previstas no artigo 4.° do Decreto n.° 10.086, de 2022.

1.4 Para acesso ao sistema de compras eletrénicas, os interessados deverado se credenciar e obter chave
de identificagdo e senha pessoal do sistema de compras eletronicas adotado pela Administragdo estadual,
conforme instrugdes que podem ser obtidas na pagina https://www.gov.br/compras/pt-br.

1.4.1 O credenciamento do interessado e de seu representante junto ao sistema de compras eletrénicas
adotado pela Administragao estadual implica a sua responsabilidade legal pelos atos praticados e presungao
de capacidade para a realizagéo das transagoes inerentes ao pregao eletronico.

1.5 Cabe ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sessao publica do pregao,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao

2 EXIGENCIAS PARA PARTICIPACAQ

2.1 Poderao participar deste pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta
licitagdo, que estejam com cadastro regular no Portal Nacional de Contratagdes Publicas — PNCP e que
apresentem os documentos exigidos para habilitagao.

2.1.2 Os interessados deverao efetuar seu cadastro dentro do prazo previsto no edital para apresentagéo de
propostas no Portal Nacional de Contratagbes Publicas — PNCP e que trata a Lei Federal n°® 14.133/2021, de
2021, recomenda-se também a prévia inscricdo no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do
Parana — CFPR, por intermédio do portal de Compras do Governo do Estado do Parana
(www.comprasparana.pr.gov.br), nos termos do Decreto Estadual n° 9762/2013: Cadastro Unificado de
Fornecedores Estado do Parana (Alterado pelo Decreto n°® 1352/2015).

2.2 Os interessados em participar do Pregdo devem dispor de chave de identificagdo e senha pessoal do
sistema de compras eletrdnicas, nos termos do Item 1 do presente Edital.

2.3 Nao poderao participar desta licitagdo pessoas fisicas ou juridicas que:

2.3.1 tenham sido declaradas inidbneas no &mbito da Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios, em
qualquer esfera da Administragao Publica;

2.3.2 constituiram as pessoas juridicas que foram apenadas conforme item 2.3.1, enquanto perdurarem as
causas das penalidades, independentemente de nova pessoa juridica que vierem a constituir ou de outra em
que figurarem como socios;

2.3.3 tenham sécios comuns com as pessoas juridicas referidas no item 2.3.2;

2.3.4 nao funcionem no Pais, se encontrem sob faléncia, dissolugdo ou liquidagdo, bem como as pessoas
fisicas sob insolvéncia;

2.3.5 mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fung¢éo na licitagdo ou
atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;
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2.3.6 o servidor ou dirigente de 6rgédo ou entidade estadual, bem como a empresa da qual figurem como
socios, dirigentes ou da qual participem indiretamente.

2.3.6.1 Considera-se participagao indireta a existéncia de qualquer vinculo de natureza técnica, comercial,
econdmica, financeira ou trabalhista.

2.3.7 As pessoas fisicas e juridicas de que trata o art. 14 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

2.4 A participagao nesta licitacdo implica aceitagdo das condi¢cbes estabelecidas no edital e na legislacao
aplicavel.

2.5 Além destas condigdes gerais, deverao ser obedecidas as exigéncias especificas de participagao fixadas
no edital.

2.6 O Agente de Contratagdo verificara o eventual descumprimento das condi¢des de participagao,
especialmente quanto a existéncia de sang¢do que impega a participagdo no certame ou a futura contratagao.

3. DA VISTORIA

3.1 Os licitantes tém permiss&o para realizar uma vistoria no local onde os servicos serdo executados até o
ultimo dia util antes da data marcada para a abertura da sessao publica. Essa vistoria tem o objetivo de
familiariza-los com as condi¢des e dificuldades existentes. Para agendar a vistoria, € necessario entrar em
contato com um representante da DAF do Campus Apucarana beneficiado pelo Lote para o qual o
fornecedor pretende enviar a proposta.

3.1.1 O agendamento devera ser feito em até dois dias anteriores a data da abertura da sessao do pregao
eletrénico.

3.1.2 Ainda que os licitantes optem por nao realizar a vistoria, deverdo apresentar declaragdo formal
assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condigbes e
peculiaridades da contratagdo, conforme modelo constante no deste Edital.

3.1.3 A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das
instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos,
devendo o licitante vencedor assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

3.1.4 Nenhum licitante podera alegar desconhecimento das condigdes e grau de dificuldade existentes como
justificativa para se eximir das obrigagdes assumidas ou em favor de eventuais pretensdes de acréscimos
de pregos em decorréncia da execugao do objeto.

3.1.5 Demais informagdes estédo presentes no item 6 do Termo de referéncia.

4 PROPOSTA INICIAL

4.1 Antes de postar a proposta comercial em formulario eletrdnico, o licitante devera manifestar, em campo
préprio do sistema de compras eletrénicas:

4.1.1 O pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitagdo e demais condigbes previstas no
edital;

4.1.2 A sua condigao de micro empresa, de empresa de pequeno porte ou de micro empreendedor individual
para usufruir dos beneficios da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006.

4.2 A proposta de preco inicial devera ser enviada por meio de formulario eletrénico no sistema de compras
eletrénicas no prazo previsto no edital, de acordo com o critério de disputa estabelecido no edital.

4.2.1 A proposta registrada podera ser alterada ou desistida até a data e hora definida no edital. Apdés o
prazo previsto para acolhimento das propostas, o sistema eletrénico ndo aceitara inclusao, alteragao ou
desisténcia da(s) proposta(s).

4.3. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas pelo(a) Agente(a), sendo que
somente estas participaréo da fase de lances.

4.4. O Agente de Contratagao, verificara as propostas apresentadas, inclusive quanto a exequibilidade, e
desclassificara aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.
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5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1 O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes
campos:

5.1.1 Valor unitario e total do item ou valor global;

5.1.1.1 Descricdo detalhada do objeto, contendo as informagdes similares a especificagcdo contida nos
elementos técnicos instrutores: indicando, no que for aplicavel, o modelo, prazo de validade ou de garantia,
quando for o caso.

5.1.2 Estrutura e Equipamentos: Descrigdo da estrutura fisica do restaurante universitario a ser desenvolvido,
incluindo o uso do espago disponivel, equipamentos de cozinha e instalagdes de armazenamento a serem
utilizadas.

5.1.3 Equipe e Recursos Humanos: Descrigdo da equipe que sera responsavel pela operagéo do restaurante,
incluindo cozinheiros, auxiliar de cozinha, pessoal de limpeza, caixa entre outros.

5.1.4 Cardapio: Apresentacdo do cardapio proposto, incluindo opgdes de refeigdes, ingredientes, pregos e
politicas de alimentagao saudavel, se aplicavel.

5.1.5 Cronograma de Implementagdo: Um cronograma que descreve a implantagdo do restaurante
universitario, incluindo possiveis fase de implementagéo.

5.2 Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o Contratado.

5.3 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na prestagao dos
servigos de engenharia.

5.4 Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragédo, sob alegagéo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

5.5 O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua
apresentacgao.

5.6 As ofertas de propostas dos licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos neste Edital.

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES

6.1 A abertura da presente licitagao dar-se-a em sesséo publica, por meio de sistema eletrénico, na data,
horario e local indicados neste Edital.

6.2 O(a) Agente de Contratagdo(a) verificara as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que nao
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou nao
apresentem as especificagdes técnicas exigidas nos Elementos Técnicos Instrutores.

6.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

6.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em
tempo real por todos os participantes.

6.2.3 A nado desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario,
levado a efeito na fase de aceitagdo.

6.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participarao
da fase de lances.

6.4 O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o(a) Agente de Contratacéo(a) e
os licitantes.

6.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
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6.5.1 O lance devera ser ofertado de acordo com o critério de disputa fixado no item 2 Das Condi¢des
Especificas deste Edital.

6.6 Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo e
as regras estabelecidas no Edital.

6.7 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo
por ele ofertado e registrado pelo sistema.

6.8 O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relacao
aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser R$ 0,01 (um
centavo).

6.9 Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

6.10 Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificagcao do licitante.

6.11 No caso de desconexdao com o(a) Agente de Contratacdo(a), no decorrer da etapa competitiva do
Pregao, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

6.12 Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o(a) Agente de Contratagdo(a) persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas, no minimo,
vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo(a) Agente de Contratagdo(a) aos participantes, no sitio
eletrénico utilizado para divulgagao.

6.13 O Critério de julgamento adotado sera o menor prego, conforme definido neste Edital e seus anexos.
6.14 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.15 Em relagdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas, empresas de pequeno porte e
micro empreendedores individuais, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo do
porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria as micro empresas, as empresas de

pequeno porte e micro empreendedores individuais participantes, procedendo a comparagdo com os valores
da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim
de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006.

6.16 Nessas condigdes, as propostas de micro empresas, empresas de pequeno porte e micro
empreendedores individuais que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor
proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.17 A ME, EPP ou MEI melhor classificada, nos termos do item anterior, tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagédo automatica para tanto.

6.18 Caso a microempresa, a empresa de pequeno porte ou o micro empreendedor individual melhor
classificado desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes na
condicdo de ME, EPP ou MEI que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificagéo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no sub-item anterior.

6.19 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas, empresas de pequeno porte
e microempreendedores individuais que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subi-itens anteriores,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.20 So podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.21 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no
art. 60 da Lei n.° 14.133, de 2021.

6.22 Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as propostas
ou os lances empatados.
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6.23 Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, o(a) pregoeiro(a) devera encaminhar, pelo
sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor prego, para que seja obtida
melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢des diferentes das previstas neste Edital.

6.23.1 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

6.23.2 O(a) pregoeiro(a) solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a
proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, acompanhada, se for o caso, dos
documentos complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

6.23.3 E facultado ao(a) agente de Contratagéo(a) prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagéo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo previsto no item 6.23.2.

6.24 Apos a negociagao do prego, o(a) Agente de Contratagao(a) iniciara a fase de aceitagdo e julgamento
da proposta.

7. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

7.1 Encerrada a etapa de negociacdo, o Agente de Contratacdo examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacgao ao objeto e a compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado
para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no art. 95 do Decreto n.° 10.086, de
2022.

7.1.1. A andlise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio da Planilha de
Custos e Formacao de Pregos, a ser preenchida pelo licitante em relagdo a sua proposta final, conforme
anexo deste Edital.

7.1.2. A Planilha de Custos e Formagao de Pregos devera ser encaminhada pelo licitante exclusivamente via
sistema, no prazo de 3 (trés) dias, contado da solicitagdo do pregoeiro, com os respectivos valores
readequados ao lance vencedor, e sera analisada pelo Agente de Contratagdo no momento da aceitagdo do
lance vencedor.

7.1.3 A existéncia de valores de servigos unitarios isolados, na planilha orcamentaria do licitante, inferiores
aos servicos unitarios da planilha orgamentaria referencial ndo caracteriza motivo suficiente para a
desclassificagdo da proposta, desde que aqueles valores sejam valores adequados, mantendo-se o valor da
proposta.

7.2 Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor que:

7.2.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;

7.2.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;

7.2.3 nao apresente as especificagdes técnicas exigidas nos elementos técnicos instrutores;

7.2.4 apresentar prego final superior ao pregco maximo fixado, percentual de desconto inferior ao minimo
exigido, ou que apresentar preco manifestamente inexequivel;

7.2.4.1 Considera-se inexequivel a proposta que apresente pregos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios
ou de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos
respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo nao tenha estabelecido limites minimos,
exceto quando se referirem a materiais e instalacées de propriedade do préprio licitante, para os quais ele
renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragao.

7.3 serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos valores forem inferiores a 75% (setenta e cinco por
cento) do valor orgado pela Administragao.

7.3.1 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do previsto no art. 92 do
Decreto n.° 10.086, de 2022, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

7.4 sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco por
cento) do valor orgado pela Administragcéo, equivalente a diferenga entre este ultimo e o valor da proposta,
sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com o previsto na Lei 14.133/2021.
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7.5 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

7.6 Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessao publica para a realizagdo de diligéncias, com
vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio
no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

7.7 O Agente de Contratacdo podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de ndo aceitagdo da
proposta.

7.71 E facultado ao Agente de Contratagdo prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.7.2 Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se as planilhas
orcamentarias readequadas com o valor final ofertado.

7.8 Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha orgamentaria deveréao refletir com fidelidade os
custos especificados, a margem de lucro pretendida e as despesas indiretas.

7.9 O Agente de Contratagdo analisara a compatibilidade dos pregos unitarios apresentados na Planilha de
Custos e Formacao de Pregos com os da planilha orgamentaria referencial,

7.10 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Agente de Contratagdo examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

7.11 Havendo necessidade, o Agente de Contratagdo suspendera a sessao, informando no chat a nova data
e horario para a sua continuidade.

7.12 O Agente de Contratagdo podera encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtengcado de melhor prego, vedada
a negociagdo em condi¢des diversas das previstas neste Edital.

7.13 Também nas hipdéteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a subsequente, podera
negociar com o licitante para que seja obtido prego melhor.

7.14 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

7.15 Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, sempre
que a proposta ndo for aceita, e antes de o Agente de Contratagdo passar a subsequente, havera nova
verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da Lei
Complementar Federal n® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

7.16 Encerrada a analise quanto a aceitagdo da proposta, o Agente de Contratagio verificara a habilitagao
do licitante, observado o disposto neste Edital.

8. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

8.1 Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio de sistema eletronico, a proposta com a descrigao
do objeto ofertado e o prego final proposto (conforme modelo do Anexo VIl) e os documentos de habilitagao,
até a data e o horario estabelecidos pelo(a) Agente de Contratagéo(a).

8.2 O envio da proposta ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

8.3 Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem no sistema de
registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacdées Publicas (PNCP) ou do Cadastro
Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, desde que os referidos documentos estejam atualizados,
assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

8.4 As Micro empresas, Empresas de Pequeno Porte e Microempreendedores Individuais deverao
encaminhar a documentagdo de habilitagdo, ainda que haja alguma restrigdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006.

8.5 Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sessédo publica do
Pregédo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexéo.
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8.6 Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta anteriormente
inserida no sistema.

8.7 Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagao dos procedimentos de negociagao e julgamento da
proposta.

8.8 Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado somente serao
disponibilizados para avaliagdo do(a) Agente de Contratagdo(a) e para acesso publico apds o encerramento
do envio de lances fechados.

9. DESCRITIVO DA PROPOSTA

9.1 A proposta devera ser formulada de acordo com o valor final da disputa, sem emendas, rasuras ou
entrelinhas, assinada por meio eletrdnico com uso de certificagao digital ICP-Brasil, pelo representante legal
do licitante (ou seu procurador devidamente qualificado) e devera conter, de acordo com o modelo definido
neste edital, a identificagédo da licitagdo, o CNPJ e o nome empresarial completo do licitante, a descrigdo do
produto/servigo oferecido para cada item e/ou lote da licitagdo; o valor global, os pregos unitarios e globais
por item e/ou lote, cotados em moeda corrente nacional; e o prazo de validade da proposta, que ndo podera
ser inferior ao estabelecido no edital.

9.1.1 A proposta definitiva devera observar os pregos unitarios maximos da planilha de composigdo de
pregos fixada pelo edital e seus anexos, sob pena de desclassificacdo, inclusive quando o(s) lote(s)
reunir(em) itens diversos e independente do critério de disputa.

9.1.2 Constatado erro de calculo em qualquer operagao, o(a) pregoeiro(a) podera efetuar diligéncia visando
sanar o erro ou falha, desde que n&o alterem a substancia da proposta, do documento e sua validade
juridica.

9.2 Para a Proposta de Pregos o licitante arrematante, por meio de sistema eletrénico, devera entregar:

9.3 A Carta Proposta de Pregos, conforme Anexo VII, devera conter as seguintes informacdes:

9.3.1 Preco total final proposto, cotado em reais, em algarismos e por extenso, com duas casas decimais, e
ainda de acordo com o item 8.3 e seus subitens da Minuta do Contrato;

9.3.2 Prazo de validade da proposta nao inferior a 90 (noventa) dias, contados a partir da data de abertura
da licitagao;

9.3.3 Assinatura do representante legal, identificando-o com o nome e o CPF;

9.3.4 Razao Social e CNPJ do licitante;

9.3.5 Caso haja divergéncia entre o valor da proposta numérico e o valor por extenso, prevalecera este
ultimo;

9.3.6 No arredondamento do calculo do prego a ser apresentado na Carta proposta, devera ser considerado
somente duas casas decimais apoés a virgula, desprezando-se as demais.

9.4 Considera-se como representante legal qualquer pessoa credenciada pelo licitante, mediante contrato,
procuragado ou documento equivalente.

9.4.1 Observacgédo: cada credenciado podera representar apenas um licitante.
9.5 As Micro empresas ou Empresas de Pequeno Porte deverao anexar:

9.5.1 A declaragao de que o licitante se enquadra na condi¢ao de Microempresa ou Empresa de Pequeno
Porte, ndo se incluindo nas situagdes de que trata o artigo 3°, paragrafo 4°, da Lei Complementar Federal n°®
123/2006 e suas alteragdes, conforme Anexo VIII.

9.5.1.1 A falsidade de declaracdo prestada objetivando os beneficios instituidos a Microempresa e Empresa
de Pequeno Porte caracteriza o crime de que trata o artigo 299 do Cdédigo Penal, sem prejuizo de
enquadramento em outras figuras penais, bem como sujeitara a pessoa juridica a sangdo de impedimento
de participar de licitagdes e de ser contratada por qualquer 6rgéo ou entidade da Administragao Publica pelo
prazo de até cinco anos.
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9.5.2 Certiddo Simplificada da Junta Comercial ou documento equivalente com os beneficios da Lei
Complementar Federal n° 123/2006 e suas alteracdes, emitida em até no maximo 60 (sessenta) dias antes
da data prevista para a abertura da Licitagao.

9.5.3 Demonstrativo de Resultado do Exercicio — DRE, a que se refere a Resolugdo n° 1.418/2012, de
Conselho Federal de Contabilidade — CFC, ou outra norma que vier a substituir.

9.5.4 Empresas que ndo se enquadram na definicdo de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, ou
ainda, que ndo desejem usufruir do tratamento diferenciado e favorecido que estabelece a Lei
Complementar Federal n° 123/2006 e suas alteragdes, estdo dispensadas de apresentar o documento
descrito no item acima. A ndo comprovagao da condicdo de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte,
implica participacdo no pleito sem os beneficios da Lei Complementar Federal n° 123/2006 e suas
alteragoes.

9.6 A apresentagado dos documentos constantes neste item faz prova de que o licitante arrematante:

9.6.1 Tomou conhecimento de todas as informagdes, elementos técnicos instrutores e das condicdes locais
para o cumprimento do objeto da licitagao.

9.6.2 Aceitou os termos deste Edital.

9.6.3 Sendo vencedora da licitagdo assumira integral responsabilidade pela perfeita e completa execugéo
dos servigos a serem contratados.

9.7 Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

9.8 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execug¢ao do
objeto.

9.9 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragédo, sob alegagéo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

9.10 As ofertas de propostas dos licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos neste Edital.

9.11 Nos termos do §1° do Art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, o licitante devera declarar, sob pena de
desclassificagdo, que sua proposta econdmica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicido Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigente na data de entrega das
propostas, conforme Anexo VII.

10. OS RECURSOS

10.1 Qualquer licitante podera, em campo proprio do sistema de compras eletrénicas, manifestar de forma
imediata e motivada a intengdo de recorrer, sob pena de preclusdo, em relagdo as fases de julgamento e
habilitagdo, possuindo o prazo de 3 (trés) dias Uteis para apresentagdo das razbes recursais apos a
formalizagao do término da etapa de antecede a adjudicagéo.

10.1.1 As razbes recursais devem ser apresentadas exclusivamente por meio eletrdnico e com uso de
certificagao digital ICP-Brasil.

10.1.2 Os demais licitantes ficardo desde logo intimados para apresentar contrarrazées ao recurso no prazo
de 3 (trés) dias uteis contados do término do prazo de apresentagdo das razdes do recorrente,
exclusivamente por meio eletrénico e assinadas com uso de certificagéo digital ICP-Brasil.

10.2 A ndo apresentacdo das razdes recursos no prazo fixado implicara a decadéncia do direito de recorrer.

10.3 As razdes e as contrarrazbes de recurso que nao forem apresentadas conforme o disposto nos itens
anteriores, ou subscritas por representante ndo habilitado ou ndo credenciado para responder pelo licitante,
néo serado conhecidas pelo(a) pregoeiro(a).

10.4 Os autos do processo de licitagdo poderao ser acessados pelos interessados no sistema E-Protocolo no
site https://www.e-protocolo.pr.gov.br.

10.5 O acolhimento do recurso implicara invalidagéo apenas de ato insuscetivel de aproveitamento.
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11. ADJUDICAGAO E HOMOLOGACAO

11.1 Examinada a aceitabilidade da proposta e a regularidade e a habilitagdo do licitante vencedor, o
procedimento licitatério sera encaminhado pelo(a) Agente de Contratacdo(a) a autoridade maxima para
adjudicagao e homologacéo.

11.2 Sera permitida a adjudicagdo e a homologacao parcial do procedimento licitatério, quando o seu objeto
possuir mais de um lote.

12. CONTRATO, RECEBIMENTO E PAGAMENTO

O contrato relativo a presente licitagao, somente sera firmado com a adjudicataria, caso este possua
o seu Cadastro no GMS/CFPR, ativo/em plena validade e regular, o qual sera verificado por meio da
emissdo do CFPR, obtido no referido sistema e, ainda, ndo esteja inscrita junto ao CADIN Estadual.

12.1 O adjudicatario sera notificado para assinar o contrato, ou retirar a nota de empenho (ou documento
equivalente) no prazo de 5 (cinco) dias uteis, prorrogavel a critério do 6rgdo ou entidade contratante, sob
pena de decair do direito a contratacdo e incidir nas penalidades previstas neste edital.

12.2 Para a assinatura do contrato ou retirada da nota de empenho, o adjudicatario devera estar
credenciado no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores
do Estado do Parana — CAUFPR, mantendo as condigbes de habilitacdo exigidas na licitagdo, para a
comprovagao das condigdes de habilitagdo consignadas no edital, que deverdao ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato.

12.3 Antes da assinatura do contrato, a Administracao realizara consulta ao Cadastro Informativo Estadual —
Cadin Estadual, haja vista a vedagao contida no art. 3°, inc. |, da Lei Estadual n® 18.466, de 2015.

12.4 O adjudicatario devera, antes da assinatura do contrato, apresentar Planilha Orcamentaria para
aprovagao do Orgéo Licitante.

12.5 O adjudicatario devera assinar o Contrato no prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis apos o recebimento
da convocagéo, podendo ser prorrogado por igual periodo mediante justificativa iddnea aprovado pelo 6rgao
licitante, contados a partir do recebimento do aviso, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

12.6 Se o adjudicatario ndo apresentar as comprovacgdes dos itens 12.2 e 12.3 ou se recusar a assinar o
contrato ou retirar a nota de empenho, a Administragao Publica podera revogar a licitagdo, sem prejuizo da
aplicacdo das cominagdes previstas na Lei Federal n.° 14.133/2021, e do Decreto n.° 10.086/2022, ou ainda,
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para a celebragcdo do contrato nas
condi¢des ofertadas pelo licitante vencedor.

12.7 A recusa injustificada do adjudicatario ou a justificativa ndo aceita pela Administragdo, implicara a
instauracao de procedimento administrativo autbnomo para eventual aplicagdo de sangbes administrativas.

12.8 Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratagdo nos termos do item 12.6, a Administragao
Publica podera convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a celebragdo do
contrato nas condigbes ofertadas por estes, desde que o valor seja igual ou inferior ao orgamento estimado
para a contratagao, inclusive quanto aos pregos atualizados, nos termos do instrumento convocatario.

12.9 A Ordem de Servigo devera ser assinada pelo contratado no prazo maximo de até 5 (cinco) dias apos a
convocacgao pelo Orgao Licitante, podendo ser prorrogado por igual periodo mediante justificativa idénea
aprovado pelo 6rgao licitante.

12.10 No ato da assinatura, a contratada fica obrigada a apresentar:

12.10.1 Comprovagao das condicbes de habilitacdo do Edital, as quais deverdo ser mantidas durante a
vigéncia do contrato.

12.10.2 Considerando o Decreto Estadual n° 4505, de 06 de julho de 2016, os empenhos efetuados com
recursos do Tesouro, s6 poderao ter seus pagamentos efetivados em favor da CONTRATADA, por meio de
depdsito bancario em conta corrente ativa no Banco do Brasil.

12.11 Os servigos licitados serdo liberados para execugdo mediante Ordem de Servigo, subordinando-se as
condi¢des estabelecidas no contrato a ser firmado entre as partes, devendo a referida Ordem de Servigo ser
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assinada pelo representante legal do Contratado.

12.12 O Contratado devera comprovar o vinculo juridico de toda a equipe técnica por meio da apresentagao
de documentos (ou fotocdpias autenticadas na forma da Lei), conforme Anexo do presente Edital.

12.13 Os profissionais indicados pelo Licitante, quando se fizer necessario, deverao participar dos servigos
objeto desta licitacdo, de acordo com o disposto no § 6.° do artigo 67 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e
atos normativos dos respectivos conselhos profissionais.

12.14 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacao pelo credor dos dados da conta corrente
junto a instituigao financeira contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto Estadual n.° 4.505, de
2016, ressalvadas as excegdes previstas na mesma norma.

12.15 A entrega, o recebimento do objeto da licitagdo e os pagamentos serdo efetuados no local, nos prazos
e na forma estabelecida nos anexos deste edital.

12.16 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o contratado ndo tenha concorrido para
tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao financeira devida pela Contratante, entre a data do
vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

1= (TX) I=(6/100)
365

| =0,00016438
TX = Percentual da taxa anual = 6%.

12.17 Antes de cada pagamento, o contratante devera realizar consulta no Portal Nacional de Contratagbes
Publicas e no Cadastro do Sistema de Materiais e Servico do Estado do Parana — GMS para verificar a
manutencgdo das condi¢des de habilitacdo definidas neste edital.

13. SUBCONTRATACAO

13.1 N&o sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

14 ALTERACAO SUBJETIVA

14.1 E admissivel a continuidade do Contrato administrativo quando houver fusdo, cisdo ou incorporagdo do
Contratado com outra pessoa juridica, desde que:

a) sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitagdo
original;

b) sejam mantidas as demais clausulas e condigdes do Contrato; e

c) ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administracdo a
continuidade do Contrato.

14.2 A alteragéo subjetiva a que se refere o item 14.1 devera ser formalizada por Termo Aditivo ao Contrato.
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15 SANCOES ADMINISTRATIVAS

15.1 O licitante e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as sangdes administrativas previstas
no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de 17 de janeiro
2022,

sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo 1I-B do Titulo XI do
Caddigo Penal.

15.2 A multa de 0,5% (cinco décimos por cento) até 30% (trinta por cento) sobre o valor total do lote no qual
participou, sera aplicada a quem:

a) retardar ou impedir o andamento do procedimento licitatério;
b) ndo mantiver sua proposta;

c
d

e) apresentar documento falso;

apresentar declaragao falsa;

deixar de apresentar documento na fase de saneamento.

)
)
)
)

f) de forma injustificada, deixar de assinar o contrato ou instrumento equivalente;
g) foi advertido e reincidiu pelo(s) mesmo(s) motivo(s).

15.3 O procedimento para aplicagdo das sangdes seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo |, do Decreto
n.° 10.086, de 2022.

15.4 Nos casos nao previstos no instrumento convocatério, inclusive sobre o procedimento de aplicagao das
sang¢des administrativas, deverdo ser observadas as disposi¢cdes da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e no
Decreto n.° 10.086, de 2022.

15.5 Sem prejuizo das sangdes previstas nos itens anteriores, a responsabilizagdo administrativa e civil de
pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participagado da presente licitagdo e nos contratos ou vinculos derivados, também se dara na forma prevista
na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, regulamentada, no dmbito do Estado do Parana, pelo Decreto n.° 11.953,
de 2018.

15.6 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP)
e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

15.7. A multa podera ser descontada do pagamento devido pela Administragao Publica estadual, decorrente
de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administragdo retera o pagamento até o
adimplemento da multa, com o que concorda o licitante ou contrato.

15.7.1 A retengcdo de pagamento de outros contratos, pela Administragcdo Publica, no periodo compreendido
entre a decisdo final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia de prazo para a
Administragao, ndo importando em mora, nem gera compensacgao financeira.

15.8 Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do contrato
ou da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31° (trigésimo primeiro)
dia, a multa de mora sera convertida em compensatoria, aplicando-se, no mais, o disposto nos itens acima.

15.9 O procedimento para aplicagdo das sangdes seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo |, do Decreto
n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

15.10 Nos casos nao previstos no instrumento convocatoério, inclusive sobre o procedimento de aplicagao
das sangdes administrativas, deverao ser observadas as disposi¢cées da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e
no Decreto n.° 10.086, de 2022.

15.11 Sem prejuizo das sangdes previstas nos itens anteriores, a responsabilizacdo administrativa e civil de
pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participagdo da presente licitagdo e nos contratos ou vinculos derivados, também se dard na forma prevista na Lei
Federal n.2 12.846, de 2013, e regulamento no ambito do Estado do Parana.
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15.12 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

15.13 As multas previstas neste edital poderdo ser descontadas do pagamento eventualmente devido pelo
contratante decorrente de outros contratos firmados com a Administragdo Publica estadual.

15.14 Demais sangdes estdo descritas no Termo de Referéncia anexo ao edital.

16. DISPOSICOES GERAIS

16.1 Todas as referéncias de tempo deste edital correspondem ao horario de Brasilia-DF.

16.2 Ocorrendo decretacédo de feriado ou outro fato superveniente que impega a realizagdo da sessao
publica de abertura das propostas na data designada no edital, ela sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario, independentemente de nova comunicagéo.

16.3 E facultado ao(a) pregoeiro(a) a promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a
instrugédo do processo.

16.4 O licitante é responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, resultante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo(a) pregoeiro(a) ou pelo sistema, ainda que ocorra a sua desconexao.

16.5 A ndo apresentagdao de qualquer documento ou a apresentacdo com prazo de validade expirado
implicara desclassificagao ou inabilitagao do licitante.

16.6 Os documentos que ndo mencionarem o prazo de validade serdo considerados validos por 90 (noventa)
dias da data da emisséo, salvo disposi¢ao contraria de Lei a respeito.

16.7 Os licitantes encaminharao os documentos exigidos nesta licitagdo exclusivamente por meio do sistema
de que trata o item 4 das Condigdes Gerais do Pregédo. O(a) pregoeiro(a), se julgar necessario, verificara a
autenticidade e a veracidade do documento.

16.8 O(a) pregoeiro(a) podera, no interesse publico, relevar faltas meramente formais que nao
comprometam a lisura e o real conteudo da proposta, podendo promover diligéncias destinadas a esclarecer
ou complementar a instrugdo do procedimento licitatério, inclusive solicitar pareceres.

16.9 A realizagcdo da licitagdo ndo implica necessariamente a contratagdo total ou parcial do montante
previsto, porquanto estimado, podendo a autoridade competente, inclusive, revoga-la, total ou parcialmente,
por fatos supervenientes, de interesse publico, ou anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocagao do
interessado, mediante manifestagdo escrita e fundamentada, assegurado o contraditério e a ampla defesa,
conforme dispde o art. 71 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

16.10 O foro é o da Comarca da Regido de Apucarana, no qual serdo dirimidas todas as questdes nao
resolvidas na esfera administrativa.

O servidor que subscreve este edital e seus anexos atesta que observou integralmente a Minuta
Padronizada aprovada pelo Procurador-Geral do Estado do Parana.

Apucarana-Pr, 09 de Fevereiro de 2026.

Daniel Fernando Matheus Gomes
Diretor Geral - Campus Apucarana
Portaria 823/2022
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
e-Protocolo 25.299.570-6

1. OBJETO

Contratacdo de empresa especializada no preparo, fornecimento e distribuicdo de refeigbes coletivas
(almogo e jantar) além da gestdo, nas dependéncias do Restaurante Universitario da UNESPAR - Campus
de Apucarana, situado na Avenida Minas Gerais, 5021, na cidade de Apucarana, Estado do Parana, pelo
periodo de 12 (doze) meses. A empresa sera responsavel pelo fornecimento de todos os insumos, materiais
e mao de obra necessarios para a execugdo das atividades, conforme as condigbes, quantidades,
exigéncias e estimativas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

LOTE UNICO
Quantidade| Valor Valor Total Anual
Item Descrigédo anual Unitario Maximo
(estimada) | méaximo (estimativo)
0102.56789 - Fornecimento de refeicbes

coletivas (almocgo e jantar), a serem preparadas
e servidas pela licitante nas dependéncias do
Restaurante Universitario na UNESPAR -
Campus de Apucarana, incluindo o fornecimento
de todos os insumos, materiais e mao de obra
necessarios a realizagao destas atividades, em
conformidade com os procedimentos técnicos,
culinarios e higiénicos preconizados para os
servigos de alimentagéo.

01 46.000 R$ 18,11 | R$ 833.060,00

1.2 O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum e natureza continuada sem dedicagéo exclusiva
de mao de obra.

1.3 A presente contratacdo adotara o menor prego unitario por refeicdo, sob a modalidade de Pregao
Eletrénico, para exploragéo dos servicos especificados neste Termo de Referéncia.

1.4 O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes
até o limite de 120 (Cento e vinte) meses, conforme Lei 14.133/2021.

1.5 A data prevista para o inicio da execugao do servigo se dara no momento da assinatura do contrato.

1.6 Os valores unitarios das refeices corresponderédo aos mesmos ofertados na proposta e serao
reajustados anualmente, conforme Indice Nacional de Pregos ao Consumidor (INPC) medido pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE);

1.7 Nos valores unitarios deverdo estar incluidos todos os custos com material de consumo, salérios,
encargos sociais, previdenciarios e trabalhistas de todo o pessoal da CONTRATADA, como também
fardamento, transporte de qualquer natureza, materiais empregados, inclusive ferramentas, utensilios e
equipamentos utilizados na prestagdo do servigo contratado, depreciagdo, administragdo, impostos,
emolumentos e quaisquer outros custos que, direta ou indiretamente, se relacionem com o fiel cumprimento
pela CONTRATADA das suas obrigacgdes;

1.8 O valor unitario arrematado sera cobrado da seguinte forma:

a) O valor ndo subsidiado sera cobrado a vista diretamente do académico, da Universidade
Estadual do Parana, mediante identificagdo ou outro controle que comprove a condi¢cdo de
académico da instituicdo, e o restante faturado nos termos deste edital e anexos para a
UNESPAR - CAMPUS APUCARANA, de acordo com portaria da Diregcdo de Campus que
estabelecera esses valores, tendo em vista sua disponibilidade financeira-orgamentaria;

b) Integralmente do usuario quando o mesmo nao for académico da UNESPAR;
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1.9 A CONTRATANTE podera contratar e disponibilizar, tendo em vista sua disponibilidade financeiro-
orgamentaria, o subsidio.

a) Subsidio Parcial - sera pago para a CONTRATADA um valor parcial por unidade de refeicao
consumida por estudantes no periodo estabelecido, cumprindo-se os critérios, limites de volume
de unidades de refei¢cdes e limites de valores monetarios estabelecidos em Termo de Contrato
Aditivo. O subsidio parcial podera ser contratado para estudantes de graduagido desde que
apreciado pelo Conselho do Campus de Apucarana da UNESPAR;

b) Subsidio Total - sera pago para a CONTRATADA o valor total por unidade de refeigcao consumida
por estudados no periodo estabelecido, devidamente cadastrados e selecionados pelos Editais
definidos pela PROPEDH, para estudantes em situagao de vulnerabilidade social.

1.10 A alteracdo do quantitativo de refeicdes com subsidio poderéo ser contratadas e disponibilizadas pela
CONTRATANTE mediante assinatura de Termo de Contrato Aditivo com a CONTRATADA, desde que
cumpra todos os requisitos legais e constitucionais, observando-se:

a)

b)

c)

d)

O Conselho do Campus de Apucarana, em sessao devidamente convocada com o assunto em pauta,
devera apreciar proposta com a matéria e deliberar sobre os critérios técnicos e operacionais da
implementagcdo da disponibilizagdo do subsidio, considerando a legislagao vigente, a projegao do
numero de refeicbes com subsidio (parcial) por periodo, os limites por aluno e por periodo e a
disponibilidade orgamentaria determinada em Lei.

Apés deliberacao por parte do Conselho do Campus de Apucarana, a administragdo formulara a
Minuta de Termo de Contrato Aditivo contendo o detalhamento do processo de pagamento, os
valores por unidades de refeicdo a serem pagos pela CONTRATANTE no caso da efetivagdo da
contratacdo de refei¢cdes subsidiadas, a projecdo do nimero de refeicdes com subsidio por periodo,
bem como os critérios técnicos e operacionais a serem cumpridos.

Posteriormente encaminhara para a Procuradoria Juridica da UNESPAR (PROJUR) que emitira
parecer sobre a conformidade da Minuta de Termo de Contrato Aditivo.

Apés a assinatura do Termo de Contrato Aditivo, 0 mesmo sera encaminhado para apreciagéo e
assinatura da CONTRATADA.

Quando o Termo de Contrato Aditivo retornar devidamente assinado pela CONTRATADA, a
administragdo do Campus publicara a resolugdo do Conselho de Campus, com as normas e regras
do fornecimento do subsidio para os estudantes, vigéncia do subsidio, prazos e limites maximos (de
valores e refei¢cdes) por aluno e totais subsidiados no periodo contratado a serem respeitados, em
conformidade com o Termo.

1.11 A previsao é de que sejam servidas, no maximo, 200 (duzentas) refeicdes por dia na modalidade de
subsidio parcial e até 30 (trinta) refeigbes por dia na modalidade de subsidio integral, podendo esses
quantitativos variar para menos, de acordo com a demanda efetiva. Ressalta-se que tais estimativas nao
constituem obrigagéo presente ou futura por parte da CONTRATANTE, que ndo podera ser responsabilizada
por eventuais variagdes na quantidade de refeigbes efetivamente solicitadas e servidas pela CONTRATADA.

1.12 A Instituigdo divulgara, por meio de edital publico préprio, a relagédo dos discentes com direito ao
subsidio parcial ou integral, observando-se que:

a)

b)

c)

Subsidio parcial (até 200 refeigbes/dia): os discentes selecionados arcardo com o valor de R$ 5,00
(cinco reais) por refeicdo, sendo a diferenga até o valor contratado por refeicdo custeada com
recursos orgamentarios especificos, totalizando previsdo de R$ 524.400,00 para 12 meses (40.000
refeicoes a R$ 13,11 cada).

Subsidio integral (até 30 refeigbes/dia): o valor contratado por refeicao sera pago integralmente com
recursos orcamentarios especificos, totalizando previsdo de R$ 108.660,00 para 12 meses (6.000
refeicdes a R$ 18,11 cada).

Considerando ambas as categorias de subsidios (parcial e integral), o valor total estimado a ser
pago pela UNESPAR a titulo de subsidios sera de R$ 633.060,00 no periodo de 12 meses.

1.13 O Restaurante Universitario destina-se ao atendimento de toda a comunidade universitaria da
CONTRATANTE (os universitarios regularmente matriculados em seus cursos presenciais de graduagao e
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poés-graduacdo, docentes, agentes universitarios, comunidade universitaria da Unespar e visitantes, na
forma das clausulas e condi¢des estipuladas neste edital;

1.14 Os espacos e instalagdes fisicas, méveis, equipamentos e utensilios que integram o Restaurante
Universitario sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA, e submetem-se a fiscalizacdo da
CONTRATANTE, através do fiscal do contrato, nomeado através de portaria prépria da UNESPAR Campus
de Apucarana, quanto ao estado de conservagéao, higiene, que se dara no espago de tempo de 90 dias, com
apresentacao de relatério, comprovando a aceitabilidade/regularidade dos mesmos.

1.15 A critério da contratada podera ser cobrado valor diferenciado para visitantes ndo pertencentes a
comunidade universitaria da UNESPAR — Campus de Apucarana, mediante anuéncia da Contratante e nao
havera subsidio para estes em nenhuma hipoétese.

2 - JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGCAO

2.1 A Universidade Estadual do Parana — UNESPAR, Campus de Apucarana, busca atender a demanda da
comunidade académica por meio da oferta de refeicbes de qualidade, com pregos acessiveis, contribuindo
para a promogao da saude, do bem-estar e da permanéncia estudantil. Tal atendimento sera realizado por
meio da implementacgéo e funcionamento do Restaurante Universitario (RU), com subsidio parcial ou total
dos custos das refeicoes.

2.2 O direito a educacgdo é garantido pela Constituicdo Federal e pressupde ndo apenas o0 acesso, mas
também a permanéncia dos(as) estudantes nas instituicdbes publicas de ensino. Nesse contexto, a
assisténcia estudantil representa um instrumento fundamental da politica educacional, contribuindo para o
desenvolvimento socioecondmico, a redugao das desigualdades sociais e a formagao de cidadaos e cidadas
conscientes e atuantes.

2.3 A consolidagdo de politicas publicas que assegurem condigdes dignas para a permanéncia dos(as)
estudantes no ensino superior depende de investimentos em areas essenciais, como moradia, alimentagao,
transporte, saude, inclusao digital, apoio académico, cultura e lazer. Dentre essas, a alimentagdo ocupa
papel central, ndo apenas por sua funcgio fisiolégica, mas também por seu impacto nos aspectos
psicolégicos, sociais e econdmicos da vida universitaria. Com o advento da Lei 22.366/2025, de 23/04/2025,
publicada no DIOE n.° 11.888 (23/04/2025), foi estabelecida seguranca juridica para o estabelecimento dos
restaurantes universitarios, ou ainda, estabeleceu os pilares para a criagdo do Programa de Seguranga
Alimentar e Nutricional para o corpo discente universitario.

2.4 O Restaurante Universitario (RU), com refeicdes balanceadas, seguras e acessiveis, desempenha um
papel estratégico na politica de permanéncia, sendo um recurso essencial para estudantes em situagao de
vulnerabilidade socioeconémica. Ao subsidiar total ou parcialmente o valor das refeigbes, a universidade
garante o acesso a uma alimenta¢do adequada, reforgando seu compromisso com a equidade e a inclusdo
social.

2.5 contratacdo de empresa especializada para prestagdo dos servigos de alimentagdo no Restaurante
Universitario (subsidiado) justifica-se como medida indispensavel para o pleno funcionamento da politica de
assisténcia estudantii da UNESPAR - Campus de Apucarana, assegurando meios adequados a
permanéncia e ao sucesso académico dos(as) estudantes e reafirmando o compromisso da instituicdo com
a qualidade do ensino e a inclusdo social.

3 — DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1 Restaurante Universitario - RU - Fornecimento de refeicdes (almogo e jantar) em condigdes
nutricionais e higiénico-sanitarias adequadas, com pregos subsidiados, prioritariamente voltados aos
discentes em situacdo de vulnerabilidade socioeconémica a serem preparadas e servidas pela licitante nas
dependéncias do Restaurante Universitario do campus de Apucarana da Unespar - Universidade Estadual
do Parana.

4 — DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGCOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

4.1 Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de
dedicacao exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletrénica.
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4.2 Os servigos a serem contratados enquadram-se, no que couberem as diretrizes presentes da IN
05/2017-MP, pois independentemente de sua complexidade, os padrées de desempenho e qualidade podem
ser objetivamente definidos pelo ato convocatério.

4.3 Os servicos a serem contratados ndo podem ser de execucgao indireta.

4.4 A prestagcdo de servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da contratada e a
Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinagéao direta.

5 — REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1 Conforme o Estudo Preliminar, os requisitos da contratacdo abrangem todas as especificagdes contidas
neste Termo de Referéncia.

5.2 O prazo para CONTRATADA colocar em funcionamento o Restaurante Universitario sera detalhado no
Termo de Contrato.

5.3 Deve atender todos os requisitos necessarios ao atendimento da necessidade de servigos de preparo,
fornecimento e distribuicdo de refeigbes coletivas, para todas as etapas de producdo nas dependéncias da
CONTRATADA, distribuicdo de almoco e jantar, assegurando uma alimentag&o balanceada e em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica do Campus da Unespar em Apucarana.

5.4 As refeicbes (almogco e jantar) deverdo ser planejadas atendendo as requisicbes nutricionais,
considerando adultos saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e o0 meio ambiente.

5.5 As refei¢cdes deverao ser produzidas no Restaurante Universitario, atendendo os procedimentos técnicos,
culinarios e higiénicos para servigos de alimentagdo, em consonéncia com as normas e legislagado aplicaveis
ao ramo de atividade.

5.6 O servico possui natureza continuada, sem dedicagdo exclusiva de méo de obra nos termos da
legislagao vigente.

5.7 A contratada devera observar as exigéncias legais de sustentabilidade ambiental na execugdo dos
servigos, bem como, adotar as boas praticas de otimizagao de recursos, redugdo de desperdicios e menor
poluicdo, observando especialmente o seguinte:

5.7.1 Racionalizag¢ao do uso de substancias potencialmente téxicas e poluentes;
5.7.2 Racionalizagao/economia do consumo de energia elétrica e agua;

5.7.3 Treinamento e capacitagdo peridédicos dos empregados sobre as boas praticas de redugido de
desperdicios;

5.7.4 Triagem adequada dos residuos geradas nas atividades;

5.7.5 A disposigao final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pegas e dos equipamentos
apos o uso, em observancia a Logistica Reversa no art. 33 da Lei n°® 12.305/2010 - que institui a Politica
Nacional de Residuos Sdlidos;

5.7.5.1 Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios para a
prestagao de servigos;

5.7.5.2 Seguir as normas técnicas de saude, higiene e de seguranga do trabalho, de acordo com as normas
do MTE;

5.7.5.3 Fiscalizar o uso de equipamentos de seguranga, em especial, o que consta da Norma
Regulamentadora n° 06 do MTE;

5.7.5.4 Realizar a separacao dos residuos reciclaveis oriundos da prestagdo dos servigos em parceria com a
Contratante, observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto 5.940/06 e IN/MARE n° 6/1995;

5.7.5.5 Utilizar materiais biodegradaveis, no que couber.

5.8 A duragdo inicial do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por periodos
subsequentes de até 12 (doze) meses, de acordo com a legislagao vigente.
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5.9 O funcionamento do restaurante universitario podera seguir horarios extraordinarios por ocasido de
férias escolares dos discentes e docentes, desde que acordado previamente com a CONTRATANTE, a
copia dos calendarios académicos podera ser solicitada pela CONTRATADA, a qualquer momento, junto a
comissao de fiscalizagao responsavel pelo contrato universitario.

5.10 A CONTRATADA, durante a fase de habilitagdo, e atendendo aos requisitos do edital, tera que
comprovar a capacidade de fornecimento do nimero médio diario de refeicbes a serem preparadas e
servidas, conforme item 20 deste Termo de Referéncia.

6 — VISTORIA PARA LICITACAO

6.1 Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas
instalagcdes do local de execugao dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de
segunda a sexta-feira, das 08h as 11:30 e das 13:30 as 17h devendo o agendamento ser efetuado
previamente, podendo sua realizagao ser comprovada por:

a) Atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel;

b) Declaracdo emitida pelo licitante de que conhece as condigbes locais para execug¢ao do objeto ou
que realizou a vistoria in loco, ou caso opte por ndo realiza-la, de que tem pleno conhecimento das
condigbes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por
este fato e que nao utilizara deste para qualquer questionamento futuro que ensejam avencgas
técnicas ou financeiras com esta entidade.

¢) O prazo para a vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até
o dia util anterior a data prevista para abertura das propostas.

d) Para a vistoria o licitante, ou 0 seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentado documento de identidade Civil e documento expedido pela empresa comprovando a
sua habilitagdo para a realizagao da vistoria;

6.2 A nado realizagdo da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes do local da prestacao
dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os énus dos servigos decorrentes.

6.3 A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagbes e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitacao.

7 - FORMA DE PAGAMENTO

7.1 Os pagamentos serao feitos no prazo maximo de 30 (trinta) dias da apresentagéo da nota fiscal atestada
e do Certificado de Regularidade Fiscal (CRF), emitido por meio do Sistema de Gestao de Materiais, Obras
e Servigos — GMS, destinado a comprovar a regularidade com os Fisco Federal, Estadual (inclusive do
Estado do Parana para licitantes sediados em outro Estado da Federag&o) e Municipal, com o FGTS, INSS
e negativa de débitos trabalhistas (CNDT), observadas as disposi¢cdes do Termo de Referéncia.

7.2 Nenhum pagamento sera efetuado sem a apresentagdo dos documentos exigidos, bem como enquanto
nao forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, no fornecimento dos bens ou
no cumprimento de obrigagdes contratuais.

7.3 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informagao pelo credor, dos dados da conta corrente
junto a instituicdo financeira Contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto Estadual n.°
4.505/2016, ressalvadas as excegdes previstas no mesmo diploma legal.

7.4 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado n&o tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacgdo financeira devida pelo
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicagéo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratodrios;
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N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;VP = Valor da parcela
a ser paga;

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

6
- = S
) 365

| =0,00016438

TX = Percentual da taxa anual = 6%.

8 - MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

8.1 A CONTRATADA devera abrir o estabelecimento em dias uteis nos horarios que seguem, nas
dependéncias da UNESPAR - Campus de Apucarana, podendo a CONTRATANTE, a qualquer momento e
mediante Oficio, alterar o horario dos servigos. Os servigos contratados deverdo guardar perfeita
compatibilizagdo com as especificagdes e condigdes constantes no Edital e seus anexos;

8.1.1 O fornecimento das refeigcbes devera ser efetuado no Restaurante Universitario nos seguintes horarios:
a) De segunda a sexta feira: Aimogo das 11:30 as 14:00 hrs e Jantar das 18:00hr as 21hr.

8.1.2 A critério da CONTRATADA podera, mediante pedido por escrito, alterar os horarios previstos, desde
que autorizado pela UNESPAR - Campus de Apucarana;

8.2 As refeicdes devem ser preparadas e servidas em conformidade com os procedimentos técnicos
culinarios e higiénico-sanitarios preconizados para servicos de alimentagéo, atendendo as refeigcbes de
almocgo e jantar, conforme especificado neste Termo de Referéncia e em seus anexos, quando houver.

8.3 O Restaurante Universitario destina-se ao atendimento de toda a comunidade universitaria (estudantes,
servidores, estagiarios, visitantes e trabalhadores terceirizados) e em especial das necessidades dos alunos
carentes, na forma das clausulas estipuladas neste Termo de Referéncia e anexos, quando houver.

8.4 Os espacgos e instalagbes fisicas, moveis e equipamentos que integram o Restaurante Universitario
(Anexo ) submetem-se ao regime de Concessao de Uso de Bem Publico.

8.5 Podera haver alteragdo por parte da Administragdo nos quantitativos dos méveis e equipamentos
dispostos no Anexo .

8.5.1 No caso de alteracbes, estas serdo sempre comunicadas antecipadamente a CONTRATADA pela
equipe de fiscalizacao.

8.6 As refeicbes deverdo ser planejadas atendendo as requisi¢des nutricionais, considerando adultos
saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e o0 meio ambiente.

8.7 Neste ambito devem ser consideradas pela licitante os meses de férias e recessos académicos (Janeiro,
Fevereiro, Julho e Dezembro) em que o numero de refeigdes é reduzido.

8.8 Os servidores e usuarios externos que estejam prestando servigos, fazendo cursos ou outras atividades
ligadas a Instituigcdo, pagarao o valor integral da refei¢ao.

8.9 E obrigatério o registro de refeigdes dos servidores (Identificagdo) mesmo que o pagamento da refeigéo
seja integral, o registro serve para fins estatisticos.

8.10 Os estudantes irdo arcar com a quantia de R$ 5,00 (Cinco reais) por refeicdo. A diferenca restante
deste valor sera subsidiada pela UNESPAR, conforme disponibilidade orgamentaria, o teto deste subsidio
sera para 40.000 refeigbes/ano, conforme objeto deste Termo, acima deste quantitativo de refeicdes o
conselho de campo podera aprovar um aditivo contratual, mediante disponibilidade orgamentaria.

8.10.1 Os estudantes que fazem jus ao subsidio € OBRIGATORIO a identificago;

8.10.2 O valor informado acima a titulo de pagamento pelo estudantes podera ser alterado a qualquer
momento pela CONTRATANTE, sempre por prévio aviso e por Resolugdo do conselho de Campus
determinando novo valor;
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8.10.3 A empresa vencedora ira apresentar relatério mensal com o total de refei¢cdes servidas, emitida em
sistema préprio, para que seja calculado o valor a ser pago pela instituicao;

8.10.4 A empresa vencedora devera ter sistema para controle e geragdo de relatérios, bem como os
dispositivos para tal fim (Computador/catraca/sistema de Internet);

a) Apresentar mensalmente um relatério completo dos acessos ao restaurante, identificando usuarios,
data e horario da refei¢gdo, categoria de usuario, quantitativos por usuario e valores totais de
refeicdes servidas;

b) Permitir o acesso do usuario as refeigdbes em periodo n&o superior a 30 (trinta) minutos de espera,
devendo a CONTRATADA, organizar filas, controlar acesso ao Restaurante e distribuir senhas
quando necessario;

c) Distribuir cartdes de acesso ou tickets, impressos ou digitais (por meio de aplicativo ou sistemas),
aos usuarios do restaurante (académicos, servidores e visitantes) que permitam a compra
antecipada dos créditos, e acesso dos mesmos ao Restaurante para consumo das refei¢des;

d) Adquirir, administrar, operacionalizar e permitir acesso a CONTRATANTE de sistemas (softwares e
hardware) de controle de entrada dos usuarios a area do Restaurante Universitario, tais como
catracas ou cancelas eletrdnicas, equipamentos de leitura de codigo de barras ou Qrcodes (cédigo
QR), cameras de seguranga ou demais equipamentos que controlem e comprovem a utilizagcdo dos
usuarios as refeicdes servidas no Restaurante;

e) Efetuar a devolucdo de créditos ou tickets que tenham sido vendidos a quaisquer usuarios do RU e
ndo tenham sido utlizados, desde que devidamente comprovada a aquisicdo pelo
usuario/consumidor;

f) Efetuar pontualmente o pagamento de todas as taxas e impostos que incidam ou venham a incidir
sobre as suas atividades e/ou sobre a execugdo do objeto do presente Contrato, assumindo a
responsabilidade por encargos fiscais e comercias resultantes da execugédo do Contrato, bem como
observar e respeitar as Legislagdes Federal, Estadual e Municipal, relativas aos servigos prestados;

dg) Exigir que fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer outra pessoa estranha ao contrato
tenham acesso as instalagées em uso pela CONTRATADA somente pela entrada de recebimento de
mercadorias;

h) A Contratada sera penalizada no valor de um salario minimo (por semana de paralisacdo) vigente a
época, pelos danos decorrentes de paralisagao ou interrupgdo dos servigos contratados, exceto
quando isso ocorrer por determinacdo da CONTRATANTE ou ainda por caso fortuito ou forga maior;

i) Responder pelos danos causados diretamente a CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua
culpa ou dolo, ou em consequéncia de erros, impericia propria, praticados por seus funcionarios,
prepostos os fornecedores, quando da execugao dos servigos, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade junto 8 CONTRATANTE;

8.10.5 Apresentar mensalmente um relatorio completo dos acessos ao restaurante, identificando usuéarios,
categoria de usuario, quantitativos por usuario e valores totais de refeigdes servidas;

8.10.6 Cumprir determinacdo formal ou instrugbes complementares emitidas pela CONTRATANTE,
respeitadas as demais clausulas do presente instrumento;

8.10.7 As refei¢cdes preparadas deverdo ser servidas sob a modalidade self service, onde o usuario podera
se servir a vontade de todos os pratos, exceto o prato principal (carne e opgao ovo).

8.10.8 A sobremesa e o suco poderdo ser servidos/controlados por funcionarios da empresa CONTRATADA.

8.11 Durante periodos de férias e recesso, o horario de funcionamento podera ser reduzido, ou até mesmo
permanecer fechado, mediante solicitagdo por escrito a comisséo de fiscalizagao e autorizagdo desta;

8.12 Caso ocorram divergéncias entre a descricdo do item cadastrado no sistema eletrénico em relagdo ao
Termo de Referéncia, prevalecerao a descrigdo, quantitativos e valores mencionados neste Termo de
Referéncia.

8.13 As refeigbes para almogo e jantar deverao ser compostas conforme segue:
8.13.1 Formato do cardapio ALMOCO/JANTAR (Diariamente):
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Quadro 1 - Composigido do Cardapio - Almogo/Jantar

Composigao caldrica média: 800-950 kcal (Valor médio de proteina 30-35g - considerando o alimento
pronto)

Arroz/Arroz integral (a vontade)
Feijao/Lentilha (a vontade)

Carne ou opg¢ao proteica ovo (porgao Unica)
Acompanhamento (a vontade)

Saladas (a vontade)

Sobremesa (porgéo unica)

Suco (porgao unica)

8.13.2 Descrigcao do Cardapio do Almogo e Jantar
a) Arroz/Arroz Integral
I. Arroz branco - tipo 1 (diariamente)

Il. Arroz Integral (diariamente)

b) Feijao/Lentilha

I.Feijao preto (tergca e quinta) sem adicdo de produtos de origem animal, podendo se utilizar
alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Nao utilizar temperos prontos
(industrializados)

ll.Feijao carioca (segunda, quarta, sexta) sem adigdo de produtos de origem animal, podendo
se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Nao utilizar temperos prontos
(industrializados)

lll.Lentilha ensopada (temperos como cebola, alho, alho pord, cheiro verde, louro, etc) Nao
incluir ingredientes de origem animal - carnes (lingui¢a, bacon, charque), podendo se utilizar
alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. N&o utilizar temperos prontos
(industrializados)

c) Carne ou opgéo proteica (ovo)

Quadro 2 - Prato Principal / Proteico - Carne/Ovo - Almogo/Jantar

Segunda-feira Frango Assado (coxa ou sobrecoxa)

Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso,
Terga-feira moida de primeira, refogada ou na opgédo almdndega - com ou sem molho (ao sugo,
bechamel, etc)

Semana 1 e 3: Carne suina assada, grelhada ou ensopada: lombo ou bisteca

Quarta-feira Semana 2 e 4: Peixe Cozido, grelhado ou assado: filé ou posta - com ou sem molho -
tilapia ou cacao

Frango Assado, grelhado ou ensopado: peito de frango (com ou sem 0ss0) ou

Quinta-feira
sobrecoxa - com ou sem molho

Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso,

Sexta-feira . L
carne moida de primeira refogada com ou sem molho

Observacdoes: Peso médio das porgcdoes de carnes (peso liquido, drenado ja cozido/assado
(Pronto para servir): carne sem osso - 130g; carne com osso - 160g. Utilizar temperos, como alho,

E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250



GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

Universidade Estadual do Parand

cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas e pouco sal. Nas preparagbes podem ser
utilizados diferentes molhos caseiros: ao sugo, bechamel, madeira, a moda chinesa, etc. Dar
preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura. Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo
uma vez ao més, conforme aprovacgao prévia da UNESPAR.

O ovo podera ser solicitado para substituicao proteica (01 unidade por usuario)

d) Acompanhamento - Guarnigéo - Almogo/Jantar

Quadro 3 - Acompanhamento do Prato Principal / Proteico - (Guarnigao) Almogo/Jantar

Semana 1 e 3: Batata inglesa, batata doce, mandioca, mandioquinha (gratinada, na
Segunda-feira | Manteiga, assada, em forma de puré)
Semana 2 e 4: Massa (Macarrao, nhoque, capeleti, ravioli, lasanha)
. Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (miscelanea: no minimo duas
Terca-feira 4
variedades)
Semana 1 e 3: Preparagdo com hortalicas - Variedades: Couve refogada, repolho
. refogado, brdcolis na manteiga, farofa de legumes com ou sem frutas, quirera (sem
Quarta-feira carne) couve-flor gratinada ao molho bechamel.
Semana 2 e 4: Batata ao forno ou na manteiga
. . Preparagdes com hortalicas ou cereais - Variedades - Creme de milho, souflé de
Quinta-feira . ~
hortalicas, torta de legumes, polenta ao forno (molho ao sugo ou parmesao)
. Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (Miscelanea: no minimo duas
Sexta-feira 4
variedades

Observagodes: Utilizar temperos, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas e
pouco sal. Nas preparagdes podem ser utilizados difierentes molhos caseiros: ao sugo, bechamel,
madeira, a moda chinesa, etc. Dar preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura.
Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme aprovacao prévia da
UNESPAR.

e) Saladas - Aimogo/Jantar

| - Salada mista de verduras (hortalicas folhosas: alface, almeirdo, acelga, agrido, azedinha,
escarola, repolho, repolho roxo, rucula, etc) e legumes crus ou cozidos: abobrinha, berinjela,
chuchu, cenoura cru ou cozida, beterraba, ervilha cozida, milho cozido, quiabo cozido,
pepino, vagem cozida, couve-flor cozida, brécolis cozido, etc). Podem ser incluidos gréos e
frutas. Variedades: grdo de bico, grao de trigo, cuscuz marroquino, graos de soja, feijao
branco, amendoim, macd, mamao, abacaxi, etc. E importante que a salada seja composta
por um ou dois vegetais folnosos e um ou dois legumes, observando-se a variedade e
harmonia de cores e texturas diferentes, respeitando-se ou aspectos sensoriais, evitando-se
redundancia, como por exemplo a presenca de dois tipos de leguminosas (feijdes, grdo de
bico, lentilha, soja), ou chuchu e pepino combinados, ou a predominancia de uma unica cor.

f) Sobremesa - Almocgo/Jantar

Quadro 4 - Sobremesa Almog¢o/Jantar

Segunda-feira Maca ou frutas da estagao

Terga-feira Gelatina ou sagu, com frutas picadas
Quarta-feira Laranja
Quinta-feira Sobremesa lactea - Variedades: pudim, flan, mousse, arroz doce, canjica, gelatina

batida com creme de leite
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Sexta-feira Salada de frutas (Contendo no minimo trés variedades

Observagodes: As frutas devem ser higienizadas (lavadas e sanitizadas com solugao de hipoclorito de
sodio a 2%). As sobremesas devem ter um volume ou peso de 120-150g.

g) Sucos - Almogo/Jantar

| - A porgao do suco devera ser de 300ml - variando os sabores diariamente;

8.15 Recomendacgoées
8.15.1 Das Saladas

8.15.1.1 As saladas devem ser acompanhadas de molho vinagrete e molho de iogurte (Variedades: puro,
com azeite e limao, adicionado de ervas condimentares ou outros temperos).

8.15.1.2 Nao disponibilizar sal nas mesas, a fim de evitar consumo excessivo de sddio;

8.15.1.3 Nao deverao ser servidos molhos prontos, principalmente a base de gordura tipo maionese. Indica-
se o0 uso de molhos a base de iogurte e azeite;

8.15.1.4 Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas aromaticas e
especiarias naturais;

8.15.1.5 Nao se considera salada o molho vinagrete.

8.15.2 Das Carnes

8.15.2.1 Nao sera permitido servir qualquer tipo de embutido industrializado ou hamburguer.
8.15.3 Da Guarnigao

8.15.3.1 Complementara e combinara com a carne, de preparagado predominantemente a base de hortalicas
cozidas em pedagdes ou sob a forma de purés. Também podem fazer parte desse componente da refeigao,
preparagdes a base de farinhas ou massas.

8.15.4 Do arroz e Feijao

8.15.4.1 Proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijdes, com excegéo de preparagao de tutu
ou feijao tropeiro;

8.15.4.2 Arroz branco e integral devem ser oferecidos diariamente.
8.15.5 Da Disposicao das Preparagoes

8.15.5.1 A CONTRATADA devera disponibilizar todas as preparacdes constantes no cardapio diario, de
forma que o usuario possa se servir conforme sua preferéncia e, ainda, mantendo-as em temperaturas
adequadas ao consumo imediato, durando todo horario de funcionamento para o servigo de fornecimento de
refeicdes.

8.15.6 Das Disposicoes Gerais do Cardapio

8.15.6.1 O cardapio mensal devera ser elaborado e assinado por um(a) nutricionista e devera ser
apresentado para a comissao de fiscalizagéo para divulgagdo com 10 (dez) dias de antecedéncia;

8.15.6.2 E obrigagao da contratada disponibilizar a nutricionista diariamente durante o preparo das refeicdes
(almogo e jantar) para assegurar o cumprimento do cardapio, a qualidade nutricional e as condi¢des
higiénico- sanitarias dos servigos prestados

8.15.6.3 Nao sera permitida a venda ou exposicdo de bebidas alcodlicas, cigarros, e medicamentos no
Restaurante sob pena de rescisdo imediata do contrato;

8.15.6.4 Diariamente devera ser disposto palitos e guardanapos.
8.16 - Do Armazenamento da Matéria-Prima

8.16.1 Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas categorias:
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¢ Alimentos secos ou nao-pereciveis;

¢ Frutas, verduras e legumes;

¢ Alimentos congelados;

o Leites derivadas e sobremesas a base de leite;

e Carnes, peixes e aves crus;

¢ Alimentos cozidos.

¢ Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

e Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de validade
devem ser rejeitados.

¢ Os géneros alimenticios, os materiais e insumos mal acondicionados ou estocados, deverdo, pela
CONTRATADA, ser retirados das dependéncias do Restaurante universitario, em prazo a ser
estabelecido pela FISCALIZACAO.

8.17 - Do Pré-Preparo e Preparo das Refeicoes

8.17.1 Utilizagdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas
autoridades competentes, etc.);

8.17.2 Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70 °C por pelo menos 15 minutos;

8.17.3 Nao permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente;

8.17.4 Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢cdes de calor (em torno ou acima de 60
°C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10 °C);

8.17.5 Nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;
8.17.6 Lavar as maos constantemente, com agua, sabao e manter unhas cortadas e sem esmalte;
8.17.7 Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulagéo dos alimentos prontos;

8.17.8 Afastar da manipulagdo dos alimentos, funcionarios que apresentem manchas, machucados e
alergias ou estiverem doentes;

8.17.9 Exigir a manutengéao e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois das
preparagoes;

8.17.10 Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de alimentos;
8.17.11 Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados.
8.17.11.1 Os funcionarios devem lavar as maos sempre que destampa-las ou remové-las;
8.17.12 Evitar demasiada manipulag¢ao dos alimentos;
8.17.13 Utilizagao obrigatdria de luvas descartaveis para cortar carnes.
8.17.14 Nunca apoiar as panelas no chao, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias);

8.17.15 Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugdo de hipoclorito prépria para
alimentos (como hipoclor, sumaveg, aquatabs ou agua sanitaria) de acordo com as instrugbes do
fabricante.

8.17.16 Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa qualidade e
transportados de forma que assegure tempo e temperatura adequados. As empresas fornecedoras devem
ter alvara de funcionamento e registro da vigilancia sanitaria;

8.17.17 E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos.

8.17.18 Nao cobrar, nem permitir cobranga de taxas, gorjetas ou similares;
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9 — GESTAO DE CONTRATO

9.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou
parcial (Lei n® 14.133/2021 art. 115, caput).

9.2 A execucgdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei n°® 14.133/2021, art. 117, caput).

9.3 A regularidade da utilizagdo do espacgo fisico e as condigbes especiais de exploragdo dos servigos
estabelecidos neste contrato serdo acompanhadas e fiscalizadas por um Fiscal e um Gestor.

a) a) O Fiscal/Gestor de contrato sera indicado entre os integrantes do quadro de servidores da
UNESPAR.

b) O Fiscal/Gestor anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao do
contrato, determinando o que for necessario a regularizagdo das faltas ou defeitos observados.

¢) c¢) Ao término desta permissdo de uso, os registros das ocorréncias serado juntados ao respectivo
contrato, facultando-se a empresa a obtencdo de coépias e informagbes a cada alteragao.

d) As decisdes ou providéncias que ultrapassarem a competéncia do gestor serdo solicitadas aos seus
superiores em tempo habil para a adogao das medidas convenientes.

9.4 O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do
contrato, determinando o que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados (Lei
n° 14.133/2021, art. 117, §1°).

9.5 O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a ado¢cdo das medidas
convenientes, a situacdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia (Lei n°
14.133/2021, art. 117, §2°).

9.6 O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no
total ou em parte, o objeto do contrato em que se Termo de Referéncia, verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes de sua execugao ou de materiais nela empregados (Lei n® 14.133/2021, art. 119).

9.7 Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
resultantes da execucdo do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, caput).

9.8 A inadimpléncia do contratado em relacdo aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transferira
a Administracao a responsabilidade pelo seu pagamento e nao podera onerar o objeto do contrato (Lei n°
14.133/2021, art. 121, §1°).

9.9 As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que
o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

9.10 Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, devera ser consultada a situagdo da empresa junto ao
GMS;

9.11 Seréo exigidos a Certiddo Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributarios Federais e a Divida
Ativa da Uniao, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas
(CNDT), bem como o comprovante de regularidade no sistema GMS.

9.12 A qualidade técnica da Concessao sera avaliada por meio de supervisfes realizadas pela Fiscalizagao.

9.13 As refeigdes, servidas no Restaurante Universitario, serdo aferidas pela Fiscalizagdo, quantitativamente
e qualitativamente, a qualquer tempo, durante toda a vigéncia do contrato.

9.14 A comunicacdo da CONTRATANTE com a CONTRATADA se dara via oficio, e-mail, aplicativo de troca
de mensagens e telefone, durante toda a vigéncia do contrato.

9.15 Eventuais glosas na fatura poderdo ocorrer em fungdo de falhas na prestagdo do servico, em que as
possiveis ocorréncias se houverem, serdo apontadas pela fiscalizagao.

9.16 A possivel aplicacdo de glosas ndo exime a CONTRATADA de sangbes previstas no caso de
inexecugdo ou falhas.
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9.17 Persistindo a irregularidade, a CONTRATANTE devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a CONTRATADA a ampla
defesa.

10 — MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

10.1 A CONTRATANTE ira disponibilizar as instalagdes fisicas, central de gas com 2 vasilhames (botijdes)
p45, e os méveis da praga de alimentagao conforme ANEXO IlI.

10.2 O controle e as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos em uso pela CONTRATADA
sera de inteira responsabilidade da mesma, e sua necessidade devera ser comunicada por escrito e
submetida, previamente a CONTRATANTE, que autorizard a intervengdo apenas se feita por empresas
especializadas no ramo.

10.3 A CONTRATADA devera apresentar os respectivos comprovantes de manutengdo sempre que
solicitados pela fiscalizagado CONTRATANTE.

10.4 Os moveis, equipamentos, eletrodomésticos e utensilios necessarios para o funcionamento do
Restaurante Universitario, serdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA.

10.5 A CONTRATADA, ao final do contrato deve devolver as instalagdes fisicas, moveis, equipamentos,
utensilios que colocados a sua disposigao, nas mesmas quantidades e no minimo nas mesmas condigdes
de quando assumiu o contrato.

10.6 A comissdo de fiscalizagcdo é responsavel pela conferéncia e andlise destes itens. trato devera ser
executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n°® 14.133, de
2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugéao total ou parcial (Lei n® 14.133/2021
art. 115, caput).

11 — QUADRO DE FUNCIONARIOS

11.1 Para uma execugdo eficiente dos servicos a empresa vencedora devera manter diariamente, no
restaurante universitario, no minimo, os seguintes profissionais:

CATEGORIA QUANTITATIVO
Nutricionista (0) 01
Cozinheiro (a) 01
Auxiliar de cozinha 02
Atendente de balcéo 02
Caixa 01
Total Minimo 07

11.2 A quantidade de funcionarios pode ser alterada desde que devidamente justificado pela CONTRATADA
e aceito pela CONTRATANTE.

11.3 A CONTRATADA devera disponibilizar profissional nutricionista, devidamente registrado no CRN, que
devera estar presente diariamente no Restaurante Universitario para acompanhar e orientar as atividades
desenvolvidas pela equipe de trabalho, esclarecer toda e qualquer duvida suscitada pelos usuarios ou pela
FISCALIZACAO.

11.4 Os profissionais, cozinheiros e auxiliares de cozinha, que vierem a compor a equipe de trabalho da
CONTRATADA, deverao estar capacitados a acompanhar e executar todas as etapas do processo desde o
pré-preparo, preparo e a distribuicdo das refeigbes.

11.5 Devera ser em numero adequado para o bom andamento dos servigos, a quantidade de profissionais
de servigos gerais que vierem a compor a equipe de trabalho da CONTRATADA.
E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250



GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

Universidade Estadual do Parand

11.6 A CONTRATADA deve sempre orientar os empregados que atuam na producao das refei¢cdes, para que
0s mesmos procedam a correta lavagem das maos, antes, durante e apds a manipulagéo de alimentos, bem
como para que nao fumem, espirrem, tussam, comam, manipulem dinheiro ou pratiquem qualquer outro ato
que possa contaminar o alimento.

11.7 Os empregados da CONTRATADA deverdo apresentar-se sempre limpos, de cabelos e unhas
aparadas e barbas raspadas; isentos de maquiagem e sem adornos pessoais (brincos, anéis,pulseiras,
relégios), apresentando-se diariamente com uniformes completos, padronizados, preferencialmente de cor
clara (calga comprida e blusa), bem como calgado fechado, sem salto e com solado anti-derrapante, avental,
touca/rede ou gorro, mascaras e luvas descartaveis (para porcionamento), etc., bem como equipamentos de
protecao individual (EPI) exigidos pelo Ministério da Saude e pelo Ministério do Trabalho, considerando as
particularidades de cada fungao.

11.8 A CONTRATADA devera treinar continuamente a sua equipe de trabalho, visando aperfeigoamento nas
areas de manipulagdo de alimentos, seguranga alimentar, boas praticas e demais temas que sejam
relevantes para o desempenho das atividades do Restaurante Universitario, conforme orientacdo da
Resolucdo RDC n° 216/2004, da ANVISA.

11.9 Para um correto dimensionamento da proposta, a LICITANTE deve considerar ainda, no minimo:

11.9.1 O valor unitario estimado para a aquisi¢éo do objeto é de R$ 18.11 (Dezoito reais e onze centavos) foi
definida com base na média aritmética simples de precos praticados a época do processo licitatorio anterior
(Processo 20.923.087-9) com atualizagao pelo indice IPCA-IBGE.

11.9.2 A quantidade de refeicbes estimadas anualmente é de 46.000 (Quarenta seis mil) refeicdes para o
Campus;

11.9.3 O valor total estimado para contratagdo do objeto é de R$ 833.060,00 (Oitocentos e trinta e trés mil e
sessenta reais) anuais.

11.9.4 O valor de referéncia € o maximo que sera aceito pela Universidade.

11.9.5 O numero de empregados necessarios a correta execugéo do objeto, nos diferentes turnos.
11.9.6 Custos com impressao de cartdes de controle de refeicdes vendidos.

11.9.7 Custos com limpeza e desinfecgdo semestrais de reservatérios de agua.

11.9.8 Custos com limpeza de caixas de gordura, no minimo a cada 04 (quatro) meses.

11.9.9 Custos com desinsetizagéo/desratizacdo de instalagdes fisicas.

11.9.10 Custos de manutencao de instalagdes fisicas, moveis, equipamentos e utensilios, colocados a sua
disposicdo da CONTRATADA.

11.9.11 Custos com gas de cozinha.
11.9.12 Custos com manutengao de extintores de incéndio.

11.9.13 O acesso a internet devera ser providenciado pela empresa vencedora, bem como a instalagéo de
monitoramento/alarmes, se julgar necessario.

11.9.14 O periodo de reajuste de pregos que nao podera ser inferior a 01 ano da data de apresentagéo da
proposta.

11.9.15 O prazo de 30 dias para pagamento da fatura gerada ao final de cada periodo, contados a partir do
ateste da fatura pela comissao de fiscalizagao.

11.9.16 A CONTRATADA devera disponibilizar maquinas de cartdo crédito e débito para os usuarios
escolherem como pagar.

11.9.17 A CONTRATANTE pagara somente o valor consumido, enviado por relatério mensal,

11.9.18 A CONTRATADA ficara obrigada a realizar a manutengao preventiva e corretiva, com reposi¢cao de
pecgas, dos equipamentos existentes no Restaurante Universitario da CONTRATANTE.

11.9.19 Os custos com equipamentos, utensilios e a estrutura fisica da cozinha industrial, incluindo fogdes,
camaras frias, suqueiras, portas e instalagoes elétricas e demais itens necessarios para seu funcionamento,
serao de responsabilidade da empresa.

E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250



GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

Universidade Estadual do Parand

11.9.20 E responsabilidade da empresa realizar os servigos de limpeza, incluindo a destinagdo dos residuos
gerados, e a manutengdo do restaurante universitario (praca de alimentacdo e banheiros), bem como de
suas instalagdes hidraulicas e elétricas, se necessario. A empresa devera cumprir todas as exigéncias dos
6rgaos ambientais competentes e sera responsavel por eventuais danos ao meio ambiente, a UNESPAR ou
a terceiros. O descumprimento das normas ambientais aplicaveis configurara inadimplemento contratual,
podendo resultar na rescisao do contrato, sem prejuizo das san¢gbes administrativas cabiveis.

12 — DOS PRAZO E DA EXECUCAO DOS SERVICOS

12.1 O prazo para CONTRATADA colocar em funcionamento o Restaurante Universitario atendimento a
Comunidade Académica sera definido no Termo de Contrato.

12.2 O contrato resultante desta licitagdo tera validade de 12 (doze) meses, contados da data da sua
assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, até o limite maximo de 120 (Cento e
vinte) meses, caso haja interesse declarado de ambas as partes, CONTRATANTE e CONTRATADA,
condicionada ao pleno atendimento do nivel do servigo desejado e da demanda.

12.3 Benfeitorias realizadas pela Contratada na area do Restaurante, deverdo ser autorizadas pela
CONTRATANTE e, nao darao direito a ressarcimento por parte da Contratante.

13 - OBRIGACOES DO CONTRATADO E DO CONTRATANTE
13.1 SAO OBRIGAGOES DO CONTRATADO

13.1.1 Executar os servigos conforme especificagcdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a
alocacao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer
0s materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificadas
neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

13.1.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da
execugao ou dos materiais empregados.

13.1.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, de acordo com os
artigos 14 e 17 a 27, do Cdédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), ficando a
CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a
CONTRATADA, o valor correspondente aos danos sofridos.

13.1.4 Deter instalagdes, aparelhamento e pessoal técnico adequado e disponivel para a realizagdo do
objeto da licitagao.

13.1.5 Recrutar em seu nome e sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, os empregados necessarios a
perfeita execugao dos servigos, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive dos encargos previstos
na legislagao trabalhista, providenciaria, fiscal e, quaisquer outros ndo mencionados, em decorréncia da sua
condigdo de empregador.

13.1.6 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

13.1.7 Vedar a utilizagdo, na execucdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianga no 6rgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do
Decreto n° 7.203, de 2010.

13.1.8 A CONTRATADA deve disponibilizar profissional Nutricionista, devidamente registrado no CRN, que
devera estar presente diariamente no Restaurante Universitario para acompanhar e orientar as atividades
desenvolvidas pela equipe de trabalho, condi¢gbes nutricionais, de temperatura, higienizagdo durante o
preparo e distribuicao das refei¢cdes, e esclarecer toda e qualquer divida suscitada pelos usuarios ou pela
fiscalizagao.

13.1.9 A CONTRATADA devera estar com cadastro no sistema GMS, valido, durante toda vigéncia do
contrato, bem como todas as certiddes;
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13.1.10 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagbes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, providenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a CONTRATANTE.

13.1.11 Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crachas, além de
prové-los com os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI, quando for o caso.

13.1.12 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a CONTRATADA relatar a CONTRATANTE toda
e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao.

13.1.13 Relatar a CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagéo dos
Servigos.

13.1.14 Paralisar, por determinagédo da Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

13.1.15 Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

13.1.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas,
todas as condicdes de habilitagcdo e qualificacdo exigidas na licitagdo.

13.1.17 Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

13.1.18 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatério para
o atendimento ao objeto da licitagao, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados na Lei Federal
14.133 de 2021.

13.1.19 Para a realizagédo do objeto da licitagdo, a CONTRATADA devera entregar declaragao de que tera
um preposto com capacidade para receber e solucionar qualquer demanda e que realizara todos os
procedimentos pertinentes a selegao, treinamento, admissao e demissao dos funcionarios;

13.1.20 A CONTRATADA observara a Resolugcdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislagdo e/ou
normas de 6rgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais.

13.1.21 Disponibilizar pelo menos uma maquina registradora nas instalagées do Restaurante.

13.1.22 Servir individualmente a carne ou a opc¢ao ovolactovegetariana, a sobremesa e o suco e colocar a
disposi¢ao dos comensais em recipientes apropriados os temperos, tais como: sal, pimenta, vinagre, azeite.

13.1.23 Realizar a separagado dos residuos reciclaveis oriundos da prestacdo dos servicos em parceria
com a Contratante, observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto 5.940/06.

13.1.24 Utilizar materiais biodegradaveis, no que couber;

13.1.25 Realizar dedetizagdo e desratizagdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as instalagbes
apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagdo devera ser feita sempre no Sabado,
sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral posteriormente. Para isso a empresa licitante devera escalar
nuamero suficiente de funcionarios.

13.1.26 Garantir a seguranga fisica da méao-de-obra, através do fornecimento dos equipamentos de
segurancga individual imprescindiveis e adequadas condi¢gdes de salde para todos os funcionarios que
estiverem prestando servigo, através de exames de saude peridédicos conforme legislagao vigente.

13.1.27 Fornecer uniformes a cada um de seus empregados (calga, camisa ou jaqueta, avental de pano ou
courvim, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mascara, etc.), adequados as atividades de
produgéao de refeigoes.

13.1.28 Manter, por sua exclusiva conta, os funcionarios em servigo, devidamente uniformizados, os quais
deverdo apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e
calgcado, substituindo-se imediatamente, por solicitagdo da Universidade, aquele que nao preencher esta
exigéncia.
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13.1.29 Providenciar para que todos os seus empregados usem cracha de identificagcdo e cumpram as
normas internas relativas a seguranca do ambiente onde funciona o Restaurante.

13.1.30 Manter no local dos servicos empregados em quantidade e qualidade satisfatérias para a perfeita
execugao de todos os servigos contratados, com acompanhamento e supervisdo de nutricionista
responsavel.

13.1.31 Contratar e manter mais funcionarios, em caso do numero apresentado ser insuficiente, contratar
funcionarios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem de férias e substituir os que, por
qualquer motivo, ndo satisfizerem as condi¢des requeridas pela natureza dos servigos, a exclusivo critério
da CONTRATANTE.

13.1.32 Garantir a utilizagado de técnicas corretas de pré-preparo e preparo das refei¢gdes, de acordo com a
moderna Ciéncia da Nutri¢cdo.

13.1.33 Garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condigbes padrdo quanto a critérios
organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais.

13.1.34 Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizagdo de bandejas, pratos e talheres, visando
garantir a sanidade microbiolégica dos mesmos.

13.1.35 Treinar todos os funcionarios que prestario servicos.

13.1.36 Apresentar, quando da assinatura do contrato, relagdo nominal, com respectiva identificacdo e
qualificagcdo dos empregados, com copia do contrato de trabalho, dos trabalhadores que serdo utilizados na
execugdo dos servicos. Qualquer eventual substituicdo, exclusdo ou inclusdo devera ser comunicada por
escrito a Comissao de Fiscalizagao.

13.1.37 Anexar juntamente com a nota fiscal/fatura, cépias dos comprovantes de pagamento dos salarios de
seus empregados, bem como as respectivas guias de recolhimento dos encargos sociais e trabalhistas
(FGTS, INSS), decorrente da legislagao vigente.

13.1.37.1 Declaragcdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a quitagdo dos encargos
trabalhistas e sociais decorrentes do contrato;

13.1.37.2 Exames médicos admissionais ou demissionais, sempre que houverem contratacdes/demissoes;

13.1.37.3 Com objetivo de agilizar o recebimento da nota fiscal/fatura, ateste e posterior envio desta pela
Comissao de Fiscalizagdo para pagamento, é permitido que os comprovantes e guias descritos acima
sejam de competéncia anterior a da fatura.

13.1.38 Coletar diariamente de 100 (cem) a 300 (trezentas) gramas de amostras de todas as preparagbes
antes de sua distribuicdo. Estas devem ser coletadas com luvas descartaveis e deverao ser armazenadas
em sacos plasticos estéreis préoprios para a finalidade, etiquetadas com data e mantidas em refrigerador
(abaixo de 4° C) por 48 horas.

13.1.39 Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Universidade pelo
pessoal encarregado da execugao dos servigos.

13.1.40 Responder pela manutencdo diaria das instalagbes do Restaurante, incluindo a higienizagao,
limpeza e conservacgéao de pisos, paredes, mesas, vidragas, equipamentos e utensilios domésticos utilizados
nas refeigoes.

13.1.41 Arcar com o custo do gas de cozinha consumido na prestagao do servigo.

13.1.42 Disponibilizar maquina de cartdo de crédito/débito das principais bandeiras nas instalagées do
Restaurante.

13.1.43 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servigos.

13.1.44 Cobrar diretamente dos usuarios do Restaurante Universitario, que tiverem direito ao subsidio
parcial, o valor de R$ 5,00 (cinco reais) por refeicdo, devendo a CONTRATADA emitir e apresentar
mensalmente a nota fiscal correspondente as refeigbes servidas.

13.1.44.1 No caso dos usuarios contemplados com subsidio integral, ndo havera cobranga direta, sendo o
valor contratado por refeigdo pago integralmente com recursos orgamentarios especificos da
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CONTRATANTE, devendo igualmente a CONTRATADA emitir e apresentar mensalmente a nota fiscal
discriminando separadamente as refeigdes servidas sob esta modalidade.

13.1.45 A CONTRATADA devera disponibilizar ao usuario do Restaurante Universitario, a possibilidade de
adquirir a ficha/bilhete/vale para as refeicdes dos dias posteriores, com o intuido de diminuir o volume de

filas.

13.1.46 Manter fixados em local visivel o cardapio semanal do restaurante e envia-lo a Comissdo de
Fiscalizagédo para que a mesma disponibilize no site do Campus.

13.1.47 Manter todas as atividades relativas a produgéo de refeigbes e todo o controle administrativo dessas
tarefas devera ser exercido pela empresa prestadora de servico, a saber:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

)

k)

planejamento de cardapio; aquisigdo, recebimento e armazenamento dos variados géneros; pré-
preparo e preparo, manutengao e higienizagdo dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente;

seletividade e guarda dos residuos; contratagado e administragdo de pessoal.

Transportar diariamente, os latdes contendo lixo, separados em lixo organico e reciclavel, para local
estipulado pela CONTRATANTE.

Providenciar a legalizacdo do empreendimento junto aos 6rgaos fiscalizadores, mediante a obtencgéo
de licengas, alvaras e autorizagdes de acordo com as exigéncias legais vigentes, mantendo-os
devidamente atualizados.

Manter ao menos um membro na equipe de Brigada de Incéndio em atendimento a legislagao
pertinente;

Indenizar a CONTRATANTE por danos causados em suas instalagbes, méveis, equipamentos e
utensilios pela execugéo inadequada dos servigos, causados por seus empregados e/ou prepostos.

Restituir os méveis, equipamentos e utensilios, até o ultimo dia do prazo contratual, nas mesmas
condi¢des e quantidades em que lhe foram entregues para uso, observado o seu desgaste normal
de uso, deixando as instalagées do Restaurante em perfeitas condi¢gdes de funcionamento, de forma
a nao interromper o atendimento.

Permitir o livre acesso da CONTRATANTE nas dependéncias do Restaurante, bem como a qualquer
membro da comissdo de fiscalizacdo durante o seu horario de funcionamento, fazendo-se
acompanhar por seu gerente ou na auséncia deste pelo seu preposto, prestando as informagbes
que forem solicitadas.

Arcar com todas as despesas médicas dos usuarios, caso seja comprovado intoxicagao alimentar
causada por produtos servidos pela CONTRATANTE.

Observar as regras basicas de higiene pertinentes a manipulagdo de alimentos, a limpeza de
equipamentos e utensilios, enfim, a tudo que se referir as operagdes de recepg¢ao, armazenamento,
pré-preparo, preparo e distribuicdo de alimentos.

Disponibilizar alcool gel para os usuarios fazerem a desinfecgdo das maos.

Os licitantes devem ter a ciéncia de que nos valores propostos (Proposta de Pregos) deverao estar
consignados, inclusos, previstos, todos os custos operacionais, logisticos, insumos, alimenticios,
materiais de higiene, limpeza e descartaveis, gas, mao de obra, taxas, encargos previdenciarios,
encargos trabalhistas, encargos tributarios, encargos comerciais e quaisquer outros que por ventura
vierem a incidir sobre o valor da refeigao.

uso do espaco fisico, bem como dos equipamentos do Restaurante Universitario, os custos com
energia elétrica, agua e esgoto serdo de responsabilidade da CONTRATANTE.

Os custos de internet (contratagéo, instalacdo, uso e manutengao) serdo de responsabilidade da
CONTRATADA.

Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como
os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o
previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagao,
exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos da Lei Federal 14.133/2021;
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p) Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranca da Contratante.

q) No periodo de Férias académicas a CONTRATANTE podera solicitar que seja parado o
fornecimento de refeicbes com o intuito de reformas na cozinha, ou por algum outro motivo que seja
de interesse mutuo.

r) Benfeitorias realizadas pela Contratada na area do Restaurante deverdo ser autorizadas pela
CONTRATANTE, e nao darao direito a ressarcimento por parte da Contratante.

s) Durante o periodo de pandemia, a contratada devera atender aos protocolos de protecéo
estipulados pelo Protocolo de Biosseguranga da UNEPAR, bem como demais protocolos federais,
estaduais e municipais pertinentes, ficando responsavel pelo fornecimento dos materiais e servigos
basicos de biosseguranca: alcool em gel 70%, luvas descartaveis, higienizagao local e demais itens
de protegao.

t) substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no Termo de Referéncia, o objeto
com avarias ou defeitos;

u) comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovagao;

v) indicar preposto para representa-la durante a execugéo do Contrato;

w) Manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas,
todas as condi¢des de habilitacdo e qualificagcéo exigidas na licitagao;

x) O Contratado é responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do Contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo 6rgao interessado.

13.1.48 Nao se opor a realizagdo de eventos no espacgo do restaurante quando forem apoiados, realizados
pela Diregdo Geral do Campus, situagdo que havera comunicagao prévia.

13.1.49 Responsabilizar-se inteiramente pelo acesso ao RU, pela organizacdo das filas e pela seguranga
interna, cabendo a CONTRATADA tomar as medidas necessarias para o bom funcionamento dos servigos
objeto desta concesséo;

13.1.50 Adquirir méveis adaptados para cadeirantes, pessoas em sobrepeso, entre outros, equipamentos
(carros térmicos, passtrough, camara fria, etc), utensilios de copa e cozinha e os demais itens necessarios
ao funcionamento do RU, inclusive os direcionados ao tratamento da agua e do lixo;

13.1.51 Destinar os equipamentos instalados na area de produgdo do RU somente para o preparo de
refeicdes a serem servidas nas suas dependéncias;

13.1.52 Servir as refeicbes em bandeja em ago inoxidavel com subdivisdes e/ou pratos de ago, porcelana ou
vidro (assegurada a integridade do material), acompanhado de talheres de ago inoxidavel, sustituindo-os
sempre que ocorrer desgaste aparente.

13.1.53 Os pratos deverdo ser disponibilizados devidamente higienizados e acondicionados de forma
protegida, em local exclusivo, coberto ou fechado, de modo a evitar contaminagédo por poeira, contato
manual desnecessario ou exposicdo ambiental. Os pratos deverdo ser empilhados adequadamente, com
facil acesso aos usuarios, garantindo que somente toquem na parte lateral ou na base ao retirar o utensilio.

13.1.54 Os talheres (garfos, facas e colheres) deverdo ser acondicionados individualmente em sacos
plasticos apropriados para contato com alimentos, devidamente fechados, garantindo protegdo contra
contaminagao e permitindo que cada usuario manipule apenas o seu proprio utensilio.

13.1.54.1 Os sacos plasticos deverao ser transparentes, atoxicos, de primeira utilizagcéo, e o processo
de embalagem devera ser realizado conforme boas praticas de manipulagéo de alimentos, evitando
contato manual direto com a parte funcional do talher.

13.1.55 Executar a manutengéo preventiva e corretiva dos equipamentos e instalagdes fisicas solicitadas ou
nédo pela CONTRATANTE;
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13.1.56 Providenciar, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, e manter atualizadas, todas as licencas,
alvaras e autorizagdes necessarias a execugao dos servicos e ao funcionamento do RU junto aos 6rgaos
competentes.

13.1.57Apresentar em local visivel nas dependéncias do RU o Alvara da Vigilancia Sanitaria, atestando
possuir as condi¢des exigidas pelo 6rgao, no prazo maximo de 90 dias a partir da data do inicio dos servigos
referentes as instalagdes onde a empresa executa suas atividades operacionais;

13.1.58 Exigir que fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer pessoa estranha ao contrato tenha
acesso as instalagdes em uso pela CONTRATADA somente pela entrada de recebimento;

13.1.59 Efetuar a devolugédo de créditos ou tiquetes que tenham sido vendidos a quaisquer usuarios do
Restaurante Universitario e ndo utilizado, desde que devidamente comprovada aquisicdo pelo
usudrio/consumidor ao final do contrato;

13.1.60 DOS UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

13.1.60.1 Para evitar a contaminagao dos utensilios e equipamentos deverao ser diariamente observados os
aspectos de higiene de todo o material utilizado, sendo rigorosamente proibida a reutilizagado de utensilios
anteriormente utilizados e ndo lavados. Para tanto, tem-se os seguintes critérios:

a) Lavar os utensilios que cairem no chao;
b) Deixar os utensilios limpos sempre armazenados, fora do alcance de pragas;
c) Utilizar espatula ou esponja para retirar restos de alimentos dos utensilios;

d) As bandejas, talheres, tigelas e demais utensilios devem ser higienizados com sabdo neutro e agua
quente, a fim de realizar a perfeita remogdo de 6leo e sujidades, devendo os mesmos serem
dispostos completamente secos aos usuarios;

e) Diariamente proceder a limpeza geral dos moéveis e equipamentos (mesas, cadeiras, carrinhos,
balcbes térmicos, fogdes, cubas, mesas de inox e os utensilios/eletrodomésticos da cozinha,
inclusive talheres, bandejas e tigelas) com produtos adequados.

13.1.61 As bandejas e pratos devem ser mantidos limpos e secos.

13.1.62 Para a realizagdo do objeto da licitacdo, a CONTRATADA devera entregar declaragdao de que
instalara escritério em Apucarana, a ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a
partir da vigéncia do contrato, dispondo de capacidade operacional para receber e solucionar qualquer
demanda da CONTRATANTE, bem como realizar todos os procedimentos pertinentes a selecgéo,
treinamento, admissao e demisséo dos funcionarios.

13.1.63 E de responsabilidade da CONTRATADA o Laudo de estanqueidade da Central GLP e suas
instalagdes. O laudo devera ser conclusivo, executado conforme normas técnicas pertinentes e possuir
ART/RRT com a discriminagdo do servigo. Caso o sistema nao esteja adequado, devera ser fornecido
especificagdes das medidas a serem adotadas para que o sistema atenda as normas técnicas pertinentes. A
emissdo do laudo e das manutengdes que porventura sejam realizadas sao de responsabilidade da
CONTRATADA. O laudo devera estar permanentemente com seu prazo valido e devera ser apresentado
sempre que solicitado.

13.1.64 Para assegurar a eficiéncia na execugao do servigo e o cumprimento das obrigagdes contratuais, a
empresa vencedora da licitagdo devera manter, durante toda a vigéncia do contrato, um CNPJ registrado no
Municipio de Apucarana.

13.1.65 DO AMBIENTE

13.1.65.1 Para evitar a contaminagdo do ambiente deverdo ser diariamente observados os aspectos de
higiene das areas que compdem a cozinha, o Restaurante e areas adjacentes, camaras frias e dispensas,
conservando-as no mais rigoroso padrao de higiene, arrumagéao e seguranga.

13.1.65.2 Em qualquer momento, antes, durante e depois do horario das refei¢cdes, devera ser efetuada a
limpeza do local, por funcionario especializado e especifico e que ndo exerga outras atividades;

13.1.65.3 Apos o término do horario das refeigdes, proceder diariamente a limpeza de pias, sifées, torneiras,
registros, trincos das portas e demais metais e cromados, utilizando produtos especificos para cada tipo de
material;
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13.1.65.4 Lavagem geral e completa dos pisos internos, cuidando do fechamento dos ralos quando da
remocao de lixo, desinfecgao, higienizacdo do ambiente, superficies, bancadas, etc.

13.1.65.5 Os panos utilizados para higiene de piso devem ser lavados em local apropriado,
preferencialmente em tanques proprios, equipados com torneiras de agua corrente e ralos encanados aos
esgotos, com detergentes adequados, apés o que devem ficar de molho em solugdes cloradas por no
minimo uma hora.

13.1.65.6 Semanalmente devera ser efetuada limpeza, de acordo com os seguintes critérios:

a) Limpeza dos filtros dos terminais do sistema de exaustdo e coifas até a completa remocéo da
gordura ali acumulada;

b) Lavagem e limpeza completa das paredes azulejadas, vidros e esquadrias, grades, etc,
considerando os lados interno e externo;

¢) Limpeza das paredes pintadas, portas, rodapés e méveis com flanela imida e detergente neutro.

13.1.66 E terminantemente proibido o acesso, abrigo e permanéncia de quaisquer animais (caes, felinos,
passaros, roedores, baratas, moscas, entre outros) nas areas da cozinha e refeitério, sendo de
responsabilidade da Contratada adotar os mecanismos cabiveis, baseados nos parametros da Vigilancia
Sanitaria, para coibir a presenca dos mesmos na Unidade.

13.1.66.1 E assegurado a pessoa com deficiéncia visual acompanhada de cdo-guia o direito de
ingressar e de permanecer com o animal em todos os meios de transporte e em estabelecimentos
abertos ao publico, de uso publico e privados de uso coletivo, conforme regulamenta a Lei n°
11.126/05 e seus desdobramentos.

13.1.67 Desprezar no mesmo dia, ao final do horario de distribuigdo, os alimentos excedentes os quais
ficaram expostos no balcdo de distribuicdo de refeigbes (sobras sujas). E vedado o reaproveitamento de
qualquer tipo de alimento que tenha sido preparado, encaminhado a distribuicdo e n&o servido (sobras
sujas), para reutilizagdo em outras refeicdes ou nos dias subsequentes.

13.1.68 Excetuam-se desta prerrogativa as sobras limpas, que sdo as sobras mantidas ininterruptamente,
em temperatura controlada quente ou fria, que ndo tenham sido expostas no balcdo de distribuicdo. Devem-
se seguir rigorosamente alguns critérios técnicos, como treinamento da equipe e monitoramento de tempo e
temperatura, de forma a poder aproveitar as sobras limpas seguramente, conforme consta no Manual de
Procedimentos para a Utilizagao de Sobras Alimentares (SILVA JUNIOR, E.A.; TEIXEIRA, R.P.A.).

13.1.69 Retirar o lixo do Restaurante, no minimo duas vezes ao dia ou quantas vezes se fizerem
necessarias, de forma adequada, devidamente acondicionados em sacos plasticos e em recipientes que
devem ser mantidos fechados e higienizados a cada troca de turno, conforme normas técnicas de higiene,
para evitar a proliferagdo de insetos, roedores, microorganismos patogénicos e propagacado de odores
desagradaveis. Devera haver separagao entre lixo organico e reciclavel.

13.1.70 E de responsabilidade da Contratada cuidar para que seus empregados deem a correta destinagéo
ao lixo, o qual devera ser devidamente acondicionado e depositado em local pré-determinado pelo gestor do
contrato, cabendo a empresa a devida destinacgéo final.

13.1.71 Proceder a separagdo e o armazenamento do 6leo usado, de origem animal, vegetal ou mineral,
sendo expressamente proibido o descarte deste na rede de esgoto ou nos abrigos de lixo.

13.1.72 O 6leo usado nao podera ser armazenado por mais de uma semana, nem mesmo ser transformado
em outros subprodutos nas dependéncias da Contratante.

13.1.73Proceder a separacgéio seletiva do lixo, organico e inorganico (papel, papelao, plastico, vidro e metal),
a fim de que os residuos sigam o caminho para reciclagem ou destinagao final ambientalmente correta.

13.1.74 Nao colocar quaisquer materiais pertencentes a Contratada/Contratante fora da area reservada a
mesma sem prévia autorizagdo do gestor do contrato.

13.1.75 A Contratada nao podera, exceto se autorizada expressamente pela Contratante, alugar, emprestar,
ceder, alienar ou substituir qualquer equipamento ou utensilio cedido pela Contratante para execugédo dos
Servigos.
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13.1.76 Nao permitir que os funcionarios da Contratada ou seus fornecedores manejem recursos das areas
do Campus, como retirar planta, frutas, terra, etc, sem prévia autorizagéo da Contratante, através de seu
Orgao/Departamento competente.

13.1.77 Realizar a instalagdo de novos aparelhos ou equipamentos, assim como qualquer modificacdo das
instalagdes elétricas ou hidraulicas do refeitério, somente podera ser providenciado pela Contratada
mediante prévia aprovacao e autorizagdo expressa da Contratante

13.2 SAO OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
13.2.1 Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas neste Edital e seus anexos;

13.2.2 Exigir o cumprimento de todas as obriga¢cdes assumidas pelo Contratado, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

13.2.3 Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente, com
as especificagdes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagao e recebimentodefinitivo;

13.2.4 Comunicar ao Contratado, por escrito, as imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades verificadas, fixando
prazo para a sua corregao;

13.2.5 Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagcdes do Contratado, através de comissdo oude
servidores especialmente designados;

13.2.6 Efetuar o pagamento ao Contratado no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos neste Edital e seus anexos;

13.2.7 efetuar as eventuais retengdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecida pelo
Contratado, no que couber;

13.2.8 prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado.

13.2.9 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes no curso da execugao
dos servicos, fixando prazo para sua corregao;

13.2.10 Informar a CONTRATADA sobre quaisquer alteragdes de horarios e rotinas de servigo;

13.2.11 Fiscalizar o recebimento, armazenamento, produgao, transporte e distribuicdo das refei¢des, tendo
livre acesso a todas as areas do Restaurante Universitario, nas operagdes diarias e/ou durante as auditorias;

13.2.12 Verificar se os servigos foram prestados com a necessaria qualidade, exercendo a fiscalizagao
durante as etapas de recebimento, preparagéo, distribuigdo, higienizagdo, de modo a assegurar a execugao
do servigo contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos, a quantidade de refeicoes e
descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, bem como o fornecimento e a
aceitacao das refei¢des, registrando eventuais ocorréncias;

13.2.13 Avaliar os servigos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da refeigdo produzida, higiene
ambiental e pessoal, variagdo de cardapio, e o grau de satisfagdo dos usuarios em relagdo a refeigao,
administragdo, gerenciamento e higiene do restaurante, através de pesquisa de satisfagao;

13.2.14 Fiscalizar a coleta de amostras realizada pela CONTRATADA, de acordo com o procedimento
estipulado pela CONTRATANTE;

13.2.15 Efetuar o pagamento do subsidio das refeicdes consumidas pelos alunos que tem direito;
13.2.16 Fornecer a energia elétrica, e o abastecimento de agua sem custo para a CONTRATADA.

13.2.17 Aplicar as penalidades previstas no contrato e/ou legislagédo vigente nos casos de descumprimento
contratual.

13.2.18 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicoes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execugéo dos servigos, fixando prazo para a sua corregao, certificando-se que as
solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

13.2.19 Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizagcdo daqueles que apresentem
condi¢des imprdprias ao consumo.
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13.2.20 Avaliar os servigos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da alimentagdo comercializada,
higiene ambiental e pessoal, variagdo de cardapio, podendo avaliar-se inclusive o grau de satisfagdo dos
usuarios em relagdo a administragdo e gerenciamento, por meio de check list, teste de aceitabilidade e
registro de reclamacgdes, podendo outros parametros serem definidos e acrescentados, acordados entre a
Contratante e a Contratada.

13.2.21 Informar a Contratada, antecipadamente, qualquer evento ou atividade académica que altere,
impecga ou paralise o atendimento na unidade, com pelo menos 24 horas de antecedéncia.

14 — DA SUBCONTRATACAO

14.1 E vedada a subcontratago parcial do objeto, associagdo da CONTRATADA com outrem, a cess&o ou
transferéncia, total ou parcial do objeto licitatorio;

15 - ALTERACAO SUBJETIVA

15.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que
sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagao original;
sejam mantidas as demais clausulas e condi¢gdes do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto
pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragao a continuidade prejuizo a execugao do contrato.

16 - DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

16.1 A FISCALIZACAO, podera, a qualquer tempo, rejeitar, no todo ou em parte, os géneros alimenticios, os
materiais e os insumos que ndo possuam qualidade compativel com as normas de boas praticas na
manipulagédo e produgéo de alimentos; que estejam com embalagens fracionadas ou violadas, ou que nao
atendam os preceitos em leis, decretos ou normas especificas (ex; ANVISA, MAPA, Vigilancia Sanitaria
Municipal e Estadual, Conselho Federal de Nutrigdo — CFN, Conselho Regional de Nutricdo — CRN, etc.), ou
ainda nao atendam a qualquer outra regra contida neste Termo de Referéncia.

16.2 A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos servigos, nos termos
abaixo:

1) No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar toda a
documentagado comprobatdria do cumprimento da obrigagao contratual.

Il) O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de fiscalizagdo
apos a entrega da documentagao acima, da seguinte forma:

a) A contratante realizara inspe¢do minuciosa de todos os servicos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servigo,
com a finalidade de verificar a adequagao dos servigos.

b) Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagdes da execugéo do objeto e, se for o caso, a
analise do desempenho e qualidade da prestacédo dos servigos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

c) A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execugao ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou
Unica medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no Recebimento Provisorio.

d) recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais € Instrugdes exigiveis.

e) No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da CONTRATADA,
cada fiscal ou a equipe de fiscalizagdo devera elaborar Relatério Circunstanciado em Consonancia
com suas atribuigdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.
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f) Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério
circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

g) Na hipotese de a verificagcdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida
tempestivamente, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento provisério no dia do
esgotamento do prazo.

h) No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, o
Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da
execucgao dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

i) Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagéo apresentada pela fiscalizagéo e,
caso haja irregularidades que impec¢am a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

j) Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados,
com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

k) Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagao;

16.3 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos
prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e
das responsabilidades assumidas em contrato e por forga das disposi¢des legais em vigor.

16.4 Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

17 — REAJUSTE

17.1 Os pregos sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagao
das propostas.

17.1.1 Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da CONTRATADA, os precos
contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano da data da apresentagcdo da proposta, ou
do indice em que esta se baseou, aplicando-se o indice de reajustamento IPCA-IBGE, acumulado em 12
meses, que pode ser verificado na Calculadora do cidaddo (Banco Central do Brasil - BACEN),
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

17.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

17.3 No caso de atraso ou nao divulgagcdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela dudltima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar
memoria de calculo referente ao reajustamento de pregos do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

17.4 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa
mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdao em
vigor.

17.5 Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

17.6 O reajuste sera realizado por apostilamento.

18 — GARANTIA DA EXECUCAO

18.1 O adjudicatario prestara garantia de execug¢ao do contrato, nos moldes do art. 97 da Lei n® 14.133,
com validade durante a execugéo do contrato e por 90 (noventa) dias apos o término da vigéncia contratual,
em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato.
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18.1.1 No prazo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante, contados da
assinatura do contrato, a contratada devera apresentar comprovante de prestagao de garantia.

18.1.2 A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por
cento);

18.1.3 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispéem os incisos, do art.138
da Lei n. 14.133 de 2021;

18.1.4 A validade da garantia a qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo de
90 dias ap6s o término da vigéncia contratual.

18.1.5 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

I) prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigagdes nele previstas;

Il) prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugao do
contrato;

lll) multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragédo a contratada; e

IV) obrigacbes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao
adimplidas pela contratada, quando couber.

18.2 A modalidade seguro-garantia a somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior, observada a legislagdo que rege a matéria.

18.3.A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na a ser
indicada pela CONTRATADA, com corre¢gao monetaria.

18.4 No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa renuncia do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

18.5 No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagéo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada a nova situagao ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

18.6 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacao, a
Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 05 (cinco) dias uUteis, contados da
data em que for notificada.

18.7 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
18.8 Sera considerada extinta a garantia:

18.8.1 com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garanti a, acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo
circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

18.8.2 A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no Edital e
no Contrato.

18.8.3 A garantia da contratagdo somente sera liberada ante a comprovacéo de que a empresa pagou todas
as verbas rescisoérias decorrentes da contratacdo, e que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim do
segundo més apdés o encerramento da vigéncia contratual, a garantia sera utilizada para o pagamento
dessas verbas trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdenciarias e relativas ao FGTS, conforme
estabelecido no art. 8°, VI do Decreto n°® 9.507, de 2018, observada a legislagdo que rege a matéria.

18.8.4 Por ocasido do encerramento da prestacdo dos servigos contratados, a Administragdo Contratante
podera utilizar o valor da garantia prestada para o pagamento direto aos trabalhadores vinculados ao
contrato no caso da ndo comprovacgdo: (1) do pagamento das respectivas verbas rescisérias ou (2) da
realocagao dos trabalhadores em outra atividade de prestagao de servigos.
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19 — DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
19.1 Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

19.1.1 inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da
contratagao;

19.1.2 ensejar o retardamento da execugao do objeto;
19.1.3 falhar ou fraudar na execugao do contrato;
19.1.4 comportar-se de modo inidéneo; ou

19.1.5 cometer fraude fiscal.

19.2 Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sangoes:

19.2.1 Adverténcia por escrito, quando do nao cumprimento de quaisquer das obrigagbes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretam prejuizos significativos para o
servigo contratado;

19.2.1 Multa de:

1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado
em caso de atraso na execucdo dos servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apos o décimo
quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugao com atraso, podera ocorrer a nao-
aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucgao total da obrigagdo assumida,
sem prejuizo da rescisao unilateral da avenga;

1) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso
na execugao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugéo parcial
da obrigacao assumida;

lll) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecucgao total da obrigagdo assumida;

IV) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo;

V) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagédo da
garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogagéo), observado o maximo de 2%  (dois  por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administragio CONTRATANTE a
promover a rescisao do contrato;

VI) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

VII) suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo dois anos;

VIIl) Sangao de impedimento de licitar e contratar com drgéos e entidades da Unido, coconsequente
descredenciamento no SICAF/GMS pelo prazo de até cinco anos;

IX) A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é aplicavel em
quaisquer das hipdteses previstas como infragdo administrativa no subitem deste Termo de Referéncia.

19.2.3 Declaragcdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

19.3. As sancgdes previstas nos subitens acima poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as
de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

19.2.1 Para efeito de aplicagdo de multas, as infragbes s&o atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2
e 0 IMR - INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO:
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TABELA 01
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
TABELA 02
INFRAGAO
ITEM DESCRIGAO GRAU
1 Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, 05
lesao corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia
Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso
2 . . . . . 04
fortuito, os servigos contratuais por dia de atendimento
3 Manter funcionario sem qualificagdo para executar os servigos 03
contratados, por empregado e por dia
4 Recusar-se a executar servico determinado pela fiscalizacao, 02
por servigo e por dia
Para os itens a seguir, deixar de:
5 Cumprir determinacdo formal ou instrugdo complementar do 02
orgao fiscalizador, por ocorréncia
6 Substituir empregado alocado que ndo atenda as necessidades 01
do servigo, por funcionario e por dia
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus anexos néo
7 previstos nesta tabela de multa, apds reincidéncia formalmente | 03
notificada pelo érgéo fiscalizador, por item e por ocorréncia
8 Indicar e manter durante a execugédo do contrato os prepostos 01
previstos no edital/contrato
9 Providenciar treinamento para funcionarios conforme previsto 01
na relagao de obrigagdes da contratada
10 Deixar de apresentar os Exames admissionais, demissionais e 01

periddicos dos funcionarios de acordo com cada categoria.

19.3 Também ficam sujeitas as penalidades da Lei N° 14.133, de 2021, as empresas ou profissionais que:

19.3.1 Tenham sofrido condenacgao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de

quaisquer tributos;

19.3.2 Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

19.3.3 Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos

praticados.
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19.3.4 A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na
Lei n° 14.133, de 2021 e no Decreto Estadual 10.086/2022.

19.3.5 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem
pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo
inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

19.3.6 Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

19.4 A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragao a gravidade da conduta
do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio
da proporcionalidade.

19.5 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragao
publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragdo da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragéo de investigagéo preliminar ou Processo
Administrativo de Responsabilizacéo - PAR.

19.6 A apuracao e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

19.7 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no sistema GMS.

20 — CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

20.1 As exigéncias da habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

20.2 Os critérios de qualificagdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estédo previstos no edital.
20.3 Os critérios de qualificagao técnica a serem atendidos pelo fornecedor sero:

20.3.1 Registro profissional do nutricionista no Conselho Regional dos Nutricionistas (CRN), em plena
validade;

20.3.2 Certidao valida de registro e quitagdo da empresa junto ao Conselho Regional de Nutricdo, em que
tenha sua respectiva sede;

20.3.3 Comprovagao de Vinculo Empregaticio do Profissional Nutricionista nomeado como Responsavel
Técnico e a empresa licitante.

20.3.4 Declaragao ou Atestado de Capacidade técnica: fornecida por pessoa juridica de direito privado ou
publico que comprove a prestagdo de servigos continuados, com respectiva indicagdo do numero de
refeicdes servidas diariamente, devendo constar ainda, se o fornecedor esta cumprindo ou tenha cumprido o
atendimento de modo satisfatério. O atestado devera estar registrado ou averbado pelo Conselho Regional
de Nutricionistas competente conforme rege a Resolugdo CFN n° 510, de 16 de maio de 2012.

a) Os atestados ou declaragbes de capacidade técnica apresentados pelo licitante devem
comprovar aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto de que trata o processo licitatério.

b) Por compativel em prazos, entende-se a comprovagao da prestagdo continua de servigos
equivalentes, ndo sendo aceitos atestados referentes a atendimentos pontuais.

¢) Na andlise de compatibilidade de quantidade, o referido Atestado ou Declaragédo, deve
comprovar que a empresa ja prestou servigos continuados de fornecimento de refei¢coes
produzindo no minimo 200 (duzentas) refei¢cdes diarias.
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d) Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusao do Contrato ou se decorrido,
pelo menos, um ano do inicio de sua execucado, exceto se firmado para ser executado em
prazo inferior.

e) Junto aos atestados de capacidade técnico-operacionais deverdo referir-se a servigos
prestados no ambito da atividade econdmica principal ou secundaria, especificadas em seu
Contrato Social vigente.

f) Declaragado de que a empresa tem aptidao para desempenho da atividade compativel com o
objeto desta licitagdo em caracteristicas, quantidade e prazos, bem como que é detentora de
sistema de gerenciamento de pessoal, com condigbes de realizar e manter registro histérico
diario de cada trabalhador; seus dados de curriculum; cursos de capacitagdo; vencimentos
de documentos; controle desse vencimento para providenciar renovagéo; vencimentos de
exames médicos; controle de saude em geral dos trabalhadores; emissdo de recibo de
pagamento individual e folha Unica do pessoal objeto desta licitagdo e demais técnicas que
permitem garantir a gestdao e gerenciamento dos trabalhadores em todos os aspectos legais
e técnicos para a garantia de servigos prestados a esta instituigao.

20.4 Os critérios de aceitabilidade de precos serao:

20.4.1 Valor unitario conforme modelo de proposta de precos anexa ao edital.
20.5 O critério de julgamento da proposta € o menor prego unitario.

20.6 As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

20.7 N&o possuir notificagdes no sistema GMS, no periodo de um ano, por descumprimento ou inexecugao
de clausulas contratuais referentes ao mesmo objeto licitado.

21 — ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

21.1 O custo estimado da contratagdo é de R$ 18,11 (Dezoito reais e onze centavos) por refeigao,
considerando o fornecimento de até 200 (duzentas) refei¢des/dia na modalidade de subsidio parcial e até 30
(trinta) refeicdes/dia na modalidade de subsidio integral, respeitadas as variagcbes de demanda. O valor
estimado total anual, considerando o fornecimento maximo previsto, € de R$ 833.060,00 (Oitocentos e trinta
e trés mil e sessenta reais), sem prejuizo da aplicagdo dos recursos orgamentarios destinados ao
pagamento dos subsidios parcial e integral, que totalizam R$ 633.060,00 (Seiscentos e trinta e trés mil e
sessenta reais) no periodo de 12 (doze) meses, conforme detalhado neste Termo de Referéncia.

21.2 A estimativa de preco maximo permitido da refeicao foi definida com base na média aritmética simples
de pregos praticados a época do processo licitatério anterior (Processo 20.923.087,9) com atualizagdo pelo
indice IPCA-IBGE.

22 - DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

22.1 A indicagao da dotagdo orgamentaria fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou
documento equivalente.

23 - DA FUNDAMENTACAO LEGAL

23.1 A empresa contratada devera cumprir integralmente as disposigbes previstas na Lei Federal
14.133/2021, no Decreto Estadual 10.086/2022, garantindo a execugdo dos servigos contratados com
eficiéncia, economicidade e transparéncia, com base na Lei Estadual 22.366/2025.

24 - DO FORO

24 .1 Fica indicado o foro da Comarca de Apucarana, Estado do Parana, para dirimir quaisquer divergéncias
suscitadas em fungdo destas contratacbes e da respectiva licitacao.
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25 - LISTA DE ANEXOS

25.1 ANEXO | - LISTA DE MOVEIS DO ESPAGO FiSICO DA PRAGA DE ALIMENTAGAO;
25.2 ANEXO Il - CROQUI DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO;

25.3 ANEXO Il — INSTRUMENTO DE AVALIACAO DE QUALIDADE

Apucarana-PR, 09 de Fevereiro de 2026.

Carlos Felipe C R Munhoz
Agente Universitario de Execugao
Decreto 11.168/2025
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ANEXO | DO TERMO DE REFERENCIA

RELAGAO DE MATERIAIS PRAGA DE ALIMENTAGAO/COZINHA

N° PATRIMONIO DESCRIGCAO QUANTIDADE
100001522076 VENTILADOR DE PAREDE 01
100001522102 VENTILADOR 01

100003078777 a
100003078803 CONJUNTO DE MESA FAST FOOD 6 LUGARES 27
100001525161 QUADRO DE EDITAL EM MADEIRA BEGE 01
100001525206 BUFFET TERMICO 8 CUBAS 01
100001525207 BUFFET TERMICO 6 CUBAS 01

100001525230 a

EXTINTOR DE INCENDIO PQS 04 KG 03
100001525231
PEDESTAL 14K ALD COM FITA
100001525236 PERSONALIZADA 01
1000015258 a
1000015260 CLIMATIZADOR EASY PORT GIR 03
100001525583 BEBEDOURO PRESSAO INOX LIBELL 01
100003077276 BEBEDOUROS DE PRESSAO (PURIFICADOR) 01
VASILHAME DE GAS P45 02
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ANEXO Il DO TERMO DE REFERENCIA
CROQUI DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

RESTAURANTE UNIVERSITARIO

16,40
e
A. COMUM 3
172,7 m2 &)
CANTINA
3,30
W
w
(en/
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ANEXO Il DO EDITAL
REALIZAGAO DE VISITA TECNICA

Atestamos para fins de participagdo no processo licitatério, na modalidade
n° , que o(a) Sr.a) , com documento de identidade
e CPF , , representante da Empresa
, inscrita no CNPJ sob o n° , Visitou, vistoriou o local e

identificou as instalagbes e/ou edificagbes que integram a sede Campus UNESPAR
— Universidade Estadual do Parana.

Assinatura do Profissional Credenciado pela Empresa

Assinatura do Representante / Funcionario Campus
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ANEXO IlIl DO EDITAL
DISPENSA DE REALIZAGAO DE VISITA TECNICA

Atestamos para fins de participagdo no processo licitatorio, na modalidade
n° , que o(a) Sr.(a) , com documento de identidade
e CPF , , representante da Empresa
, inscrita no CNPJ sob o n° , solicitou a dispensa de
visita técnica ao local, assumindo inteira responsabilidade quanto ao levantamento necessario das
instalacdes e edificagbes que integram a sede Campus UNESPAR - Universidade

Estadual do Parana.

Assinatura do Profissional Credenciado pela Empresa

Assinatura do Representante / Funcionario Campus
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ANEXO IV DO EDITAL
MINUTA PADRAO - CONTRATO - RU
CONTRATO ADMINISTRATIVO N XXXXXXXXXXXX

CONTRATANTE: UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA — CAMPUS DE APUCARANA, Pessoa
Juridica de Direito Publico, transformada em Autarquia através da Lei n°® 9.663/91, inscrita no CNPJ/MF sob
n° 05.012.896/0001-42, com sede na Avenida Minas Gerais, n° 5.021, nesta cidade de Apucarana, Estado
do Parana, neste ato representada pelo Diretor Geral do Campus, Sr. Daniel Fernando Mateus Gomes,
brasileiro, casado, portador do CPF/MF n.° xxx.xxx.xxx-xx, residente e domiciliado na cidade de Londrina,
Estado do Parana, nomeado pela Portaria n.° 823/2022 - Reitoria/lUNESPAR.

CONTRATADO(A): [NOME], inscrito no CNPJ/CPF sob o n.° XXXXXXXXXXXX, com sede no(a)
XXXXXXXXXXXX neste ato representado por [NOME E QUALIFICACAOQ], inscrito(a) no CPF sob o n.°
XXXXXXXXXXXX, portador da carteira de identidade n.°® XXXXXXXXXXXX, residente e domiciliado no(a)
XXXXXXXXXXXX, e-mail XXXXXXXXXXXX e telefone XXXXXXXXXXXX.

O presente Contrato sera regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 1° de abril de 2021, pelo Decreto n.° 10.086,
de 17 de janeiro 2022, pela Lei Federal n.° 9.605 de 12 de fevereiro de 1998, pelo Pregdo Eletrénico n.°
90119/2026 GMS n.° XXX/2026 (protocolo n.° 25.299.570-6) do procedimento licitatério que originou o
presente instrumento, com todos os seus anexos, pela proposta do licitante vencedor, e pelas clausulas e
condigdes seguintes:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Contratagdo de empresa especializada no preparo, fornecimento e distribuicdo de refeigdes coletivas
(almogo e jantar) além da gestédo, nas dependéncias do Restaurante Universitario da UNESPAR - Campus
de Apucarana, situado na Avenida Minas Gerais, 5021, na cidade de Apucarana, Estado do Parana, pelo
periodo de 12 (doze) meses. A empresa sera responsavel pelo fornecimento de todos os insumos, materiais
e mao de obra necessarios para a execucdo das atividades, conforme as condi¢cbes, quantidades,
exigéncias e estimativas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

1.2 Os quantitativos sdo meramente estimativos e ndo representam o montante real a ser Cumprido pela
administragao, a qual pagara a contratada, somente o contetdo executado.

LOTE UNICO

QTDE
ITEM | ESTIMADA UND DESCRIGAO
(12 meses)

VALOR VALOR
UNITARIO TOTAL

0102.56789 - Fornecimento de refeicbes
coletivas (almogo e jantar), a serem
preparadas e servidas pela licitante nas
dependéncias do Restaurante
Universitario 01 na UNESPAR - Campus
de Apucarana, incluindo o fornecimento
de todos os insumos, materiais e mao de
obra necessarios a realizacdo destas
atividades, em conformidade com os
procedimentos técnicos, culinarios e
higiénicos preconizados para 0s servigos
de alimentagéo.

01 46.000 Refeicdo R$ R$
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2. CLAUSULA SEGUNDA

2.1. Este contrato esta instruido com os seguintes documentos:
a) Edital de Licitagao

b) Termo de Referéncia/Estudo Técnico Preliminar

c) Proposta da empresa vencedora do Edital xxxxx/XXXX

2.2. Se o CONTRATADO, em qualquer fase da execugdo do contrato, considerar necessaria a retificagdo
dos elementos técnicos instrutores, devera requerer suas alteragdes, em tempo habil, ao CONTRATANTE,
ndo se justificando o abandono das atividades ajustadas, por inadequagdes ndo reclamadas na ocasido
oportuna;

2.3. Possiveis indefinigdes, omissdes, falhas ou incorre¢cdes dos documentos fornecidos pelo
CONTRATANTE néao poderao constituir pretexto para o CONTRATADO cobrar servigos extras e/ou alterar a
composicao de precgos unitarios a revelia do CONTRATANTE, devendo para isto requerer as alteragdes
conforme item 2.2 deste Contrato e seu subitem.

2.4. A formalizagdo de contrato presume que o CONTRATADO;

2.4.1 Examinou criteriosamente todos os elementos técnicos instrutores, que os comparou entre si e obteve
expressamente do CONTRATANTE as informagdes necessarias a sua consecucgao;

2.4.2 Atestou que conhece o local e as condigbes de realizagdo da obra ou servico, ficando ciente de todos
os detalhes do empreendimento e de que conhece as condi¢des de sua execugao.

3. CLAUSULA TERCEIRA — FORMA DE FORNECIMENTO

3.1 O regime de execugao do presente Contrato sera o de servigo continuo.

4. CLAUSULA QUARTA - DO PREGO E VALOR CONTRATADO

4.1. O Contratante pagara a Contratada os pregos previstos em sua proposta, que é parte integrante deste
contrato;

4.2 O Valor total deste contrato é de R$ X. XXXX, XX (XXXXXXXXXXXXXXXXXXX)
4.3 O Valor mensal deste contrato € de R$ X.XXXX, XX (XXXXXXXXXXXXXXXXXXX)

5. CLAUSULA QUINTA - DO PRAZO DE EXECUGAO E DE VIGENCIA

5.1 O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, a partir da data de sua assinatura, podendo ser
prorrogado por igual periodo nos termos do artigo 107 da Lei n°® 14.133/2021.

6. CLAUSULA SEXTA - DOS CONTROLES DE EXECUGAO

6.1 O contratante fiscalizara por seus agentes, com a possibilidade de auxilio de terceiros, a execucao dos
servicos, a fim de garantir integral cumprimento e observancia das normas técnico-administrativo-legais
regentes dos contratos firmados.

6.1.1. A responsabilidade pela gestdao deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissido designados,
conforme item 6.1.3 deste Contrato, o(a) qual sera responsavel pelas atribuicbes definidas no art. 10 do
Decreto n.° 10.086, de 2022.

6.1.2 A responsabilidade pela fiscalizagdo deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissao designados,
conforme o item 6.1.3 deste, o(a) qual sera responsavel pelas atribuigcbes definidas nos arts. 11 e 12 do
Decreto n.° 10.086, de 2022.
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6.1.3 Os responsaveis pela gestdo e fiscalizagcdo do contrato serdao designados por ato administrativo
proprio do Contratante.

6.1.4. A gestdo e a fiscalizacdo do contrato serdo exercidas pelo Contratante, que realizara a fiscalizagdo, o
controle e a avaliagdo dos bens fornecidos, bem como aplicara as penalidades, apds o devido processo
legal, caso haja descumprimento das obrigacdes contratadas.

6.2 A solicitacdo de aditivo de prazo de execugao, suspensao do contrato, assim como de acréscimos ou
supressbdes de servicos devera ser realizada no prazo de execugdo do contrato; e aditivo a vigéncia
contratual devera ser solicitado durante a vigéncia do contrato, aplicando-se ao art. 111 da Lei n°
14.133/2021 e art. 410 do Decreto Estadual n° 10.086/2022 quando a contratagdo previr a conclusao de
escopo predefinido.

6.2.1. As solicitagbes de aditivos devem vir acompanhadas de parecer técnico conclusivo emitido pela
fiscalizagdo, analisadas pelo gestor do contrato e previamente autorizadas pelo representante legal do
CONTRATANTE.

6.2.2. Os acréscimos e supressdes de servicos quantificados, a serem formalizados por termo aditivo,
deveréao ser planilhados com a indicagao dos servigos a serem suprimidos e servigos a serem acrescidos,
na forma do subitem 6.4.3 e do item 17.6 e seus subitens deste Contrato sujeita a aprovacao da autoridade
competente do CONTRATANTE, apés analise do gestor do contrato.

6.2.3 Em caso de acréscimos e redugdes de servigos no mesmo contrato devem ser consideradas as
reducdes ou acréscimos de quantitativos de forma isolada, ou seja, o conjunto de redugdes e o conjunto de
acréscimos devem ser sempre calculados sobre o valor original do contrato, aplicando-se a cada um desses
conjuntos, individualmente e sem nenhum tipo de compensagédo entre eles, os limites de alteragédo
estabelecidos no dispositivo legal.

6.4.Toda a comunicagéo entre as partes devera ser feita por escrito. A notificagdo tornar-se-a efetiva apds o
seu recebimento. Todos os assuntos discutidos e decisdes tomadas em reunides do CONTRATANTE com o
CONTRATADO, serao registradas em atas, que servirdo de documento legal dos servigos e permitirdo
gerenciar as responsabilidades por tarefas especificas. As atas serdo lavradas e assinadas pelos
participantes.

7. CLAUSULA SETIMA - DA QUALIDADE E RENDIMENTO

7.1 O CONTRATADO, para execugao dos servicos, ficara obrigada, a qualquer tempo e as suas expensas, a
realizar anadlises, exames, ensaios, pesquisas ou testes necessarios a comprovagcdo da qualidade e
procedéncia dos alimentos, bem como dos utensilios e equipamentos utilizados na manipulagdo desses
alimentos, a serem servidos.

7.2 Ainda que determinado alimento ou equipamento tenha sido aprovado previamente, se restar
demonstrada a inadequagéo do seu desempenho quando empregado na execugao do servigo, a fiscalizagao
do CONTRATANTE podera recusa-lo, ndo permitindo a continuidade da execug¢do do servigo com o do
emprego do mesmo, bem como exigindo a retirada daqueles que foram empregados, a contar do momento
da recusa, sem 6nus para o CONTRATANTE.

7.3 A responsabilidade pelo fornecimento em tempo habil dos materiais sera do CONTRATADO, nao
podendo esta solicitar prorrogacdes de prazo, nem justificar retardamento da execugido dos servicos em
decorréncia do fornecimento deficiente de materiais.

7.4. Considera-se sempre que o CONTRATADO dispde da totalidade dos conhecimentos técnicos,
gerenciais e administrativos e dos meios de produgao pela substituicido de métodos e meios de producéao
incompativeis com o conjunto dos servigos a realizar nas quantidades, prazos e qualidade requeridos.

8. CLAUSULA OITAVA - DO PREGO

8.1 A Tabela Oficial de Referéncia de Custos Unitarios, adotada pelo Estado do Parana, praticada pelo
CONTRATANTE, corresponde a custos de materiais e mao de obra, inclusive encargos sociais e trabalhistas.

8.2 Os precos, unitario e global, estabelecidos nos contratos incluem todos os custos necessarios a perfeita
execugao do seu objeto, englobando, mas nao se limitando, aos itens principais seguintes:
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8.2.1 Todos os materiais, inclusive transporte até o local dos servicos;
8.2.2. Toda a mao de obra, especializada ou nao;
8.2.3 Todos os custos e despesas com equipamentos, telefonia e internet;

8.2.4 Todos os custos e despesas com profissionais, todo o pessoal necessario a dire¢cdo, execugao,
controle e administragéo;

8.2.5 Todos os custos com alojamento, transporte, alimentagdo, seguros pessoais contra acidentes,
assisténcia médica, previdéncia social e, em especial, todos os 6nus e encargos decorrentes do fiel
cumprimento dos dispositivos da Consolidagdo das Leis do Trabalho, da Legislagdo de Higiene e Seguranga
no Trabalho e demais textos legais relacionados ao pessoal empregado;

8.2.6. Todos os custos e despesas decorrentes de seguros contra acidente de trabalho, incéndios,
inundagodes, depredagdes, descargas elétricas e atmosféricas, que possam causar danos aos servigos, no
todo ou em parte, ou a terceiros, que resultem direta ou indiretamente da agdo ou omissdo do
CONTRATADO;

8.2.7 Custos com a execugdo, manutengado e retirada de todas as instalagbes provisérias necessarias a
execugao dos servigos, quando necessario;

8.2.8 Todas as despesas financeiras e tributarias incidentes sobre o objeto do contrato;
8.2.9. Todas as despesas decorrentes de infragdo de posturas e regulamentos;

8.2.10. Custos relacionados ao controle de qualidade,

8.2.11 Custos necessarios a protegao e preservagao do meio ambiente;

8.2.12. Outras despesas que se revelem proprias da natureza de atividades do executor;

9. CLAUSULA NONA - DOS PAGAMENTOS

9.1 O pagamento dos servigos sera efetuado pela Universidade Estadual do Parana - Campus de Apucarana,
situado na Av. Minas Gerais, 5021, na cidade de Apucarana, Estado do Parana, inscrito no CNPJ N.°
05.012.896/0002-23, observada a Clausula Oitava deste Contrato.

9.2 A apresentagdo e protocolizacdo da fatura e a juntada da documentagédo pertinente sdo de Unica e
exclusiva responsabilidade do CONTRATADO, sendo que os pagamentos das faturas ficam condicionados,
no que couber, a apresentagao pelo CONTRATADO dos seguintes documentos:

9.2.1 Em todas as faturas:

a) Nota Fiscal — Nota Fiscal devera ser apresentada em 02 (duas) vias com preenchimento de todos os
campos, emitida em nome do 6érgdo pagador, contendo enderegco e CNPJ conforme especificados na
clausula Contratual "Dos Pagamentos"”, com indicagdo do valor mensal, o tipo de servigo, o local, o
numero de Contrato, a respectiva data de assinatura e o numero do Cadastro Especifico na Receita
Federal — CNO, quando couber. Sera admitida a apresentagdo de Nota Fiscal na forma eletrénica;

a.1) Quando houver reajuste ao contrato, devera ser apresentada nota fiscal exclusiva com o valor
referente a parcela do reajuste;

a.2) No caso de a Empresa optar pela retengdo dos Encargos Previdenciarios, devera ser especificado
no corpo da Nota Fiscal o desmembramento dos materiais e da mao de obra, com o destaque “Nota
Fiscal sujeita a retengdo de encargos previdenciarios, conforme Instrugdo Normativa emitida pelo INSS
ou da Receita Federal”;

b) FATURA DISCRIMINATIVA - Fatura discriminativa com todos os dados da empresa, o objeto
executado, a parcela conforme cronograma vigente, o valor da parcela, bem como a fonte pagadora;

b.1) quando houver reajuste ao contrato, devera ser apresentada fatura discriminativa exclusiva com o
valor referente a parcela do reajuste;

c¢) PLANILHA DE MEDICAO — Elaborada nos padrdes do CONTRATANTE, de acordo com cronograma
fisico-financeiro, relativo a parcela faturada, de forma que os servicos e o0s valores faturados,
correspondam aos servigos e aos respectivos indices percentuais discriminados no Relatério de Vistoria
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dos servigos, emitido pela pessoa que for nomeada fiscal do contrato, que acompanha o processo da
Fatura;

d) ADITIVOS DE CONTRATO - Copias de todos os termos aditivos ao contrato, firmados até a data do
faturamento, se houver;

e) PROVA DE PAGAMENTO DO PESSOAL - Folha de pagamento ou outro comprovante de pagamento,
assinado pelos funcionarios e devidamente autenticada pelo fiscal ou em outra forma admitida em Lei,
referente ao periodo de medicgéo;

f) PROVA DE RECOLHIMENTO JUNTO AO INSTITUTO NACIONAL DE SEGURIDADE SOCIAL — INSS
— Recolhimentos devidamente autenticados pelo fiscal ou em uma outra forma admitida em Lei, referente
ao periodo de medigao;

g) PROVA DE RECOLHIMENTO JUNTO AO FUNDO DE GARANTIA POR TEMPO DE SERVICO -
FGTS — Recolhimentos vinculados ao CNPJ da Empresa, devidamente autenticado pelo fiscal ou em
outra forma admitida em Lei, e Guia de Recolhimento do FGTS — GFIP e Informagbes a Previdéncia
Social, referente ao periodo de medigéo;

h) CERTIDAO NEGATIVA DO INSS — CND - Certiddo Negativa de Débitos da Empresa junto ao INSS,
em plena validade;

i) CERTIDAO NEGATIVA DO FGTS — CRF — Certiddo Negativa de Débitos da Empresa junto ao FGTS,
em plena validade;

j) CERTIDAO NEGATIVA DE TRIBUTOS, FEDERAIS, ESTADUAIS E MUNICIPAIS DA EMPRESA, em
plena validade;

k) CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS — CNDT, conforme Lei n° 12.440 de 07 de julho
de 2011;

9.2.2 SOMENTE NA PRIMEIRA FATURA:
a) CONTRATO — Copia do Contrato relativo ao objeto;
b) Alvara de Funcionamento e licengas pertinentes
9.2.3 SOMENTE NA ULTIMA FATURA:

a) DOCUMENTACAO DE QUITACAO, de toda e quaisquer despesas relacionadas a prestacdo de
servicos no Restaurante Universitario, fiscal, trabalhista, previdenciario e financeiros (fornecedores e
colaboradores);

9.3 Somente se comprovada a impossibilidade técnica, administrativa ou legal de obtencao e apresentagéo
dos documentos relacionados nos itens anteriores, justificada por escrito pelo CONTRATADO, motivara
excegao, ainda assim condicional, aos requisitos de pagamento, sendo definida nova data para atendimento,
devidamente justificado por escrito pelo CONTRATANTE;

9.4 O CONTRATANTE devera observar a seguinte cronologia para o procedimento de pagamentos:

9.4.1 Os procedimentos para pagamentos de faturas pelo CONTRATANTE serdo efetuados apos a
apresentagao e certificagdo da nota de servigos prestados;

9.5 O prazo maximo para o pagamento das faturas regularmente processadas é de 30 (trinta) dias corridos
contados da protocolizagao, observado o item 9.4.1;

9.5.1 Apds 30 (trinta) dias da protocolizagdo das faturas, incidira sobre o valor faturado, clausula de
atualizagdo monetaria baseada na média aritmética simples do indice Nacional de Precos ao Consumidor
(INPC) da Fundacdo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) e Indice Geral de Precos —
Disponibilidade Interna (IGP-DI) da Fundagao Getulio Vargas (FGV), proporcional aos dias em atraso.

9.6. A comprovada infringéncia de disposicdo de contrato implicara retencdo de pagamentos, até final
solugdo, sem prejuizo de outras penalidades cabiveis.

9.7. Nenhum pagamento sera efetuado ao CONTRATADO que tenha sido multado, antes de paga ou
relevada a multa. Reserva-se ao CONTRATANTE o direito de descontar da das faturas ou da garantia
quaisquer débitos do CONTRATADO.

E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250



GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

10. CLAUSULA DECIMA - FONTE DE RECURSOS:

10.1. A despesa correra por conta da seguinte dotagdo orgamentaria:
Gestao/Unidade: BXXXXXXXXXXXX;

Fonte de Recursos: 500;

Elemento de Despesa: 3390-394.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DO REAJUSTAMENTO DE PREGOS

11.1 Os precgos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagao
das propostas.

11.1.1 Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da CONTRATADA, os pregos
contratados poderao sofrer reajuste apds o interregno de um ano da data da apresentagédo da proposta, ou
do indice em que esta se baseou, aplicando-se o indice de reajustamento IPCA-IBGE, acumulado em 12
meses, que pode ser verificado na Calculadora do cidaddo (Banco Central do Brasil - BACEN),
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

11.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

11.3 No caso de atraso ou ndo divulgagdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela dudltima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar
memoria de calculo referente ao reajustamento de pregos do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

11.4 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa
mais ser utilizado, sera adotado, em substituigdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em
vigor.

11.5 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

11.6 O reajuste sera realizado por apostilamento.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS GARANTIAS
12.1 Cabera ao CONTRATADO optar por uma das seguintes modalidades de garantia:

a) Caucgado em dinheiro ou em titulos de divida publica, devendo estes ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagédo e de custddia autorizado pelo Banco
Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da
Fazenda;

b) fianca bancaria;
c) seguro-garantia.

12.1.1 As garantias serdo equivalentes a 5% (cinco por cento) do valor do contrato, incluido, no que couber,
o reajustamento de pregos

12.1.2 No caso de garantia em dinheiro, o CONTRATADO depositara em conta bancaria especifica,
informada pelo CONTRATANTE, a importancia correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do contrato,
a qual sera aplicada em Instituigdo Financeira, conforme Lei Estadual n.° 11.685 de 11/02/87.

12.1.2.1 No prazo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante,
contados da assinatura do contrato, a contratada devera apresentar comprovante de prestagdo de
garantia

12.1.3 No caso de garantia em cheque, somente sera aceito pelo CONTRATANTE, cheque administrativo.
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12.1.4 No caso de garantia prestada na modalidade de seguro-garantia, devera vir acompanhada,
obrigatoriamente, da Certiddo de Regularidade Operacional junto a SUSEP — Superintendéncia de Seguros
Privados, em nome da Seguradora que emitir a apolice;

12.1.5 A garantia prestada em carta fianga emitida por cooperativa de crédito devera vir acompanhada da
autorizacao de funcionamento emitida pelo Banco Central do Brasil.

12.1.6 Quando a garantia se processar sob a forma de Seguro-Garantia ou Fianga Bancaria, a mesma nao
podera ser prestada de forma proporcional ao periodo contratual, devendo sua validade coincidir com o
prazo de vigéncia do contrato. Caso ocorra prorrogagao do contrato, a garantia apresentada devera ser
prorrogada.

12.1.7 No caso de garantia prestada em titulos da divida publica, devera vir acompanhada, obrigatoriamente,
das seguintes comprovagdes:

a) origem/aquisicdo mediante documento respectivo e langamento contabil por meio de registro no
balango patrimonial do CONTRATADO;

b) documento emitido por entidade ou organismo oficial, dotado de fé publica, demonstrando o valor do
titulo atualizado monetariamente.

¢) meméoria de calculo da corregao atualizada do valor do titulo realizada por profissional legalmente
habilitado;

12.1.8 Serdo aceitos pelo CONTRATANTE apenas e tdo somente titulos passiveis de resgate incontestavel
sob qualquer aspecto e com prazos de resgate de no maximo 90 dias apds o prazo contratual.

12.1.9 O CONTRATANTE se reserva ao direito de averiguar, de acordo com as cautelas de estilo, a
autenticidade do(s) titulo(s). Em se constatando indicios de fraude, o CONTRATANTE devera oferecer
denuncia ao Ministério Puablico.

12.1.10 A validade do seguro-garantia e fianga bancaria sera de 180 (cento e oitenta) dias além do prazo de
execugao dos servigos. Caso ocorra prorrogagao do contrato, a garantia apresentada devera ser prorrogada.

12.1.11 Uma das garantias previstas no item 12.1 letras a, b, e ¢, devera ser apresentada previamente a
assinatura do contrato a ser celebrado com o CONTRATANTE. O atendimento a esta determinagédo é
requisito para a assinatura do contrato.

12.1.11.1 No caso de o contratado optar pela modalidade seguro-garantia, devera apresenta-lo no prazo
minimo de 1 (um) més, contado da data de homologacéo da licitagédo e anterior a assinatura do contrato.

12.1.12 A garantia do contrato acompanhara os eventuais ajustes do valor contratual, devendo ser
complementada pelo CONTRATADO, quando da celebragdo de Termos Aditivos ou apostilamentos ao
contrato original, quando couber.

12.1.13 Como condigédo para assinatura do contrato, sera exigida garantia adicional do licitante vencedor
cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco por cento) do valor orgado pela Administragéo, equivalente a
diferenca entre este ultimo e o valor da proposta, sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo
com a Lei Federal n°® 14.133/2021.

12.2 A caugéo referente ao reajuste, sera retida pelo CONTRATANTE, quando devida, por ocasido do
pagamento das parcelas.

12.3 Havendo acréscimo no valor contratual, o CONTRATADO devera proceder o refor¢co proporcional da
garantia. O nao atendimento autoriza o CONTRATANTE a descontar das faturas o valor correspondente.

12.4 As garantias serdo devolvidas ao CONTRATADO, apés a lavratura do termo de recebimento definitivo e
da apuracado dos haveres, devidamente atualizados e da apresentagdo dos documentos exigidos no item
19.5 deste contrato.

12.5 A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por
cento)

12.6 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos, do art.138
da Lei n. 14.133 de 2021.
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12.7 A validade da garantia a qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo de 90
dias apds o término da vigéncia contratual.

12.8 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

a) Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigagdes nele previstas;

b) Prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugéo do
contrato;

¢) Multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragédo a contratada; e

d) Obrigagbes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas
pela contratada, quando couber.

12.9 A modalidade seguro-garantia a somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior, observada a legislagdo que rege a matéria.

12.10 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na a ser
indicada pela CONTRATADA, com corregao monetaria.

12.11 No caso de garantia na modalidade de fiangca bancaria, devera constar expressa rendncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

12.12 No caso de alteragao do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada a nova situagao ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

12.13 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, a
Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposigdo no prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis, contados da
data em que for notificada.

12.14 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.
12.15 Sera considerada extinta a garantia:

12.15.1 com a devolugdo da apodlice, carta fianga ou autorizacdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garanti a, acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo
circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

12.15.2 A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no Edital
e no Contrato.

12.15.3 A garantia da contratagdo somente sera liberada ante a comprovagao de que a empresa pagou
todas as verbas rescisérias decorrentes da contratagdo, e que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim
do segundo més apds o encerramento da vigéncia contratual, a garantia sera utilizada para o pagamento
dessas verbas trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdenciarias e relativas ao FGTS, conforme
estabelecido no art. 8°, VI do Decreto n° 9.507, de 2018, observada a legislagdo que rege a matéria.

12.15.4 Por ocasido do encerramento da prestagdo dos servigos contratados, a Administragdo Contratante
podera utilizar o valor da garantia prestada para o pagamento direto aos trabalhadores vinculados ao
contrato no caso da ndo comprovagdo: (1) do pagamento das respectivas verbas rescisérias ou (2) da
realocagao dos trabalhadores em outra atividade de prestagao de servigos.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DOS PRAZOS

13.1 Os servigos deverao ser iniciados na data estabelecida na Ordem de Servico referente ao contrato, sob
pena do CONTRATADO ser penalizado. O prazo de execugdo dos servigos tera inicio a partira da assinatura
do contrato.

13.1.2 No caso de paralisacdo dos servicos por motivos de forga maior ou caso fortuito, o prazo de
execugao do contrato, ficara suspenso pelo prazo maximo de 3 (trés) meses sem que se atribua a quaisquer
das partes a responsabilidade pelos atrasos correspondentes, devendo o CONTRATADO manter a vigilancia,
manutengdo e seguranga do local. Ao término deste prazo, podera ser repactuada entre as partes a
continuidade da suspensao, desde que subsistentes os motivos que ensejaram a paralisagédo, a qual sera
formalizada mediante documento préprio.

E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250



GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

Universidade Estadual do Parand

13.1.3 Os motivos de forgca maior ou caso fortuito serdo comunicados formalmente pelas partes e
devidamente comprovados no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas apds a ocorréncia.

13.1.4 Os motivos de forgca maior ou caso fortuito serdo analisados pela autoridade competente do
CONTRATANTE.

13.1.5 Reconhecidos os motivos de for¢ga maior ou caso fortuito que deram ensejo a paralisagéo, ocorrera a
suspensao do contrato, restituindo-se os prazos contratuais apés a cessagao dos motivos que suspenderam
a execugao do contrato.

13.2. O CONTRATANTE estabelecera, para a execug¢do dos contratos, prazo maximo, contado em dias
corridos, conforme previsdo no instrumento convocatério e/ou contratual.

13.2.1 O prazo de execugdo inicia-se na data estabelecida na Ordem de Servico.

13.2.2 Pelo atraso no prazo de execugao, ficara o CONTRATADO sujeito as penalidades fixadas neste
contrato, independentemente de aviso extrajudicial ou interpelagao judicial.

13.2.3 O prazo para assinar o contrato podera ser prorrogado por até 15 (quinze) dias mediante justificativa
idénea aprovada pela CONTRATANTE.

13.2.4 Se, imotivadamente, o CONTRATADO né&o iniciar os servicos em até 30 (trinta) dias da data de
assinatura do contrato pela autoridade competente do CONTRATANTE o contrato podera ser rescindido,
sem prejuizo das penalidades cabiveis.

13.3. O prazo de execugdo do contrato é contado a partir da data da assinatura do contrato e o de vigéncia
também se inicia com a assinatura do contrato, observados os itens da clausula quinta deste contrato.

13.4. Os prazos de inicio de execugdo, mantidas as demais clausulas do contrato e assegurada a
manutengdo do equilibrio econdmico-financeiro, desde que ocorra algum dos seguintes motivos,
devidamente autuados em processo:

13.4.1 Superveniéncia de fato excepcional ou imprevisivel, estranho a vontade das partes, que altere
fundamentalmente as condi¢des de execugao do contrato;

13.4.2 Interrupgéo da execugdo do contrato ou diminuigao do ritmo de trabalho, por ordem e no interesse do
CONTRATANTE;

13.4.3 Alteragao das quantidades inicialmente previstas no contrato nos limites permitidos pela Lei;

13.4.4 Impedimento de execugdo do contrato, por fato ou ato de terceiro, reconhecido pelo CONTRATANTE
em documento contemporaneo a sua ocorréncia;

13.4.5 Omissao ou atraso de providéncias a cargo do CONTRATANTE, inclusive quanto aos pagamentos
previstos, de que resulte, diretamente, impedimento ou retardamento na execugao do contrato.

13.5. Toda solicitagao de prorrogacdo de prazo de execugao devera ser efetivada no periodo de execugao
do contrato, bem como toda solicitagdo de prorrogagéo da vigéncia contratual devera ser efetivada durante
sua vigéncia, devidamente justificadas e previamente autorizadas pelo CONTRATANTE, em ambos os casos.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA RESPONSABILIDADE TECNICA.

14.1. O CONTRATADO devera apresentar ao CONTRATANTE as comprovagdes de qualificacdo dos
profissionais alocados no servigo — conforme categoria (por ex.: nutricionista) do servico contratados, e essa
acao deve ser realizada, antes do inicio do prazo de execugao;

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA SEGURANGA DO TRABALHO
15.1. Deverao ser observadas pelo CONTRATADO todas as condi¢cdes de higiene e seguranga necessarias

a preservacdo da integridade fisica de seus empregados, ao patriménio do Estado e aos alimentos e
equipamentos utilizados no servigo, de acordo com as Normas Regulamentares do Ministério do Trabalho;
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16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA EXECUGAO

16.1 O CONTRATADO devera atender rigorosamente ao disposto no contrato e sera responsavel pela
segurancga, eficiéncia e adequagao dos servigos, bem como atender as normas técnicas definidas pela
Associacao Brasileira de Normas Técnicas (ABNT).

16.2 O CONTRATADO devera, as suas expensas, reparar, corrigir, reconstruir, substituir, demolir ou refazer
quaisquer partes dos servicos que, a juizo da fiscalizagdo, ndo tenham sido executados de acordo com o
estipulado no contrato.

16.3 O CONTRATADO se obriga a:

16.3.1. Assegurar, durante a execugao dos servigos, protegao e conservagado dos servigos executados, de
forma que seja mantida sua integridade;

16.3.2. Executar imediatamente as corregdes que se fizerem necessarios na execuao dos servigos de sua
responsabilidade, independentemente das penalidades cabiveis;

16.3.3. Permitir e facilitar a fiscalizagao a inspec¢éo do local do restaurante, qualquer dia ou hora, devendo
prestar todos os informes e esclarecimentos solicitados por esta, pertencam seus fiscalizadores ao
CONTRATANTE ou a terceiros por estes credenciados;

16.3.4. Providenciar a legalizagdo dos servigos junto aos o6rgdos competentes, por sua conta e
responsabilidade, quando necessario;

16.3.5. Colocar, as suas expensas, em local, e que propicie facil visualizagdo, placas indicativas, conforme
modelos fornecidos pelo CONTRATANTE, com as referéncias necessarias a divulgacdo do empreendimento
e cumprimento da legislagao;

16.3.6. Zelar pela integridade dos bens vinculados as atividades da prestacéo de servigos.

16.3.7. Cumprir as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para aprendiz

16.4. O CONTRATADO é responsavel pelos danos causados decorrentes de sua culpa ou dolo na execugao
do contrato.

16.5. O CONTRATADO é responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
resultantes do contrato.

16.5.1 A inadimpléncia do CONTRATADO quanto a esses encargos ndo transfere ao CONTRATANTE a
responsabilidade por seu pagamento, nem podera onerar o objeto ajustado ou restringir a regularizagao e
uso das edificagdes, inclusive perante o Registro de Imoveis.

16.5.2 Correra por conta exclusiva do CONTRATADO a responsabilidade por quaisquer acidentes
decorrentes da execucgao dos servigos, uso indevido de patentes registradas e, ainda que resultante de caso
fortuito e por qualquer outra causa, a destruigdo ou danificagdo das instalagdbes do CONTRATANTE, até o
encerramento da vigéncia do contrato, bem como as indenizagbes que possam vir a ser devidas a terceiros
por fatos oriundos dos servigos contratados, ainda que ocorridos na via publica.

16.5.3 O CONTRATADO devera abrir o estabelecimento em dias uteis nos horarios que seguem, nas
dependéncias da UNESPAR - Campus de Apucarana, podendo a CONTRATANTE, a qualquer momento e
mediante Oficio, alterar o horario dos servigos. Os servigcos contratados deverdo guardar perfeita
compatibilizagdo com as especificagdes e condicdes constantes no Edital e seus anexos;

16.5.4 O fornecimento das refeicbes devera ser efetuado no Restaurante Universitario nos seguintes
horarios:

a) De segunda a sexta feira: Almogo das 11:30 as 14:00 hrs e Jantar das 18:00hr as 21hr.

16.5.5 A critério do CONTRATADO podera, mediante pedido por escrito, alterar os horarios previstos, desde
que autorizado pela UNESPAR - Campus de Apucarana;

16.5.6 As refeicbes devem ser preparadas e servidas em conformidade com os procedimentos técnicos
culinarios e higiénico-sanitarios preconizados para servicos de alimentagéo, atendendo as refeigcbes de
almocgo e jantar, conforme especificado neste Termo de Referéncia e em seus anexos, quando houver.

16.5.7 O Restaurante Universitario destina-se ao atendimento de toda a comunidade universitaria
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(estudantes, servidores, estagiarios, visitantes e trabalhadores terceirizados) e em especial das
necessidades dos alunos carentes, na forma das clausulas estipuladas neste Termo de Referéncia e anexos,
quando houver.

16.5.8 Os espacos e instalagdes fisicas, méveis e equipamentos que integram o Restaurante Universitario
(Anexo 1) submetem-se ao regime de Concessdo de Uso de Bem Publico. 8.5 Podera haver alteragao por
parte da Administragao nos quantitativos dos méveis e equipamentos dispostos no Anexo |.

16.5.8.1 No caso de alteragdes, estas serdo sempre comunicadas antecipadamente a CONTRATADA pela
equipe de fiscalizago.

16.5.9 As refeicdes deverdo ser planejadas atendendo as requisigdes nutricionais, considerando adultos
saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e 0 meio ambiente.

16.5.10 Neste ambito devem ser consideradas pela licitante os meses de férias e recessos académicos
(Janeiro, Fevereiro, Julho e Dezembro) em que o numero de refei¢gbes é reduzido.

16.5.11 Os servidores e usuarios externos que estejam prestando servigos, fazendo cursos ou outras
atividades ligadas a Instituigdo, pagarao o valor integral da refei¢ao.

16.5.12 E obrigatério o registro de refeicées de servidores (ldentificacdo) mesmo que o pagamento da
refeicdo seja integral, o registro serve para fins estatisticos.

16.5.13 Os estudantes irdo arcar com a quantia de R$ 5,00 (Cinco reais) por refeigdo. A diferenga restante
deste valor sera subsidiada pela UNESPAR, conforme disponibilidade orgamentaria, o teto deste subsidio
sera para 40.000 refeigbes/ano, conforme objeto deste Termo, acima deste quantitativo de refeicdes o
conselho de campo podera aprovar um aditivo contratual, mediante disponibilidade orgamentaria.

16.5.14 Os estudantes que fazem jus ao subsidio € OBRIGATORIO a identificagao.

16.5.15 O valor informado acima a titulo de pagamento pelo estudantes podera ser alterado a qualquer
momento pela CONTRATANTE, sempre por prévio aviso e por Resolugdo do conselho de Campus
determinando novo valor.

16.5.16 A empresa vencedora ira apresentar relatério mensal com o total de refei¢cdes servidas, emitida em
sistema préprio, para que seja calculado o valor a ser pago pela instituicao;

a) Apresentar mensalmente um relatério completo dos acessos ao restaurante, identificando usuarios,
data e horario da refeigdo, categoria de usuario, quantitativos por usuario e valores totais de
refeicdes servidas;

b) Permitir o acesso do usuario as refeicdes em periodo nao superior a 30 (trinta) minutos de espera,
devendo a CONTRATADA, organizar filas, controlar acesso ao Restaurante e distribuir senhas
quando necessario;

c) Distribuir cartdes de acesso ou tickets, impressos ou digitais (por meio de aplicativo ou sistemas),
aos usuarios do restaurante (académicos, servidores e visitantes) que permitam a compra
antecipada dos créditos, e acesso dos mesmos ao Restaurante para consumo das refei¢des;

d) Adquirir, administrar, operacionalizar e permitir acesso 8 CONTRATANTE de sistemas (softwares e
hardware) de controle de entrada dos usuarios a area do Restaurante Universitario, tais como
catracas ou cancelas eletronicas, equipamentos de leitura de cddigo de barras ou Qrcodes (codigo
QR), caAmeras de seguranga ou demais equipamentos que controlem e comprovem a utilizagdo dos
usuarios as refeicdes servidas no Restaurante;

e) Efetuar a devolugao de créditos ou tickets que tenham sido vendidos a quaisquer usuarios do RU e
nao tenham sido utilizados, desde que devidamente comprovada a aquisigdo pelo
usuario/consumidor;

f) Efetuar pontualmente o pagamento de todas as taxas e impostos que incidam ou venham a incidir
sobre as suas atividades e/ou sobre a execug¢do do objeto do presente Contrato, assumindo a
responsabilidade por encargos fiscais e comercias resultantes da execugao do Contrato, bem como
observar e respeitar as Legislagdes Federal, Estadual e Municipal, relativas aos servigos prestados;

g) Exigir que fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer outra pessoa estranha ao contrato
tenham acesso as instalagdes em uso pela CONTRATADA somente pela entrada de recebimento
de mercadorias;
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h) A Contratada sera penalizada no valor de um salario minimo (por semana de paralisagao) vigente a
época, pelos danos decorrentes de paralisagdo ou interrupgao dos servigos contratados, exceto
quando isso ocorrer por determinacdo da CONTRATANTE ou ainda por caso fortuito ou forga maior;

i) Responder pelos danos causados diretamente a CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua
culpa ou dolo, ou em consequéncia de erros, impericia prépria, praticados por seus funcionarios,
prepostos os fornecedores, quando da execugdo dos servicos, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade junto a CONTRATANTE;

16.5.17 Apresentar mensalmente um relatério completo dos acessos ao restaurante, identificando usuarios,
categoria de usuario, quantitativos por usuario e valores totais de refeigdes servidas.

16.5.18 Cumprir determinacdo formal ou instru¢des complementares emitidas pela CONTRATANTE,
respeitadas as demais clausulas do presente instrumento;

16.5.19 As refeigdes preparadas deverdo ser servidas sob a modalidade self service, onde o usuario podera
se servir a vontade de todos os pratos, exceto o prato principal (carne e opgao ovo).

16.5.20 A sobremesa e o0 suco poderdo ser servidos/controlados por funcionarios da empresa
CONTRATADA.

16.5.21 Durante periodos de férias e recesso, o horario de funcionamento podera ser reduzido, ou até
mesmo permanecer fechado, mediante solicitagdo por escrito a comissdo de fiscalizacdo e autorizagdo
desta;

16.5.20 Caso ocorram divergéncias entre a descrigdo do item cadastrado no sistema eletrénico em relagao
ao Termo de Referéncia, prevalecerdo a descricdo, quantitativos e valores mencionados neste Termo de
Referéncia.

16.5.21 As refeigdes para almogo e jantar deverdo ser compostas conforme segue:
I. Formato do cardapio ALMOCO/JANTAR (Diariamente):

Quadro 1 - Composig¢ao do Cardapio - Almogo/Jantar

Composigao caldrica média:800-950 kcal (Valor médio de proteina 30-35g - considerando o alimento
pronto)

IArroz/Arroz integral (a vontade)
Feijao/Lentilha (a vontade)

Carne ou opgao proteica ovo (porgao Unica)
IAcompanhamento (a vontade)

Saladas (a vontade)

Sobremesa (porgao Unica)

Suco (porgéo unica)

Il. Descricado do Cardapio do Almogo e Jantar
a) Arroz/Arroz Integral
e Arroz branco - tipo 1 (diariamente)
e Arroz Integral (diariamente)
lll. Feijao/Lentilha

o Feijao preto (terca e quinta) sem adigdo de produtos de origem animal, podendo se
utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Nao utilizar temperos prontos
(industrializados)

o Feijdo carioca (segunda, quarta, sexta) sem adicdo de produtos de origem animal,
podendo se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Nao utilizar
temperos prontos (industrializados)
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e Lentilha ensopada (temperos como cebola, alho, alho pord, cheiro verde, louro, etc) Nao
incluir ingredientes de origem animal - carnes (linguiga, bacon, charque), podendo se
utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Nao utilizar temperos prontos
(industrializados)

IV. Carne ou opgao proteica (ovo)

Quadro 2 - Prato Principal / Proteico - Carne/Ovo - Almog¢o/Jantar

Segunda-feira | Frango Assado (coxa ou sobrecoxa)

Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso,
Terga-feira moida de primeira, refogada ou na opgédo almdndega - com ou sem molho (ao sugo,
bechamel, etc)

Semana 1 e 3: Carne suina assada, grelhada ou ensopada: lombo ou bisteca

Quarta-feira Semana 2 e 4: Peixe Cozido, grelhado ou assado: filé ou posta - com ou sem molho -
tilapia ou cagao

Frango Assado, grelhado ou ensopado: peito de frango (com ou sem 0ss0) ou

Quinta-feira
sobrecoxa - com ou sem molho

Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso,

Sexta-feira . L
carne moida de primeira refogada com ou sem molho

Observacgoes: Peso médio das porgcoes de carnes (peso liquido, drenado ja cozido/assado
(Pronto para servir): carne sem osso - 130g; carne com osso - 160g. Utilizar temperos, como alho,
cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas e pouco sal. Nas preparagbes podem ser
utilizados diferentes molhos caseiros: ao sugo, bechamel, madeira, a moda chinesa, etc. Dar
preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura. Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo
uma vez ao més, conforme aprovagao prévia da UNESPAR.

O ovo podera ser solicitado para substituicao proteica (01 unidade por usuario)

V. Acompanhamento - Guarnigao - Almogo/Jantar

Quadro 3 - Acompanhamento do Prato Principal / Proteico - (Guarnigao) Almogo/Jantar

Semana 1 e 3: Batata inglesa, batata doce, mandioca, mandioquinha (gratinada, na
Segunda-feira | Manteiga, assada, em forma de puré)

Semana 2 e 4: Massa (Macarrao, nhoque, capeleti, ravioli, lasanha)

Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (miscelanea: no minimo duas

Terca-feira variedades)
Semana 1 e 3: Preparagdo com hortalicas - Variedades: Couve refogada, repolho
. refogado, brdcolis na manteiga, farofa de legumes com ou sem frutas, quirera (sem
Quarta-feira carne) couve-flor gratinada ao molho bechamel.

Semana 2 e 4: Batata ao forno ou na manteiga

Preparagdes com hortaligas ou cereais - Variedades - Creme de milho, souflé de

Quinta-feira hortalicas, torta de legumes, ponenta ao forno (molhgo ao sugo ou parmesao)

Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (Miscelanea: no minimo duas

Sexta-feira variedades

Observagodes: Utilizar temperos, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas e
pouco sal. Nas preparagbes podem ser utilizados difierentes molhos caseiros: ao sugo, bechamel,
madeira, a moda chinesa, etc. Dar preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura.
Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme aprovagdo prévia da
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UNESPAR.

VI.Saladas - Aimogo/Jantar

e Salada mista de verduras (hortalicas folhosas: alface, almeirdo, acelga, agrido, azedinha,
escarola, repolho, repolho roxo, rucula, etc) e legumes crus ou cozidos: abobrinha, berinjela,
chuchu, cenoura cru ou cozida, beterraba, ervilha cozida, milho cozido, quiabo cozido, pepino,
vagem cozida, couve-flor cozida, brocolis cozido, etc). Podem ser incluidos grdos e frutas.
Variedades: grao de bico, grao de trigo, cuscuz marroquino, grdos de soja, feijdo branco,
amendoim, maga, mamao, abacaxi, etc. E importante que a salada seja composta por um ou
dois vegetais folhosos € um ou dois legumes, observando-se a variedade e harmonia de
cores e texturas diferentes, respeitando-se ou aspectos sensoriais, evitando-se redundancia,
como por exemplo a presenga de dois tipos de leguminosas (feijdes, grdo de bico, lentilha,
soja), ou chuchu e pepino combinados, ou a predomin&ncia de uma unica cor.

VII.Sobremesa - Almogo/Jantar

Quadro 4 - Sobremesa Almogo/Jantar

Segunda-feira | Macga ou frutas da estagéo

Terca-feira Gelatina ou sagu, com frutas picadas

Quarta-feira Laranja

Sobremesa lactea - Variedades: pudim, flan, mousse, arroz doce, canjica, gelatina

Quinta-feira batida com creme de leite

Sexta-feira Salada de frutas (Contendo no minimo trés variedades

Observagodes: As grutas devem ser higienizadas (lavadas e sanitizadas com solugéo de hipoclorito de
sédio a 2%). As sobremesas devem ter um volume ou peso de 120-150g.

VIII. Sucos - Almocgo/Jantar

e Aporc¢ao do suco devera ser de 300ml - variando os sabores diariamente;

16.5.22 Das Saladas

16.5.22.1 As saladas devem ser acompanhadas de molho vinagrete e molho de iogurte (Variedades: puro,
com azeite e limao, adicionado de ervas condimentares ou outros temperos).

16.5.22.2 Nao disponibilizar sal nas mesas, a fim de evitar consumo excessivo de sodio;

16.5.22.3 Nao deverao ser servidos molhos prontos, principalmente a base de gordura tipo maionese.
Indica-se 0 uso de molhos a base de iogurte e azeite;

16.5.22.4 Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas aromaticas e
especiarias naturais;

16.5.22.5 Nao se considera salada o molho vinagrete.

16.5.23 Das Carnes

16.5.23.1 Nao sera permitido servir qualquer tipo de embutido industrializado ou hamburguer.
16.5.24 Da Guarnigao

16.5.24.1 Complementara e combinara com a carne, de preparagcdo predominantemente a base de
hortalicas cozidas em pedacgdes ou sob a forma de purés. Também podem fazer parte desse componente da
refeicdo, preparagdes a base de farinhas ou massas.

16.5.25 Do arroz e Feijao
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16.5.25.1 Proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijdes, com excec¢ado de preparagao de tutu
ou feijao tropeiro;

16.5.25.2 Arroz branco e integral devem ser oferecidos diariamente.
16.5.26 Da Disposig¢ao das Preparagoes

16.5.26.1 A CONTRATADA devera disponibilizar todas as preparagdes constantes no cardapio diario, de
forma que o usuario possa se servir conforme sua preferéncia e, ainda, mantendo-as em temperaturas
adequadas ao consumo imediato, durando todo horario de funcionamento para o servigo de fornecimento de
refeicoes.

16.5.27 Das Disposi¢oes Gerais do Cardapio

16.5.27.1 O cardapio mensal devera ser elaborado e assinado por um(a) nutricionista e devera ser
apresentado para a comissao de fiscalizagado para divulgagdo com 10 (dez) dias de antecedéncia;

16.5.27.2 E obrigacdo da contratada disponibilizar a nutricionista diariamente durante o preparo das
refeicdes (almogo e jantar) para assegurar o cumprimento do cardapio, a qualidade nutricional e as
condigdes higiénico- sanitarias dos servigos prestados.

16.5.27.3 Nao sera permitida a venda ou exposi¢cao de bebidas alcodlicas, cigarros, e medicamentos no
Restaurante sob pena de rescisdo imediata do contrato;

16.5.27.4 Diariamente devera ser disposto palitos e guardanapos.
16.5.28 Do Armazenamento da Matéria-Prima

16.5.28.1 Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas categorias:

e Alimentos secos ou nao-pereciveis;

e Frutas, verduras e legumes;

¢ Alimentos congelados;

¢ Leites derivadas e sobremesas a base de leite;

e Carnes, peixes e aves crus;

e Alimentos cozidos.

e Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

e Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de validade
devem ser rejeitados.

e Os géneros alimenticios, os materiais e insumos mal acondicionados ou estocados, deverao,
pela CONTRATADA, ser retirados das dependéncias do Restaurante universitario, em prazo a
ser estabelecido pela FISCALIZACAO.

16.5.29 Do Pré-Preparo e Preparo das Refeigcoes

16.5.29.1 Utilizagdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas
autoridades competentes, etc.);

16.5.29.2 Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70 °C por pelo menos 15
minutos;

16.5.29.3 Nao permitir que os alimentos cozidos figuem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente;

16.5.29.4 Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢cdes de calor (em torno ou acima de
60 °C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10 °C);

16.5.29.5 Nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;
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16.5.29.6 Lavar as maos constantemente, com agua, sab&do e manter unhas cortadas e sem esmalte;
16.5.29.7 Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulagdo dos alimentos prontos;

16.5.29.8 Afastar da manipulagcdo dos alimentos, funcionarios que apresentem manchas, machucados e
alergias ou estiverem doentes;

16.5.29.9 Exigir a manutencao e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois
das preparagdes;

16.5.29.10 Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de alimentos;
16.5.29.11 Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados.
e Os funcionarios devem lavar as maos sempre que destampa-las ou remové-las;
16.5.29.12 Evitar demasiada manipulagéo dos alimentos;
16.5.29.13 Utilizagao obrigatéria de luvas descartaveis para cortar carnes.
16.5.29.14 Nunca apoiar as panelas no chao, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias);

16.5.29.15 Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugdo de hipoclorito propria para
alimentos (como hipoclor, sumaveg, aquatabs ou agua sanitaria) de acordo com as instrugdes do fabricante.

16.5.29.16 Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa qualidade e
transportados de forma que assegure tempo e temperatura adequados. As empresas fornecedoras devem
ter alvara de funcionamento e registro da vigilancia sanitaria;

16.5.29.17 E vedada a utilizagdo de sobras de alimentos. 8.17.18 N&o cobrar, nem permitir cobranca de
taxas, gorjetas ou similares;

16. CLAUSULA DECIMA SETIMA — DAS ALTERAGOES

16.1. Este Contrato podera ser alterado pelo CONTRATANTE, precedidos das devidas justificativas, nos
seguintes casos:

| - unilateralmente pela Administragao:

a) quando houver modificagdo do projeto ou das especificagdes, para melhor adequacgio técnica a seus
objetivos;

b) quando for necessaria a modificacdo do valor contratual em decorréncia de acréscimo ou diminuigao
quantitativa de seu objeto, nos limites permitidos pela Lei;

Il - por acordo entre as partes:
a) quando conveniente a substituicdo da garantia de execugéo;

b) quando necessaria a modificagdo do regime de execugao do servico, bem como do modo de
fornecimento, em face de verificagdo técnica da inaplicabilidade dos termos contratuais originarios;

¢) quando necessaria a modificagdo da forma de pagamento por imposicdo de circunstancias
supervenientes, mantido o valor inicial atualizado e vedada a antecipagdo do pagamento em relagao ao
cronograma financeiro fixado sem a correspondente contraprestacdo de fornecimento de bens ou
execugao de obra ou servigo;

d) para restabelecer o equilibrio econdmico-financeiro inicial do contrato em caso de forga maior, caso
fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias
incalculaveis, que inviabilizem a execugao do contrato tal como pactuado, respeitada, em qualquer caso,
a reparticdo objetiva de risco estabelecida no contrato.

16.1.1. Nas alteragbes de que trata esta clausula devera ser observado o disposto nos artigos 124 e
seguintes da Lei Federal n.° 14.133/2021.

16.1.2. Em situagdes especiais e devidamente justificadas, serdo admitidas, por acordo entre as partes,
alteragcbes que superem os limites legais previstos no art. 125 da Lei Federal n.° 14.133/2021, desde que
observadas as seguintes situagdes:
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a) ndo acarrete para o CONTRATANTE encargos contratuais superiores aos oriundos de uma eventual
extingdo contratual por razdes de interesse publico, acrescidos aos custos da elaboragdo de um novo
procedimento licitatério;

b) ndo inviabilize a execugdo contratual, a vista do nivel de capacidade técnica e econdmico-financeira do
CONTRATADO.

c) decorra de fatos supervenientes que impliquem em dificuldades nio previstas ou imprevisiveis por
ocasido da contratagao inicial,

d) ndo ocasione a transfiguracdo do objeto originalmente contratado em outro de natureza e propdsito
diversos;

e) seja necessaria a completa execugdo do objeto original do contrato, a otimizacdo do cronograma de
execugao e a antecipagao dos beneficios sociais e econdmicos decorrentes;

f) demonstre, na motivagao do ato que autorizar o aditamento contratual na hipétese deste paragrafo, que as
consequéncias da rescisdo contratual, seguida de nova licitagdo e contratagdo, importam em sacrificio
insuportavel ou gravissimo ao interesse coletivo a ser atendido pelo servigo, inclusive a sua urgéncia e
emergéncia.

16.1.3. O valor do contrato pode ser alterado quando:
a) a alteragdo for consequéncia dos casos dos incisos “a” a “d” do subitem 16.1.2.

b) visar a restabelecer a relagdo que as partes pactuaram inicialmente entre os encargos do
CONTRATADO e a retribuicido do CONTRATANTE para a justa remuneragao do servigo, objetivando a
manutengdo do equilibrio econémico-financeiro inicial do contrato, na hipotese de sobrevirem fatos
imprevisiveis ou previsiveis, porém, de consequéncias incalculaveis, retardadoras ou impeditivas da
execugao do ajustado, ou ainda, em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando
area econdmica extraordindria e extracontratual;

¢) ocorrer a criagao, extingdo ou alteragdo de quaisquer tributos ou encargos legais, ou a superveniéncia
de disposigdes legais, apds a data da apresentagéo da proposta, de comprovada repercussao nos pregos
contratados, que deverao ser revistos para mais ou para menos, conforme o caso.

16.1.4. Concluida a instrugdo do requerimento de reequilibrio econémico-financeiro, a Administragao tera o
prazo de 30 (trinta) dias para decidir, admitida a prorrogagédo motivada por igual periodo.

16.2. A garantia pode ser alterada quando conveniente a substituicdo a pedido do CONTRATADO e aceita
pelo CONTRATANTE.

16.3. A forma de pagamento podera ser alterada por imposigéo de circunstancias supervenientes, mantido o
valor inicial atualizado, vedada a antecipagao do pagamento com relagdo ao cronograma financeiro fixado
sem a correspondente contraprestagao de fornecimento de bens ou execugao do servigo.

16.4. No caso de supressao dos servigos, se o contratado ja houver adquirido os materiais e posto no local
dos trabalhos, estes devem ser ressarcidos pelo CONTRATANTE pelos custos de aquisigdo regularmente
comprovados.

16.5. Havendo alteragdo do contrato que aumente ou diminua os encargos do CONTRATADO, deve ser
reestabelecida a equagdo econdmico-financeira por meio de aditamento contratual nos casos autorizados
pela Lei n.° 14.133/2021.

16.6. A revisdo do prego original do contrato, quando imposta em decorréncia das disposi¢cdes deste
Contrato, dependera da efetiva comprovagdo do desequilibrio, das necessarias justificativas, dos
pronunciamentos dos setores técnico e juridico e da aprovagao da autoridade competente;

17. CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA INEXECUGAO, EXTINGAO E PENALIDADES.

17.1 Ainexecugao total ou parcial do contrato enseja a sua extingdo, com as consequéncias previstas em lei,
no Decreto Estadual n° 10.086/2022 e neste contrato.

17.2 Constituem motivo para extingdo do contrato:
17.2.1 O ndo cumprimento de clausulas, condigbes, especificacdes, projetos e prazos;
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17.2.2 O cumprimento irregular de clausulas, condigdes, especificagbes, projetos e prazos,

17.2.3 A lentiddo no seu cumprimento, levando o CONTRATANTE a presumir a ndo conclusdo da obra e/ou
do servigo nos prazos estipulados;

17.2.4 O atraso injustificado no inicio dos servicos sem justa causa e sem prévia comunicagdo ao
CONTRATANTE;

17.2.5 A subcontratacdo total ou parcial do seu objeto, a associagdo do CONTRATADO com outrem, a
cessao ou transferéncia total ou parcial do contrato, fusdo, cisdo ou incorporagdo, que afetem a boa
execucao desse, exceto se autorizada pelo CONTRATANTE nos casos permitidos em lei;

17.2.6 O nao atendimento das determinagdes regulares da autoridade designada para acompanhar e
fiscalizar a execugéo, assim como as de seus superiores;

17.2.7 O cometimento reiterado de faltas na execugao do ajuste, anotadas no Relatério de Vistoria;
17.2.8 A decretagao de faléncia ou a instauragao de insolvéncia civil do CONTRATADO;

17.2.9 A alteragédo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que, a juizo do
CONTRATANTE, prejudique a execugdo do contrato;

17.2.10 A dissolugéo da sociedade ou o falecimento do contratado;

17.2.11 Nao cumprimento das obrigagdes relativas a reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras
normas especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz.

17.2.12 A falta de integralizagdo da garantia nos prazos estipulados;

17.2.13 Razdes de interesse publico de alta relevancia e amplo conhecimento, justificadas e determinadas
pelo CONTRATANTE;

17.2.14 A supressao, por parte do CONTRATANTE, dos servigos, acarretando modificagdo do valor inicial do
contrato além do limite permitido legalmente;

17.2.15 A suspensao de sua execugao, por ordem escrita do CONTRATANTE, por prazo superior a 3 (trés)
meses, salvo em caso de calamidade publica, grave perturbacdo da ordem interna ou guerra, ou ainda por
repetidas suspensdes que totalizem 90 (noventa) dias uteis, independentemente do pagamento obrigatério
de indenizagdes pelas sucessivas e contratualmente imprevistas desmobilizagdes e mobilizagdes e outras
previstas, assegurado a CONTRATADA, nesses casos, o direito de optar pela suspensido do cumprimento
das obrigagdes assumidas, até que seja normalizada a situagao;

17.2.16 O atraso superior a 2 (dois) meses dos pagamentos devidos pelo CONTRATANTE decorrentes dos
servigos ou parcelas destes ja recebidos ou executados, salvo em caso de calamidade publica, grave
perturbacdo da ordem interna ou guerra, assegurado a CONTRATADA o direito de optar pela suspensio do
cumprimento de suas obrigagbes até que seja normalizada a situacgéo;

17.2.17 A nao liberagdo, por parte do CONTRATANTE, de area, local ou objeto para execugdo de dos
servigos, nos prazos contratuais, bem como das fontes de materiais naturais especificadas no Termo de
Referéncia (fornecimento de agua, banheiros, eletricidade, entre outros);

17.2.18 O atraso na obtengao da licenga ambiental, ou outros documentos de liberagdo do funcionamento,
ou impossibilidade de obté-los, ainda que obtida no prazo previsto;

17.2.19 A ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior, regularmente comprovada e impeditiva da execugao
do contrato.

17.2.20 O descumprimento da proibicdo de trabalho noturno, perigoso ou insalubre a menores de 18
(dezoito) anos e de qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condi¢cdo de aprendiz, a
partir de 14 (quatorze) anos;

17.2.21 A superveniéncia da declaragao de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragéo Publica;
17.2.22 O perecimento do objeto contratual, tornando impossivel o prosseguimento da execugéo da avenga.

17.3 Os casos de extingdo contratual serao formalmente motivados nos autos de processo administrativo
autdbnomo, por meio do qual ficara assegurado o contraditério e ampla defesa.

17.4 A extingdo do contrato podera ser:
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17.4.1 determinada por ato unilateral e escrito da Administracdo, exceto no caso de descumprimento
decorrente de sua prépria conduta;

17.4.2 consensual, por acordo entre as partes, desde que haja interesse da Administragao;

17.5 A extingdo administrativa ou consensual devera ser precedida de autorizagdo escrita e fundamentada
da autoridade competente.

17.6 Quando a extingdo ocorrer com base nos subitens 17.2.14 a 17.2.23, sem que haja culpa do
CONTRATADO, sera esta ressarcida dos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, tendo
ainda direito.

17.6.1 Devolugao da garantia;
17.6.2 Pagamentos devidos pela execugao do contrato até a data da extingéo;
17.6.3 Pagamento do custo da desmobiliza¢do, quando couber;

17.6.4 Ocorrendo impedimento, paralisagdo ou sustagdo do contrato, o cronograma de execugado sera
prorrogado automaticamente por igual tempo.

17.7 A rescisédo unilateral acarretara as seguintes consequéncias, sem prejuizos das sangdes previstas
neste instrumento:

17.7.1 Assuncgao imediata do objeto do contrato, no estado e local em que se encontrar, por ato proprio do
CONTRATANTE,

17.7.2 Ocupacao e utilizacdo do local, instalagcbes, equipamentos, material e pessoal empregados na
execugao do contrato, necessarios a sua continuidade, a serem devolvidos ou ressarcidos posteriormente,
mediante avaliagdo, nos casos de servigos essenciais conforme previsto na Lei;

17.7.3 Perda ou execugéo da garantia contratual, para ressarcimento do Estado e dos valores das multas e
indenizagdes a ele devidos;

17.7.4 Retencgao dos créditos decorrentes do contrato, até o limite dos prejuizos causados.

17.8 Na hipdtese de ocupacgao provisoria, o ato devera ser precedido de autorizagcédo expressa da autoridade
competente do CONTRATANTE.

17.9 A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente
dentro do prazo estabelecido pelo CONTRATANTE caracteriza o descumprimento total da obrigagio
assumida, sujeitando-o a penalidade, além das demais penalidades previstas neste Contrato.

17.10 O atraso injustificado na execugéo do contrato sujeitara o CONTRATADO a multa de mora, na forma
prevista neste Contrato.

17.10.1 A multa moratéria ndo impede que o CONTRATANTE rescinda unilateralmente o contrato e aplique
as outras penalidades previstas neste Contrato.

17.10.2 A multa sera descontada dos pagamentos ou da garantia do respectivo contrato, ou ainda, quando
for o caso, cobrada judicialmente.

17.11 Comete infragao administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

17.11.1 inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da contratagao;
17.11.2 ensejar o retardamento da execugao do objeto;

17.11.3 falhar ou fraudar na execugao do contrato;

17.11.4 comportar-se de modo inidéneo; ou

17.11.5 cometer fraude fiscal.

17.12 Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sancoes:

17.12.1 Adverténcia por escrito, quando do nao cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretam prejuizos significativos para o
servigo contratado;
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17.12.2 Multa de:

VL.
VIL.

VIII.

0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em
caso de atraso na execucgdo dos servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apdés o décimo
quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugao com atraso, podera ocorrer a nao-
aceitacao do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecugao total da obrigagdo assumida,
sem prejuizo da rescisao unilateral da avenga;

0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso
na execugao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugéo parcial
da obrigacao assumida;

0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecucgao total da obrigagdo assumida;

0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo;

0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagéo da
garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogagéo), observado o maximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administracdo CONTRATANTE a
promover a rescisao do contrato;

as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6érgéo, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo dois anos;

Sangado de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades da Unido, consequente
descredenciamento no SICAF/GMS pelo prazo de até cinco anos;

A Sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é aplicavel em
quaisquer das hipoteses previstas como infragdo administrativa no subitem deste Termo de
Referéncia.

17.12.3 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

17.13 As sangdes previstas nos subitens acima poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as
de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

17.14 Para efeito de aplicagdo de multas, as infracdes s&o atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2
e 0 IMR - INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO:

TABELA 01
GRAU CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

g A~ W N| —~

3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

TABELA 02
INFRAGAO
ITEM DESCRIGAO GRAU

1 Permitir situagcao que crie a possibilidade de causar dano fisico, 05
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leséo corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia

Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢ga maior ou caso
2 . . . . : 04
fortuito, os servigos contratuais por dia de atendimento
3 Manter funcionario sem qualificagédo para executar os servigos 03
contratados, por empregado e por dia
4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagéo, 02
por servigo e por dia
PARA O ITENS A SEGUIR, DEIXAR DE:
5 Cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do 02
orgao fiscalizador, por ocorréncia
6 Substituir empregado alocado que ndo atenda as necessidades 01

do servigo, por funcionario e por dia

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus anexos nao
7 previstos nesta tabela de multa, apds reincidéncia formalmente 03
notificada pelo érgéo fiscalizador, por item e por ocorréncia

8 Indicar e manter durante a execugao do contrato os prepostos 01
previstos no edital/contrato

9 Providenciar treinamento para funcionarios conforme previsto 01
na relacdo de obrigagdes da contratada

10 Deixar de apresentar os Exames admissionais, demissionais e 01

periddicos dos funciondrios de acordo com cada categoria.

17.15 Também ficam sujeitas as penalidades da Lei N° 14.133, de 2021, as empresas ou profissionais que:

17.15.1 Tenham sofrido condenacgao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento
de quaisquer tributos;

17.15.2 Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

17.15.3 Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

17.15.4 A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa a CONTRATADA, observando se o procedimento previsto na Lei
n°® 14.133, de 2021 e no Decreto Estadual 10.086/2022.

17.15.5 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem
pagos, ou recolhidos em favor da Uni&o, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serao
inscritos na Divida Ativa da Uni&do e cobrados judicialmente.

17.15.6 Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

17.15.7 A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragao a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado o
principio da proporcionalidade.

17.15.8 Se, durante o processo de aplicagao de penalidade, se houver indicios de pratica de infragao
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica
nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuragao da responsabilidade da
empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e
decisao sobre a eventual instauragéo de investigagéo preliminar ou Processo Administrativo de
Responsabilizagéo - PAR.
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17.15.9 A apuracao e o julgamento das demais infragbes administrativas n&o consideradas como ato lesivo a
Administragao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

17.15.10 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no sistema GMS.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO RECEBIMENTO

18.1. Em conformidade com o art. 140 da Lei Federal 14.133/2021, mediante recibo, os servigos objeto
deste contrato serdo considerados recebidos mensalmente depois que os prepostos dos beneficiarios do
contrato atestarem a conformidade do fornecimentos com as faturas emitidas pela CONTRATADA.

18.1.1 Todo servigo entregue em desacordo com as especificagées sera obrigatoriamente substituido, sem
o6nus para a CONTRATANTE.

18.2. Para o recebimento mensal, o CONTRATADO devera entregar ao CONTRATANTE, conforme o caso,
0s seguintes documentos:

a) DOCUMENTACAO DE QUITACAO, de toda e qualquer despesas relacionada a prestagdo de
servicos no Restaurante Universitario, fiscal, trabalhista, previdenciario e financeiros (fornecedores e
colaboradores);

19. CLAUSULA DECIMA NONA — DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS.

19.1 Dos atos do CONTRATANTE decorrentes da aplicagao deste Contrato cabem recursos administrativos
nas formas previstas em lei.

20. CLAUSULA VIGESIMA - DA OBRIGAGOES
20.1 SAO OBRIGAGOES DO CONTRATADO

20.1.1 Executar os servigos conforme especificagcbes do Termo de Referéncia e de sua proposta, com a
alocacao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer
os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificadas
no Termo de Referéncia e em sua proposta;

20.1.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execugao ou dos materiais empregados.

20.1.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdao do objeto, de acordo com os
artigos 14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), ficando a
CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos ao
CONTRATADO, o valor correspondente aos danos sofridos.

20.1.4 Deter instalagbes, aparelhamento e pessoal técnico adequado e disponivel para a realizagdo do
objeto da licitagao.

20.1.5 Recrutar em seu nome e sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, os empregados necessarios a
perfeita execucdo dos servigos, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive dos encargos previstos
na legislacdo trabalhista, providenciaria, fiscal e, quaisquer outros ndo mencionados, em decorréncia da sua
condigdo de empregador.

20.1.6 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

20.1.7 Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissao ou fun¢do de confianga no 6rgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do
Decreto n° 7.203, de 2010.

20.1.8 O CONTRATADO deve disponibilizar profissional Nutricionista, devidamente registrado no CRN, que
devera estar presente diariamente no Restaurante Universitario para acompanhar e orientar as atividades
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desenvolvidas pela equipe de trabalho, condi¢gbes nutricionais, de temperatura, higienizagdo durante o
preparo e distribuicdo das refei¢cdes, e esclarecer toda e qualquer duvida suscitada pelos usuarios ou pela
fiscalizagao.

20.1.9 O CONTRATADO devera estar com cadastro no sistema GMS, valido, durante toda vigéncia do
contrato, bem como todas as certidoes;

20.1.10 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengéo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, providenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a CONTRATANTE.

20.1.11 Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crachas, além de
prové-los com os Equipamentos de Protegao Individual - EPI, quando for o caso.

20.1.12 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a CONTRATADA relatar a CONTRATANTE toda
e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao.

20.1.13 Relatar a CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagao dos
Servigos.

20.1.14 Paralisar, por determinagao da Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

20.1.15 Nao permitir a utilizagado de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

20.1.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagées assumidas,
todas as condi¢bes de habilitacdo e qualificacédo exigidas na licitagao.

20.1.17 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

20.1.18 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatério para
o atendimento ao objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados na Lei Federal
14.133 de 2021.

20.1.19 Para a realizagdo do objeto da licitagdo, a CONTRATADA devera entregar declaragdo de que tera
um preposto com capacidade para receber e solucionar qualquer demanda e que realizara todos os
procedimentos pertinentes a selegao, treinamento, admissado e demissao dos funcionarios;

20.1.20 A CONTRATADA observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislagao e/ou
normas de 6rgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais.

20.1.21 Disponibilizar pelo menos uma maquina registradora nas instalagées do Restaurante.

20.1.22 Servir individualmente a carne ou a opgao ovolactovegetariana, a sobremesa e o0 suco e colocar a
disposi¢do dos comensais em recipientes apropriados os temperos, tais como: sal, pimenta, vinagre, azeite.

20.1.23 Realizar a separagéo dos residuos reciclaveis oriundos da prestagdo dos servigos em  parceria
com a Contratante, observados os disposi3 vos legais e de acordo com o Decreto 5.940/06 e IN/MARE n°
6/1995;

20.1.24 Utilizar materiais biodegradaveis, no que couber;

20.1.25 Realizar dedetizacdo e desratizacdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as instalacoes
apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo devera ser feita sempre no Sabado,
sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral posteriormente. Para isso a empresa licitante devera escalar
numero suficiente de funcionarios e ,ao finalizar, deve informar o fiscal do contrato por escrito.

20.1.26 Garantir a seguranca fisica da mao-de-obra, através do fornecimento dos equipamentos de
seguranga individual imprescindiveis e adequadas condi¢gdes de salde para todos os funcionarios que
estiverem prestando servigo, através de exames de saude periddicos conforme legislagao vigente.

20.1.27 Fornecer uniformes a cada um de seus empregados (calga, camisa ou jaqueta, avental de pano ou
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courvim, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mascara, etc.), adequados as atividades de
producédo de refeigoes.

20.1.28 Manter, por sua exclusiva conta, os funcionarios em servigo, devidamente uniformizados, os quais
deverao apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e
calgado, substituindo-se imediatamente, por solicitagdo da Universidade, aquele que nao preencher esta
exigéncia.

20.1.29 Providenciar para que todos os seus empregados usem cracha de identificagdo e cumpram as
normas internas relativas a seguranga do ambiente onde funciona o Restaurante.

20.1.30 Manter no local dos servigos empregados em quantidade e qualidade satisfatérias para a perfeita
execugao de todos os servigos contratados, com acompanhamento e supervisdo de nutricionista
responsavel.

20.1.31 Contratar e manter mais funcionarios, em caso do numero apresentado ser insuficiente, contratar
funcionarios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem de férias e substituir os que, por
qualquer motivo, ndo satisfizerem as condi¢des requeridas pela natureza dos servicos, a exclusivo critério
da CONTRATANTE.

20.1.32 Garantir a utilizagdo de técnicas corretas de pré-preparo e preparo das refeicdes, de acordo com a
moderna Ciéncia da Nutrigao.

20.1.33 Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢cdes padrao quanto a critérios
organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais.

20.1.34 Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizagdo de bandejas, pratos e talheres, visando
garantir a sanidade microbiolégica dos mesmos.

20.1.35 Treinar todos os funcionarios que prestarao servigos.

20.1.36 Apresentar, quando da assinatura do contrato, relagdo nominal, com respectiva identificacdo e
qualificagdo dos empregados, com copia do contrato de trabalho, dos trabalhadores que serao utilizados na
execugao dos servigcos. Qualquer eventual substituicdo, exclusdo ou inclusdo devera ser comunicada por
escrito a Comissao de Fiscalizagao.

20.1.37 Anexar juntamente com a nota fiscal/fatura, copias dos comprovantes de pagamento dos salarios de
seus empregados, bem como as respectivas guias de recolhimento dos encargos sociais e trabalhistas
(FGTS, INSS), decorrente da legislagao vigente.

20.1.37.1 Declaragdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a quitacdo dos encargos
trabalhistas e sociais decorrentes do contrato;

20.1.37.2 Exames médicos admissionais ou demissionais, sempre que houverem contratagbes/demissoes;

20.1.37.3 Com objetivo de agilizar o recebimento da nota fiscal/fatura, ateste e posterior envio desta pela
Comisséao de Fiscalizagao para pagamento, é permitido que os comprovantes e guias descritos acima sejam
de competéncia anterior a da fatura.

20.1.38 Coletar diariamente de 100 (cem) a 300 (trezentas) gramas de amostras de todas as preparagoes.
Estas devem ser coletadas com luvas descartaveis e deverado ser armazenadas em sacos plasticos estéreis
proprios para a finalidade, etiquetadas com data e mantidas em refrigerador (abaixo de 4° C) por 48 horas.

20.1.39 Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Universidade pelo
pessoal encarregado da execugao dos servigos.

20.1.40 Responder pela manutengido diaria das instalagdes do Restaurante, incluindo a higienizagao,
limpeza e conservagao de pisos, paredes, mesas, vidragas, equipamentos e utensilios domésticos utilizados
nas refeigoes.

20.1.41 Arcar com o custo do gas de cozinha consumido na prestagao do servigo.

20.1.42. Disponibilizar maquina de cartdo de crédito/débito das principais bandeiras nas instalagdes do
Restaurante.

20.1.43 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servigos.
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20.1.44 Cobrar diretamente dos usuarios do Restaurante Universitario, que tiverem direito, o valor de
R$ 5,00 (Cinco reais) da refeicdo, devendo a CONTRATADA emitir e apresentar mensalmente a nota
fiscal das refei¢cdes servidas.

20.1.44.1 No caso dos usuarios contemplados com subsidio integral, ndo havera cobranga direta, sendo o
valor contratado por refeicdo pago integralmente com recursos orcamentarios especificos da
CONTRATANTE, devendo igualmente a CONTRATADA emitir e apresentar mensalmente a nota fiscal
discriminando separadamente as refei¢cdes servidas sob esta modalidade.

20.1.45 A CONTRATADA devera disponibilizar ao usuario do Restaurante Universitario, a possibilidade de
adquirir a ficha/bilhete/vale para as refeicbes dos dias posteriores, com o intuido de diminuir o volume de
filas.

20.1.46 Manter fixados em local visivel o cardapio semanal do restaurante e envia-lo a Comissao de
Fiscalizagdo para que a mesma disponibilize no site do Campus.

20.1.47 Manter todas as atividades relativas a producao de refei¢cdes e todo o controle administrativo dessas
tarefas devera ser exercido pela empresa prestadora de servigo, a saber:

a) planejamento de cardapio; aquisicdo, recebimento e armazenamento dos variados
géneros; pré-preparo e preparo, manutengcdo e higienizagdo dos utensilios, dos
equipamentos e do ambiente;

b) seletividade e guarda dos residuos; contratagdo e administragdo de pessoal.

c) Transportar diariamente, os latdes contendo lixo, separados em lixo organico e
reciclavel, para local estipulado pela CONTRATANTE.

d) Providenciar a legalizagdo do empreendimento junto aos 6rgaos fiscalizadores,
mediante a obtenc¢ao de licengas, alvaras e autorizagbées de acordo com as exigéncias
legais vigentes, mantendo-os devidamente atualizados.

e) Manter ao menos um membro na equipe de Brigada de Incéndio em atendimento a
legislagao pertinente;

f) Indenizar a CONTRATANTE por danos causados em suas instalagoes,
moveis,equipamentos e utensilios pela execugao inadequada dos servigos, causados
por seus empregados e/ou prepostos.

d) Restituir os méveis, equipamentos e utensilios, até o Ultimo dia do prazo contratual,
nas mesmas condi¢des e quantidades em que Ihe foram entregues para uso, observado
o0 seu desgaste normal de uso, deixando as instalagdes do Restaurante em perfeitas
condig¢des de funcionamento, de forma a nao interromper o atendimento.

h) Permitir o livre acesso da CONTRATANTE nas dependéncias do Restaurante, bem
como a qualquer membro da comissdo de fiscalizacdo durante o seu horario de
funcionamento, fazendo-se acompanhar por seu gerente ou na auséncia deste pelo seu
preposto, prestando as informagbes que forem solicitadas.

i) Arcar com todas as despesas médicas dos usuarios, caso seja comprovado
intoxicacdo alimentar causada por produtos servidos pela CONTRATANTE.

j) Observar as regras basicas de higiene pertinentes a manipulagdo de alimentos, a
limpeza de equipamentos e utensilios, enfim, a tudo que se referir as operagdes de
recepgao, armazenamento, pré-preparo, preparo e distribuicdo de alimentos.

k) Disponibilizar alcool gel para os usuarios fazerem a desinfec¢ao das maos.

I) Os licitantes devem ter a ciéncia de que nos valores propostos (Proposta de Precos)
deverao estar consignados, inclusos, previstos, todos os custos operacionais, logisticos,
insumos, alimenticios, materiais de higiene, limpeza e descartaveis, gas, mao de obra,
taxas, encargos previdenciarios, encargos trabalhistas, encargos tributarios, encargos
comerciais e quaisquer outros que por ventura vierem a incidir sobre o valor da refeigao.

m) O uso do espaco fisico, bem como dos equipamentos do Restaurante Universitario,
os custos com energia elétrica, agua e esgoto serdo de responsabilidade da
CONTRATANTE.
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n) Os custos de internet (contratagdo, instalagdo, uso e manutengdo) serdo de
responsabilidade da CONTRATADA.

o) Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de
fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale
transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao
seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum
dos eventos arrolados nos incisos da Lei Federal 14.133/2021;

p) Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de segurang¢a da Contratante.

q) No periodo de Férias académicas a CONTRATANTE podera solicitar que seja
parado o fornecimento de refeicbes com o intuito de reformas na cozinha, ou por algum
outro motivo que seja de interesse mutuo.

r) Benfeitorias realizadas pela Contratada na area do Restaurante deverdo ser
autorizadas pela CONTRATANTE, e ndo dardo direito a ressarcimento por parte da
Contratante.

s) Durante o periodo de pandemia, a contratada devera atender aos protocolos de
protegao estipulados pelo Protocolo de Biosseguranga da UNEPAR, bem como demais
protocolos federais, estaduais e municipais pertinentes, ficando responsavel pelo
fornecimento dos materiais e servigos basicos de biosseguranga: alcool em gel 70%,
luvas descartaveis, higienizagéo local e demais itens de protecéo.

t) substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no Termo de
Referéncia, o objeto com avarias ou defeitos;

u) comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
previsto, com a devida comprovagao;

v) indicar preposto para representa-la durante a execugéo do Contrato;

w) Manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

x) O Contratado é responsavel pelos danos causados diretamente a Administragédo ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugao do Contrato, ndo excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo 6rgao
interessado.

20.1.48 Nao se opor a realizagdo de eventos no espago do restaurante quando forem apoiados, realizados
pela Diregdo Geral do Campus, situagdo que havera comunicagao prévia;

20.1.49 Responsabilizar-se inteiramente pelo acesso ao RU, pela organizagdo das filas e pela seguranga
interna, cabendo a CONTRATADA tomar as medidas necessarias para o bom funcionamento dos servigos
objeto desta concesséo;

20.1.50 Adquirir moveis adaptados para cadeirantes, pessoas em sobrepeso, entre outros, equipamentos
(carros térmicos, passtrough, camara fria, etc), utensilios de copa e cozinha e os demais itens necessarios
ao funcionamento do RU, inclusive os direcionados ao tratamento da agua e do lixo;

20.1.51 Destinar os equipamentos instalados na area de produgdo do RU somente para o preparo de
refeicdes a serem servidas nas suas dependéncias;

20.1.52 Servir as refeicdes em bandeja em ago inoxidavel com subdivisdes e/ou pratos de ago, porcelana ou
vidro (assegurada a integridade do material), acompanhado de talheres de ago inoxidavel, substituindo-os
sempre que ocorrer desgaste aparente

20.1.53 Os pratos deverdo ser disponibilizados devidamente higienizados e acondicionados de forma
protegida, em local exclusivo, coberto ou fechado, de modo a evitar contaminagdo por poeira, contato
manual desnecessario ou exposigdo ambiental. Os pratos deverdo ser empilhados adequadamente, com
facil acesso aos usuarios, garantindo que somente toquem na parte lateral ou na base ao retirar o utensilio.
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20.1.53.1 Os sacos plasticos deverao ser transparentes, atoxicos, de primeira utilizagdo, e o processo de
embalagem devera ser realizado conforme boas praticas de manipulagdo de alimentos, evitando contato
manual direto com a parte funcional do talher.

20.1.54 Os talheres (garfos, facas e colheres) deverdo ser acondicionados individualmente em sacos
plasticos apropriados para contato com alimentos, devidamente fechados, garantindo protegdo contra
contaminagao e permitindo que cada usuario manipule apenas o seu proprio utensilio.

20.1.55 Executar a manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e instalagdes fisicas solicitadas ou
nédo pela CONTRATANTE;

20.1.56 Providenciar, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, e manter atualizadas, todas as licengas,
alvaras e autorizagdes necessarias a execugao dos servigos e ao funcionamento do RU junto aos 6rgaos
competentes.

20.1.57 Apresentar em local visivel nas dependéncias do RU o Alvara da Vigilancia Sanitaria, atestando
possuir as condi¢des exigidas pelo 6rgao, no prazo maximo de 90 dias a partir da data do inicio dos servigos
referentes as instalagdes onde a empresa executa suas atividades operacionais;

20.1.58 Exigir que fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer pessoa estranha ao contrato tenha
acesso as instalagdes em uso pela CONTRATADA somente pela entrada de recebimento;

20.1.59 Efetuar a devolugdo de créditos ou tiquetes que tenham sido vendidos a quaisquer usuarios do
Restaurante Universitario e nao utilizado, desde que devidamente comprovada aquisicado pelo
usuario/consumidor ao final do contrato;

20.1.60 DOS UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

20.1.60.1 Para evitar a contaminacao dos utensilios e equipamentos deveréo ser diariamente observados os
aspectos de higiene de todo o material utilizado, sendo rigorosamente proibida a reutilizagdo de utensilios
anteriormente utilizados e nao lavados. Para tanto, tem-se os seguintes critérios:

a) Lavar os utensilios que cairem no chéao;

b) Deixar os utensilios limpos sempre armazenados, fora do alcance de pragas;
c) Utilizar espatula ou esponja para retirar restos de alimentos dos utensilios;
d) As bandejas, talheres, tigelas e demais utensilios devem ser higienizados com sabao neutro

e agua quente, a fim de realizar a perfeita remogao de o6leo e sujidades, devendo os
mesmos serem dispostos completamente secos aos usuarios;

e) Diariamente proceder a limpeza geral dos moveis e equipamentos (mesas, cadeiras,
carrinhos, balcdes térmicos, fogdes, cubas, mesas de inox e os utensilios/eletrodomésticos
da cozinha, inclusive talheres, bandejas e tigelas) com produtos adequados.

20.1.61 As bandejas e pratos devem ser mantidos limpos e secos.

20.1.62 Para a realizagdo do objeto da licitagdo, a CONTRATADA devera entregar declaragdo de que
instalara escritério em Apucarana, a ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a
partir da vigéncia do contrato, dispondo de capacidade operacional para receber e solucionar qualquer
demanda da CONTRATANTE, bem como realizar todos os procedimentos pertinentes a selegao,
treinamento, admissao e demisséo dos funcionarios.

20.1.63 E de responsabilidade da CONTRATADA o Laudo de estanqueidade da Central GLP e suas
instalagdes. O laudo devera ser conclusivo, executado conforme normas técnicas pertinentes e possuir
ART/RRT com a discriminagdo do servigo. Caso o sistema ndo esteja adequado, devera ser fornecido
especificagdes das medidas a serem adotadas para que o sistema atenda as normas técnicas pertinentes. A
emissao do laudo e das manutengdes que porventura sejam realizadas sdo de responsabilidade da
CONTRATADA. O laudo devera estar permanentemente com seu prazo valido e devera ser apresentado
sempre que solicitado.

20.1.64 Para assegurar a eficiéncia na execugao do servico e o cumprimento das obrigagdes contratuais, a
empresa vencedora da licitagdo devera manter, durante toda a vigéncia do contrato, um CNPJ registrado no
Municipio de Apucarana.

20.1.65 DO AMBIENTE
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20.1.65.1 Para evitar a contaminagdo do ambiente deverdo ser diariamente observados os aspectos de
higiene das areas que compdem a cozinha, o Restaurante e areas adjacentes, camaras frias e dispensas,
conservando-as no mais rigoroso padrao de higiene, arrumagao e segurancga.

20.1.65.2 Em qualquer momento, antes, durante e depois do horario das refeigbes, devera ser efetuada a
limpeza do local, por funcionario especializado e especifico e que nao exerga outras atividades;

20.1.65.3 Apos o término do horario das refeigbes, proceder diariamente a limpeza de pias, sifées, torneiras,
registros, trincos das portas e demais metais e cromados, utilizando produtos especificos para cada tipo de
material;

20.1.65.4 Lavagem geral e completa dos pisos internos, cuidando do fechamento dos ralos quando da
remocao de lixo, desinfecgao, higienizagdo do ambiente, superficies, bancadas, etc.

20.1.65.5 Os panos utilizados para higiene de piso devem ser lavados em local apropriado,
preferencialmente em tanques proprios, equipados com torneiras de agua corrente e ralos encanados aos
esgotos, com detergentes adequados, apés o que devem ficar de molho em solug¢des cloradas por no
minimo uma hora.

20.1.65.6 Semanalmente devera ser efetuada limpeza, de acordo com os seguintes critérios:

a) Limpeza dos filtros dos terminais do sistema de exaustido e coifas até a completa remocgéao
da gordura ali acumulada;

b) Lavagem e limpeza completa das paredes azulejadas, vidros e esquadrias, grades, etc,
considerando os lados interno e externo;

¢) Limpeza das paredes pintadas, portas, rodapés e moéveis com flanela umida e detergente
neutro.

20.1.66 E terminantemente proibido o acesso, abrigo e permanéncia de quaisquer animais (ces, felinos,
passaros, roedores, baratas, moscas, entre outros) nas areas da cozinha e refeitério, sendo de
responsabilidade da Contratada adotar os mecanismos cabiveis, baseados nos paradmetros da Vigilancia
Sanitaria, para coibir a presenga dos mesmos na Unidade.

20.1.67 E assegurado a pessoa com deficiéncia visual acompanhada de cdo-guia o direito de ingressar e de
permanecer com o animal em todos os meios de transporte e em estabelecimentos abertos ao publico, de
uso publico e privados de uso coletivo, conforme regulamenta a Lei n° 11.126/05 e seus desdobramentos.

20.1.68 Desprezar no mesmo dia, ao final do horario de distribuicdo, os alimentos excedentes os quais
ficaram expostos no balcdo de distribuicdo de refeicdes (sobras sujas). E vedado o reaproveitamento de
qualquer tipo de alimento que tenha sido preparado, encaminhado a distribuicdo e nao servido (sobras
sujas), para reutilizagdo em outras refeicdes ou nos dias subsequentes.

20.1.69 Excetuam-se desta prerrogativa as sobras limpas, que s&o as sobras mantidas ininterruptamente,
em temperatura controlada quente ou fria, que ndo tenham sido expostas no balcdo de distribuicdo. Devem-
se seguir rigorosamente alguns critérios técnicos, como treinamento da equipe e monitoramento de tempo e
temperatura, de forma a poder aproveitar as sobras limpas seguramente, conforme consta no Manual de
Procedimentos para a Utilizagdo de Sobras Alimentares (SILVA JUNIOR, E.A.; TEIXEIRA, R.P.A.).

20.1.70 Retirar o lixo do Restaurante, no minimo duas vezes ao dia ou quantas vezes se fizerem
necessarias, de forma adequada, devidamente acondicionados em sacos plasticos e em recipientes que
devem ser mantidos fechados e higienizados a cada troca de turno, conforme normas técnicas de higiene,
para evitar a proliferacdo de insetos, roedores, microorganismos patogénicos e propagacdo de odores
desagradaveis. Devera haver separagao entre lixo organico e reciclavel.

20.1.71 E de responsabilidade da Contratada cuidar para que seus empregados deem a correta destinacéo
ao lixo, o qual devera ser devidamente acondicionado e depositado em local pré determinado pelo gestor do
contrato, cabendo a empresa a devida destinacéo final.

a) Proceder a separagdo e o armazenamento do 6leo usado, de origem animal, vegetal ou
mineral, sendo expressamente proibido o descarte deste na rede de esgoto ou nos abrigos
de lixo.

b) O d6leo usado ndo podera ser armazenado por mais de uma semana, nem mesmo ser
transformado em outros subprodutos nas dependéncias da Contratante.
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¢) Proceder a separacéo seletiva do lixo, organico e inorganico (papel, papelao, plastico, vidro
e metal), a fim de que os residuos sigam o caminho para reciclagem ou destinacéao final
ambientalmente correta.

20.1.72 Nao colocar quaisquer materiais pertencentes a Contratada/Contratante fora da area reservada a
mesma sem prévia autorizagao do gestor do contrato.

20.1.73 A Contratada ndo podera, exceto se autorizada expressamente pela Contratante, alugar, emprestar,
ceder, alienar ou substituir qualquer equipamento ou utensilio cedido pela Contratante para execugdo dos
Servigos.

20.1.74 Nao permitir que os funcionarios da Contratada ou seus fornecedores manejem recursos das areas
do Campus, como retirar planta, frutas, terra, etc, sem prévia autorizagcéo da Contratante, através de seu
Orgao/Departamento competente.

20.1.75 Realizar a instalagdo de novos aparelhos ou equipamentos, assim como qualquer modificagdo das
instalacdes elétricas ou hidraulicas do refeitério, somente podera ser providenciado pela Contratada
mediante prévia aprovacao e autorizagdo expressa da Contratante

20.2 SAO OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
20.2.1 receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas neste Edital e seus anexos;

20.2.2 exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta;

20.2.3 verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido mensalmente, com as
especificagdes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagao e recebimento definitivo;

20.2.4 comunicar ao Contratado, por escrito, as imperfeigdes, falhas ou irregularidades verificadas, fixando
prazo para a sua corregao;

20.2.5 acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes do Contratado, através de comisséo ou de
servidores especialmente designados;

20.2.6 Efetuar o pagamento ao Contratado no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos neste Edital e seus anexos;

20.2.7 efetuar as eventuais retencgdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecida pelo
Contratado, no que couber;

20.2.8 prestar as informacgdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado.

20.2.9 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicées no curso da execugéo
dos servicos, fixando prazo para sua corregao;

20.2.10 Informar a CONTRATADA sobre quaisquer alteragdes de horarios e rotinas de servico que possam
afetar a execugao dos servigos;

20.2.11 Fiscalizar o recebimento, armazenamento, produgdo, transporte e distribuicdo das refeigdes, tendo
livre acesso a todas as areas do Restaurante Universitario, nas operagoes diarias e/ou durante as auditorias;

20.2.12 Verificar se os servigos foram prestados com a necessaria qualidade, exercendo a fiscalizagao
durante as etapas de recebimento, preparagao, distribuigdo, higienizagdo, de modo a assegurar a execugao
do servigo contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos, a quantidade de refeicdes e
descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, bem como o fornecimento e a
aceitacado das refeigdes, registrando eventuais ocorréncias;

20.2.13 Avaliar os servigos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da refeigdo produzida, higiene
ambiental e pessoal, variacdo de cardapio, e o grau de satisfacdo dos usuarios em relacdo a refeigao,
administragdo, gerenciamento e higiene do restaurante, através de pesquisa de satisfagao;

20.2.14 Fiscalizar a coleta de amostras realizada pela CONTRATADA, de acordo com o procedimento
estipulado pela CONTRATANTE;

20.2.15 Efetuar o pagamento do subsidio das refeigcdes consumidas pelos alunos que tem direito a esse

E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250



GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

Universidade Estadual do Parand

beneficio;
20.2.16 Fornecer a energia elétrica, e o abastecimento de agua sem custo para a CONTRATADA;

20.2.17 Aplicar as penalidades previstas no contrato e/ou legislagdo vigente nos casos de descumprimento
contratual.

20.2.18 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execugéo dos servigos, fixando prazo para a sua corregao, certificando-se que as
solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

20.2.19 Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizagdo daqueles que apresentem
condi¢des imprdprias ao consumo.

20.2.20 Avaliar os servigos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da alimentagao comercializada,
higiene ambiental e pessoal, variagdo de cardapio, podendo avaliar-se inclusive o grau de satisfagdo dos
usuarios em relagdo a administragdo e gerenciamento, por meio de check list, teste de aceitabilidade e
registro de reclamagdes, podendo outros parametros serem definidos e acrescentados, acordados entre a
Contratante e a Contratada.

20.2.21 Informar a Contratada, antecipadamente, qualquer evento ou atividade académica que altere,
impecga ou paralise o atendimento na unidade, com pelo menos 24 horas de antecedéncia.

21. CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DA PROTEGAO DE DADOS PESSOAIS

21.1 O Contratante e o Contratado, na condigdo de operadora, comprometem-se a proteger os direitos
fundamentais de liberdade e de privacidade e o livre desenvolvimento da personalidade da pessoa natural,
relativos ao tratamento de dados pessoais, inclusive nos meios digitais.

21.2 O tratamento de dados pessoais indispensaveis a prestagdo dos servigos por parte do contratado, se
houver, sera realizado mediante prévia e fundamentada aprovagao do contratante, observados os principios
do art. 6° da LGPD, especialmente o da necessidade;

21.3 Os dados tratados pelo contratado somente poderdo ser utilizados na prestagdo dos servigcos
especificada neste contrato, e em hipétese alguma poderao ser utilizados para outros fins, observadas as
diretrizes e instrugdes transmitidas pelo contratante;

21.4 Os registros de tratamento de dados pessoais que o contratado realizar serdo mantidos em condigoes
de rastreabilidade e de prova eletrénica a qualquer tempo;

21.5 o Contratado devera apresentar evidéncias e garantias suficientes de que aplica adequado conjunto de
medidas técnicas e administrativas de seguranga, para a protecdo dos dados pessoais, segundo a
legislagéo e o disposto nesta Clausula;

21.6 o Contratado dara conhecimento formal aos seus empregados das obrigagdes e condi¢cdes acordadas
nesta Clausula, inclusive no tocante a Politica de Privacidade do contratante, cujos principios e regras
deverao ser aplicados a coleta e tratamento dos dados pessoais.

21.7 O eventual acesso, pelo contratado, as bases de dados que contenham ou possam conter dados
pessoais ou segredos comerciais ou industriais implicara para o contratado e para seus prepostos — devida
e formalmente instruidos nesse sentido — o mais absoluto dever de sigilo, no curso do presente contrato e
apo6s o seu encerramento.

21.8 O encarregado do contratado mantera contato formal com o encarregado do contratante, no prazo de
24 (vinte e quatro) horas da ocorréncia de qualquer incidente que implique violagao ou risco de violagao de
dados pessoais, para que este possa adotar as providéncias devidas, na hipétese de questionamento das
autoridades competentes.

21.9 A critério do controlador e do encarregado de Dados do contratante, o contratado podera ser provocado
a preencher um relatério de impacto a protecdo de dados pessoais, conforme a sensibilidade e o risco
inerente do objeto deste contrato, no tocante a dados pessoais.

21.10 o Contratado responde pelos danos que tenha causado em virtude da violagdo da seguranga dos
dados ao deixar de adotar as medidas de seguranga previstas no art. 46 da LGPD, destinadas a proteger os
dados pessoais de acessos ndo autorizados e de situagdes acidentais ou ilicitas de destruicdo, perda,
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alteragdo, comunicagao ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito.

21.11 Os representantes legais do contratado, bem como os empregados que necessariamente devam ter
acesso a dados pessoais sob controle do Estado para o cumprimento de suas tarefas, deverao firmar termo
de compromisso e confidencialidade, em que se responsabilizem pelo cumprimento da LGPD e pelo
disposto nesta Clausula.

21.12 As informacgdes sobre o tratamento de dados pessoais por parte do contratado, envolvendo a sua
finalidade, previséo legal, formas de execucgdo e prazo de armazenamento, deverdo ser publicadas na forma
do § 1° do art. 10 do Decreto Estadual n.° 6.474, de 2020.

21.13 As manifestagdes do titular de dados ou de seu representante legal quanto ao tratamento de dados
pessoais com base neste contrato serdo atendidas na forma dos artigos 11, 12 e 13 do Decreto Estadual n.°
6.474, de 2020.

21.14 O contratante podera, a qualquer tempo, requisitar informagdes acerca dos dados pessoais confiados
ao Contratado, bem como realizar inspe¢des e auditorias, inclusive por meio de auditores independentes, a
fim de zelar pelo cumprimento dos deveres e obrigacdes aplicaveis;

21.15 Eventual compartilhamento de dados pessoais com empresa subcontratada dependera de autorizacao
prévia do contratante, hipétese em que o subcontratado ficara sujeito aos mesmos limites impostos ao
contratado.

21.16 Encerrada a vigéncia do contrato ou ndo havendo mais necessidade de utilizagdo dos dados pessoais,
sejam eles sensiveis ou ndo, o contratado providenciara o descarte ou devolugéo, para o contratante, de
todos os dados pessoais e as copias existentes, atendido o principio da seguranga.

21.17 As duvidas decorrentes da aplicagdo da LGPD seréo objeto de consulta por parte do encarregado do
contratante a Controladoria-Geral do Estado, que podera consultar a Procuradoria-Geral do Estado em caso
de duvida juridica devidamente fundamentada.

22 REAJUSTE

22.1 Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagéo
das propostas.

22.1.1 Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitacgdo da CONTRATADA, os precos
contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano da data da apresentagcdo da proposta, ou
do indice em que esta se baseou, aplicando-se o indice de reajustamento IPCA-IBGE, acumulado em 12
meses, que pode ser verificado na Calculadora do cidaddo (Banco Central do Brasil - BACEN),
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

22.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

22.3 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela dudltima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tao logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar
memoria de calculo referente ao reajustamento de precos do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

22.4 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao possa
mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdao em
vigor.

22.5 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

22.6 O reajuste sera realizado por apostilamento.

23. CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - DOS CASOS OMISSOS

23.1 Os casos omissos serdo resolvidos a luz da Lei Federal 14.133/2021, e do Decreto Estadual
10.086/2022 e dos Principios Gerais de Direito.
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24. CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA — DO FORO

24.1. Fica eleito o Foro Central da Comarca da cidade de Apucarana, com renuncia expressa de qualquer
outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer duvidas ou controvérsias originadas das
obrigagdes reciprocamente assumidas neste contrato.

E, por assim haverem justo e contratado, € o presente assinado pelos representantes legais das partes
contratantes.

Apucarana, __de de 20__.

Representante UNESPAR
Cargo do Representante

Representante da Empresa CONTRATADA
Nome do Representantee
Cardo do Representante

Testemunhas:
Testemunha 01: (Nome Completo) Testemunha 02: (Nome Completo)

Documento: (Tipo e nimero do documento)

ANEXO V DO EDITAL
MINUTA DA ORDEM DE SERVICO
PROTOCOLO:
EDITAL: Pregao Eletrénico n.° xxx/2026 GMS
OBJETO:
PRAZO EXECUCAO: ( ) dias
CONTRATO: 20
EMPRESA: , localizada a Rua ,
no Municipio de , Estado do , CEP ,
Fone () , E-mail ;
CNPJ n.°
VALOR CONTRATUAL: | R$ ( ),
sendo __, % ( por cento) referente a materiais e __ %
( por cento) referente a mao de obra.
RECURSO: Empenho n.° , Dotagdo Orcamentaria ,
Projeto Atividade , Natureza da Despesa ,
Fonte - ,datadode __ / /20
FISCAL: E

E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250



GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

Universidade Estadual do Parand

Pela presente Ordem de Servico, o prazo de execugao do ajuste, de acordo com a Clausula Terceira
do Contrato, devera ser contado a partirde __ de de 20__, ficando a empresa autorizada ao
inicio dos trabalhos.

Autoridade Competente do érgao/entidade Licitante

ACEITE DA ORDEM DE SERVICO

Apucarana, em ddd do mmmm de 202X

Nome:

CPF:

Representante Legal da Contratada

Nome:

CPF:

Responsavel Técnico da Contratada
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ANEXO VI
MODELO DA CARTA PROPOSTA DE PRECOS

A
Nome do 6rgao/entidade licitante

Referéncia: Pregao Eletrénico n.° /20 GMS

Objeto:

A Empresa , CNPJ/MF .
com sede na cidade de , estado do , Sito ,
n.° , CEP — , Telefone ( ) , E-mail ,

propde a(ao) (Nome do érgéo/entidade licitante) a execucgéo do objeto da Licitagao
suprarreferenciada, tudo em conformidade com o edital, o contrato e os anexos da licitagdo em
referéncia.

1) O prego proposto é de R$ ( ),

2) O prazo de validade da Proposta sera de, no minimo, 90 dias corridos, contados a partir da data
de abertura da Licitagao.

Se vencedor da licitagao, assinara o contrato administrativo, na qualidade de representante legal, o(a)
Sr.(a) , portador(a) do CPF

Representante Legal da Empresa
Nome:
CPF:

Assinatura:

Obs. Caso haja divergéncia entre o valor numérico e o valor por extenso da proposta, prevalecera o
valor por extenso.
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ANEXO VII
MODELO DA DECLARAGAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

A

(Nome do érgao/entidade licitante)

Referéncia: Pregao Eletrénico n.° /20 GMS
Objeto:

A Empresa , CNPJ/MF ,
DECLARA, sob pena de aplicagdo das sangbes administrativas cabiveis e as penas da lei, ser
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos da legislagao vigente, nao possuindo
nenhum dos impedimentos previstos no Paragrafo 4° do Artigo 3° da Lei Complementar Federal n.°
123/2006 e suas alteracoes, e tendo interesse dos beneficios nela contidos para efeitos de licitagao,
quando e no que couber.

Declara ainda que, ndo extrapolou a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como
microempresa ou empresa de pequeno porte no ano-calendario de realizagao da licitagdo, nos termos
do § 2° do Art. 4° da Lei Federal n.°14.133/2022.

Representante Legal da Empresa
Nome:
CPF:

Assinatura:
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ANEXO VIII
MODELO DA DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DE EXIGENCIAS LEGAIS E CONSTITUCIONAIS

A

(Nome do érgao/entidade licitante)

Referéncia: Pregao Eletrénico n.° /20 GMS

Objeto:

O Signatario da presente, Carteira de Identidade n.° ,
representante legal, em nome da Empresa , CNPJ/MF ,
declara:

1) Concordar, na integra, com os termos da Licitagdo e com todos os documentos dela
componentes;

2) Que acatara integralmente qualquer decisdo que venha a ser tomada pelo Orgdo Licitante
quanto a sua habilitagao;

3) Que nao existe, no presente momento, pedido de faléncia em nome desta empresa e que a
mesma se submete a automatica inabilitagdo, caso tal venha a ocorrer durante o processo de
Licitagao;

4) Sob as penalidades cabiveis, a ndo superveniéncia de fato impeditivo da habilitagao;

5) Que a empresa € idOnea e atende a todos os pré-requisitos da Licitagdo e demais exigéncias
contidas na Lei Federal n.° 14.133/2021;

6) Que ndo se enquadra nas hipoteses previstas no § 1.° do art. 9.° e no art. 14 ambos da Lei
Federal n.° 14.133/2021, atendendo as condicbes de participagdo da Licitacdo e legislacao
vigente;

7) Que assume total responsabilidade pelas informagdes prestadas e, em qualquer tempo, exime o
ora contratante de quaisquer 6nus civil e penal que Ihe possa acarretar;

8) Que fara prova de todas as informagdes ora declaradas, quando necessario ou solicitado e que
se compromete a apresentar a documentagido original, quando a mesma for solicitada pelo
Pregoeiro ou sua Equipe de Apoio, no prazo que o mesmo estipular;

9) Que para fins do disposto no inciso IV do art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, cumpre as
exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

10) Que para fins do disposto no inciso VI do art. 68 da Lei Federal n.° 14.133/2021 e inciso XXXIII,
artigo 7° da Constituicdo Federal, ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos. (Caso empregue menor, a partir
de quatorze anos, na condi¢ao de aprendiz, devera fazer a ressalva).

5 Que atesta o atendimento a politica publica ambiental de licitagao sustentavel, em especial que
1) se responsabiliza integralmente com a logistica reversa dos produtos, embalagens e servigos

pés-consumo no limite da proporcdo que fornecerem ao poder publico, assumindo a
responsabilidade pela destinacao final, ambientalmente adequada.

12) Que para fins do disposto no § 1.° do art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021 a proposta
compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas
de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega desta proposta.
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20

Representante Legal da Empresa
Nome:
CPF:

Assinatura:
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ANEXO IX
MODELO DO TERMO DE CIENCIA DAS CONDIGOES LOCAIS (vistoria)

A
(Nome do érgao/entidade licitante)

Referéncia: Pregao Eletrénico n.° /20 GMS

Objeto:

A Empresa , CNPJ/MF ,
com sede na cidade de , estado do , sito a Rua ,
n.° , CEP — , Telefone ( ) , E-mail ,

declara o abaixo:

Declara, para fins de participagdo nessa licitagdo, pleno conhecimento das condi¢des locais e
peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos e assume total responsabilidade por este fato, de
forma que a falta de conhecimento das condi¢des do local, onde serdo executados os servigos, nao
sera utilizada para quaisquer questionamentos futuros e jamais poderdo ser alegadas em favor de
eventuais pretensdes de inclusdo de servigos, quantitativos de material ou acréscimo dos pregos.

: de 20

Responsavel Técnico do Licitante pela visita
Nome:

Assinatura:
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ANEXO X
DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

O licitante convocado para apresentar os documentos de habilitacdo, devera entregar, no prazo
maximo de 1 (dia) dia util, a contar da notificagdo, os documentos de habilitagdo, os quais devem
ser enviados por processo eletrénico de comunicacdo a distancia conforme estabelecido no
presente Edital:

1. Todos os licitantes deverdo estar registrados no sistema de registro cadastral unificado
disponivel no Portal Nacional de Contratagcées Publicas (PNCP), para efeito de cadastro unificado
de licitantes.

2. Documentos de Habilitagao Juridica: Cédula de ldentidade, no caso de pessoa fisica.
Registro comercial, no caso de empresa individual. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em
vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades
por acdes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus administradores. Inscricdo do ato
constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de ato formal de designacao de diretoria
em exercicio. Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais. Procuragdo do representante do licitante no pregao, se for o caso.

3. Documentos de Habilitagao Fiscal, Social e Trabalhista: Prova de inscricdo no Cadastro de
Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ); Prova de inscricao
no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual; Certificado de
regularidade do FGTS, emitido pela Caixa Econémica Federal; Certiddes de regularidade com a
Fazenda Federal (Certiddo Conjunta de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da
Unido e Certidao relativa a Contribuicées Previdenciarias); Fazenda Estadual (inclusive do Estado
do Parana paro licitantes sediados em outro Estado da Federacdo); e Fazenda Municipal; e
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), instituida pela Lei Federal n.° 12.440/2011;
Declaracédo do cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituicdo Federal.

1.3 DOCUMENTOS DE HABILITACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

Para a qualificagdo Econdmico-financeira a Licitante arrematante devera entregar:

1.3.1 Certiddao Negativa de Faléncia, expedida pelo distribuidor Judicial da sede do Licitante, com
antecedéncia maxima de até 60 (sessenta) dias corridos, contados da data prevista para a abertura da
licitagao.

1.3.2 balango patrimonial, demonstragao de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2
(dois) ultimos exercicios sociais, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a sua
substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentagao da proposta;

a) Serdo considerados aceitos como na forma da lei, o balanco patrimonial e demonstragbes
contabeis assim apresentados:

a.1) Publicados em Diario Oficial ou

a.2) Publicados em Jornal ou
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a.3) Por cépia ou fotocdpia registrada ou autenticada na Junta Comercial da Sede ou domicilio do
licitante ou em outro 6rgao equivalente, inclusive com os Termos de Abertura e Encerramento.

a4) Quando a data da abertura do certame for superior ao dia 30 de abril do presente ano,
somente sera aceito o balango do ano anterior.

b) O Balango Patrimonial da Sociedade Anénima ou por A¢des devera ser o publicado em Diario
Oficial, sendo que as de capital aberto deverdo, ainda, vir acompanhadas de Parecer de Auditor(es)
Independente(s). O Balango Patrimonial das demais empresas devera ser o transcrito no “Livro Diario”
contendo identificagdo completa da empresa, de seu titular, e de seu responsavel técnico contabil,
acompanhado de seus respectivos Termos de Abertura e Encerramento. Os Termos deverao estar
registradas na Junta Comercial ou Cartério de Titulos e Documentos.

c) Em caso de empresa que ainda nao possua balango patrimonial e demonstragdes contabeis ja
exigiveis, por ser recém-constituida, apresentagdo de copia do Balango de Abertura, devidamente
registrado na Junta Comercial ou copia do Livro Diario contendo o Balango de Abertura, inclusive com
os termos de Abertura e de Encerramento, devidamente registrados na Junta Comercial da sede ou
domicilio do Licitante.

1.3.2.1 os documentos exigidos no item 1.4.2 serdo limitados ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

1.3.2.1.1 as empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao atender a todas as exigéncias da
habilitagao e ficardo autorizadas a substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

1.3.3 a comprovacdo da situagdo financeira da empresa sera avaliada pelos indices de Liquidez Corrente
(ILC), Liquidez Geral (ILG) e Grau de Endividamento (GE), bem como pela Disponibilidade Financeira
Operacional, resultantes da aplicacdo das seguintes féormulas:

indice de Liquidez Corrente (ILC):

Ativo Circulante
ILC =

Passivo Circulante

indice de Liquidez Geral (ILG):

LG Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

Grau de Endividamento (GE):

Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

Ativo Total

GE =

Valor Patrimonial (VP):

Patriménio Liquido

Capital Social
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1.3.3.1 As empresas DEVERAO APRESENTAR OS INDICES JA CALCULADOS, com assinatura do
contador e do representante legal da empresa, que serdo analisados com base no balango apresentado.

1.3.3.2. As empresas, cadastradas ou ndo no Portal Nacional de Contratagdes Publica (PNCP), deverao
apresentar resultado: superior ou igual a 1(Um) no indice de Liquidez Geral (LG); superior ou igual a 1(um)
no indice de Grua de Endividamento (GE); superior ou igual a 1 (Um) no indice de Liquidez Corrente (LC).

1.3.4 Comprovagdo de possuir Patrimonio Liquido igual ou superior a R$ 81.760,00 (Oitenta e um mil e
setecentos e sessenta reais), mediante apresentagdo de Balango Patrimonial e Demonstragdes Contabeis
do ultimo exercicio social — cépia extraida do Livro Diario e registrado na Junta Comercial ou publicagdo em
Diario Oficial, ou Certidao de Cartorio de Titulos ou Documentos. Uma vez que estes documentos ja tenham
sido apresentados (item 1.4.2), ndo sera necessaria nova inclusao.

Para as empresas cadastradas no Programa REFIS devera ser obedecido o artigo 14 da Lei Federal n.°
9.964 de 10/04/2000.

1.4 DOCUMENTOS DE QUALIFICACAO TECNICA:

1.4.1 COMPROVAGAO DE QUALIFICAGAO TECNICA

Para a comprovagédo de Qualificagao Técnica o licitante arrematante devera entregar:

1.4.1.1 CAPACIDADE TECNICA OPERACIONAL

1.5.1 01 (um) ou mais atestados de capacidade técnica fornecido (s) por pessoa juridica de direito
publico ouprivado, que comprove(m) a aptidao do licitante para desempenho de atividade pertinente
e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o(s) lote(s) arrematado(s).

a) Declaragdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento
pleno das condigdes e peculiaridades da contratagdo, conforme Anexo VII.

d.1) A Declaragdo ¢ um documento indispensavel a ser entregue, sendo que a sua auséncia
inabilitara o Licitante.

d.2) A vistoria técnica tera por finalidade:

d.2.1) Conhecimento das condigbes locais onde sera prestado o servigo, para efetuar as

medicdes e conferéncias que se fizerem necessarias para a correta elaboracdo de sua proposta, bem
como para solicitagao de outros esclarecimentos que julgarem necessarios.

e) Alegacdes posteriores relacionadas com o desconhecimento das condigbes locais pertinentes a
execugao do objeto, ndo serdo argumentos validos para reclamagdes futuras, nem desobrigam
execugao do servigo. Todas as ocorréncias pertinentes ao escopo dos servigos, a partir da assinatura do
contrato, serao de responsabilidade do contratado.

1.5 COMPROVANTE DA CONDICAO DE ME QU EPP, se for o caso: Certiddo Simplificada original da Junta
Comercial da sede do licitante ou documento equivalente, além _de Declaracao escrita (Anexo IV), sob as
penas da lei, de que cumpre os requisitos legais de qualificagdo da condicdo de microempresa, de empresa
de pequeno porte ou microempreendedor individual, estando apto a usufruir dos beneficios previstos nos art.
42 a art. 49 da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006, bem como o Demonstrativo de Resultado do
Exercicio — DRE, a que se refere a Resolugao n.° 1.418, de 2012, de Conselho Federal de Contabilidade —
CFC, ou outra norma que vier a substituir (art. 12, paragrafo Unico, do Decreto Estadual n.° 2.474, de 2015).

1.5.1 De acordo com o art. 43, §1°, da Lei Complementar Federal n° 123, de 2006, havendo alguma
restricdo na comprovagao da regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte, sera
assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o
proponente for declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, para a regularizagdo da
documentacgdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo de eventuais certiddes negativas ou
positivas com efeito de certidao negativa.
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1.5.1.1 A prorrogacgao do prazo previsto no item anterior devera ser concedida pela Administragdo sempre
que requerida pelo licitante, salvo na hipétese de urgéncia da contratagédo, devidamente justificada.

1.6 A ndo-regularizagdo da documentagdo, no prazo previsto no paragrafo anterior, implicara na decadéncia
do direito a contratagao, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021,
sendo facultado ao 6rgdo ou entidade responsavel pelo processo licitatério convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagéo, ou revogar a licitagéo.

1.7 Na hipétese do item 1.5.1, as microempresas e as empresas de pequeno porte deverao
apresentar toda a documentagao exigida para efeito de comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista,
mesmo que esta apresente alguma restrigao.

1.8 Eventuais informacdes/certiddes vencidas no registro cadastral deverao ser supridas pela apresentagao
do respectivo documento atualizado.

1.9 Todos os documentos apresentados deverao identificar o licitante, com a indicagdo do nome empresarial
e o CNPJ da matriz, quando o licitante for a matriz, ou da filial, quando o licitante for a filial (salvo para os
documentos que sao emitidos apenas em nome da matriz). Quando a proposta for apresentada pela
MATRIZ, e o fornecimento for através de sua filial, o CNPJ da filial devera constar da proposta.
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ANEXO XI
DECLARAGAO LGPD.

XXXXXXXX, inscrito no CNPJ n.° XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n.°® XXXXXXXX e do CPF n.° XXXXXXXX, DECLARA,
para os devidos fins, que tem pleno conhecimento das regras contidas no edital de licitagdo e que possui as
condigbes de habilitagao previstas no edital, bem como tem ciéncia de que:

1. Como condigao para participar desta licitagéo e ser contratado(a), o(a) interessado(a) deve fornecer para
a Administragao Publica diversos dados pessoais, entre eles:

1.1. aqueles inerentes a documentos de identificagcéo;

1.2. referentes a participagdes societarias;

1.3. informagdes inseridas em contratos sociais;

1.4. enderecos fisicos e eletrénicos;

1.5. estado civil;

1.6. eventuais informagdes sobre conjuges;

1.7. relagbes de parentesco;

1.8. numero de telefone;

1.9. san¢des administrativas que esteja cumprindo perante a Administragao Publica;

1.10. informagbes sobre eventuais condenagdes no plano criminal ou por improbidade administrativa;
dentre outros necessarios a contratagao.

2. Essas informagdes constardo do processo administrativo e serdo objeto de tratamento por parte da
Administragao Publica.

3. O tratamento dos dados pessoais relacionados aos processos de contratagdo se presume valido, legitimo
e, portanto, juridicamente adequado.

Local e data

Representante Legal
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INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO - IMR

Contrato n2: Periodo Data
Contratada:
Gestor do Contrato:
Fiscal Técnico:
Fiscal Administrativo:
1 - MUITO INSATISFEITO
. 2 — INSATISFEITO
PONTUAGAO:
3 — REGULAR (NEM SATISFEITO NEM INSTISFEITO)
4 — SATISFEITO
5—- MUITO SATISFEITO
1.A — Rotinas de Servico SITUACAO Pontuagdo Observagao
1.A.1 Conformidade com o cardapio previamente | ( ) | SIM
aprovado
Existe conformidade das refeicdes servidas com | ( ) | NAO
ocardapio previamente aprovado pela contratante?
1.A.2 Controle de géneros
()| SIm
Existe controle no armazenamento de géneros (produtos
adequadamente  acondicionados e identificados,
protegidos contra contaminacdo e mantidos na | () | NAO
temperatura correta)?
1.A.3 Cumprimento dos procedimentos do MBP Ocorre | ( ) | SIM
o cumprimento dos procedimentos técnicos descritos no —
Manual de Boas Praticas? ()| NAO
1.A.4 Resolugao das ocorréncias ()] SIm
A Contratada apresenta resolucdo para as irregularidades
encontradas referentes a execugdo do contrato nos | ( ) | NAO
prazos acordados?
1.A.5 Higienizagdo (utensilios, equipamentos, | ( ) | SIM
mobiliario e ambientes)
A higienizagdo de utensilios, equipamentos, | ( ) | NAO
mobilidrio e ambiente é adequada?
()] SIm
1.A.6 Controle bacteriolégico _
()| NAO
()| SIm
1.A.7 Divulgagdo do cardapio _
()| NAO

E-protocolo 25.299.570-6

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana
Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250




GOVERNO DO ESTADO DO PARANA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - UNESPAR
CAMPUS DE APUCARANA

|
Universidade Estadual do Parand

1.A.8 Boas praticas ambientais ()] sim

Realiza atividades direcionadas ao cumprimento das boas
praticas ambientais (uso racional da 3gua, eficiéncia | () | NAO
energética, gerenciamento de residuos solidos)

1.A.9 Abastecimento de material de higiene | ( ) | SIM
pessoal

Contratada disponibilizou com regularidade alcool em | () | NAO
gel e papel toalha do refeitdrio.

1.B - Mao de Obra Situagao Pontuagao Observagao
1.B.1 Qualificagdo ( )| sm
Os funcionarios sdo qualificados e exercem as atividades
especificas da fungdo? ()| NAO
1.B.2 Relagdo interpessoal ()| sim
Os funcionarios apresentam boa conduta no
relacionamento com os usuarios, equipe operacional e -
gerencial? ()| NAO
1.B.3 Absenteismo ()| SIm

O quadrode pessoal se manteve completo,
ocorrendo reposi¢do em caso de faltas e/ou auséncias? ()| NAO

1.B.4 Uniformes e EPI

( )] sm
Os funciondrios utilizam uniformes completos e EPl em
perfeito estado de conservagdo e adequados as tarefas
que executam? ( )| NAO
1.B.5 Identificacdo ( )| sm
Os funciondrios utilizam meios de identificagdo -
funcional nas dependéncias da instituicdo? ()| NAO

()] SIm
1.B.6 Higiene pessoal —

( )| NAO

Pontuagao Total do Grupo 1
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GRUPO 2 — CONTROLE DAS ATIVIDADES

Especificagcoes

2.A — Avaliagao Qualitativa e Quantitativa das Situacio Pontuacio Observacio

refeicoes. E . -
2.A.1 Qualidade dos géneros alimenticios () SIM
Os géneros e produtos alimenticios adquiridos
obedecem ao Padrdo de Identidade e Qualidade () NEO
(P1Q)?

() SIM

2.A.2 Quantidade programada. _

() NAO
2.A.3 Aspectos higiénico-sanitarios da () SIM
manipulagao .
O processo de manipulagdo das preparagées
encontra-se dentro dos padrdes higiénico- .
sanitarios, () NAO
conforme legislagdo vigente?
2.A.4 Tempo e temperatura de manutengao () SIM
das preparagoes
Os critérios de tempo e temperatura estdo
sendo () NAO
obedecidos?
2.A.5 Caracteristicas sensoriais () SIM
As preparagdes oferecidas encontram-se dentro
dos padrdes exigidos/estabelecidos de
apresentacdo, () NAO
sabor, textura, odor e cor?
2.A.6 Técnicas de preparo () SIM
As preparagdes estdo de acordo com as
informagdes descritas na ficha técnica () NAO
apresentada?

2.B — Avaliagao da Distribuicdo das RefeigGes SITUACAO Pontuagao Observagao
2.B.1 Porcionamento das preparag¢oes () SIM
A porcdo das preparagdes distribuida aos
usudrios
esta de acordo com o estabelecido no Termo de () NAO
Referéncia?

2.B.2 Quantidade de utensilios () SIM
A quantidade de utensilios disponiveis para

distribuicdo e consumo das refeigdes é

suficiente () NAO
para ndo causar interrupg¢do no atendimento?
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() SIM
2.B.3 Padronizacao do cardapio _
() NAO

Pontuagao Total do Grupo 2

GRUPO 3 — GERENCIAMENTO DAS ATIVIDADES

Especificagcoes

3.A - Supervisao Administrativa

Situagao

Pontuagao

Observagao

3.A.1 Supervisdo Geral

A Contratante executa visitas de supervisdo
periddicas para avaliar o gerenciamento realizado
pelo nutricionista/responsaveis da CONTRATADA,
orientando e corrigindo falhas, quando
necessario?

() SIM

3.A.2 Supervisao Local

O(s) nutricionista(s) responsavel(is) pela UFAM
supervisiona(m) todas as atividades
desenvolvidas pela equipe, orientando e
corrigindo falhas, quando necessario?

() SIM

3.B — Supervisdo das Atividades Operacionais

Pontuagao

Observacao

3.B.1 Capacitacao

A Contratada possui e cumpre cronograma de
capacita¢do da equipe?

3.B.2 Inventario de utensilios, equipamentos e
mobiliario
A Contratada realiza o inventario mensal e o

apresenta a Contratante?

3.B.3 Reposi¢ao de utensilios

A Contratada realiza a reposicdo dos utensilios
quando solicitado pela Fiscalizacdo?

3.B.4 Manutencgao preventiva e corretiva

A Contratada realiza manutengdo preventiva e
corretiva dos equipamentos
disponiveis no Restaurante Universitario?

() SIM

3.B.5 Controle de vetores e pragas

A Contratada realiza procedimentos de
desinsetizacdo, desratizagdo e dizimagao de

() SIM
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pragas no intervalo estipulado em legislacdo
vigente e sempre que solicitado pela () NAO
Contratante?
3.C - Saude, salarios, beneficios e obrigagtes
Situagao Pontuagao Observagao
trabalhistas
3.C.1 Cumprimento das obrigagdes trabalhistas () SIM
A Contratada cumpre as obrigac¢des trabalhistas
vigentes em lei? () NAO
3.C.2 Controle de saude dos funciondrios
SIM
A Contratada comprova a realizagdo de exames ()
periddicos de saude de seus funciondrios de
acordo com as normas vigentes? _
() NAO

Pontuagao Total do Grupo 3

RESULTADO FINAL DA PONTUACAO

GRUPO 1

GRUPO 2

GRUPO 3

TOTAL DA PONTUACAO
SITUAGAO DA EMPRESA

() Satisfatério De 132 a 165 pontos
() Regular De 66 a 131 pontos
() Insatisfatério De 33 a 65 pontos

UNESPAR - Universidade Estadual do Parana = Campus - Apucarana

E-protocolo 25.299.570-6

Av. Minas Gerais, 5021 - Apucarana - PR, 86813-250




	13. SUBCONTRATAÇÃO
	3 – DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO
	4 – DA CLASSIFICAÇÃO DOS SERVIÇOS E FORMA DE SELEÇ
	5 – REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO
	6 – VISTORIA PARA LICITAÇÃO
	7 - FORMA DE PAGAMENTO
	9 – GESTÃO DE CONTRATO 
	10 – MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS 
	11 – QUADRO DE FUNCIONÁRIOS 
	12 – DOS PRAZO E DA EXECUÇÃO DOS SERVIÇOS
	13 - OBRIGAÇÕES DO CONTRATADO E DO CONTRATANTE
	14 – DA SUBCONTRATAÇÃO
	15 - ALTERAÇÃO SUBJETIVA 
	16 - DO RECEBIMENTO E ACEITAÇÃO DO OBJETO 
	I) No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento
	II) O recebimento provisório será realizado pelo f
	k)Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal o
	17 – REAJUSTE
	18 – GARANTIA DA EXECUÇÃO
	19 – DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS
	21 – ESTIMATIVA DE PREÇOS E PREÇOS REFERENCIAIS
	22 - DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS
	24 - DO FORO
	25 - LISTA DE ANEXOS

